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SAFETY INSTRUCTIONS

Take the time to read all the following instructions

carefully.

« Indoor use only. m

e For cleaning your appliance, please refer instructions for
use. You can wash the cooking bowl and steam basket in
soapy hot water or in the dishwasher. Clean the body of the
appliance using a damp cloth.

« Do not immerse the appliance in water.

o Improper use of the appliance and its accessories may
damage the appliance and cause injury.

* Do not touch hot parts of the appliance. After use, heating
element surface is subject to residual heat after use.

e For your safety, this product conforms to all applicable
standards and requlations (Low Voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Compliant Materials,
Environment, ...).

« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

o If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons
in order to avoid a hazard. Do not replace the power cord
supplied with other cords.



» This appliance is intended for domestic household use only.
It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

» Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction conceming use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

« Do not fill your appliance more than the MAX mark on the
pot. Do not fill it more than half full for food that expands
during cooking, such as rice, dehydrated vegetables.
Reduce the volume of water to avoid the risk of boiling
over.

e Please follow the recommendations on the volume of
food and water to avoid the risk of boiling over which can
damage your appliance and cause injury.

« Before using your appliance, check that the float valve and
the pressure limit valve are clean (see section Cleaning and
maintenance).



Do not place any foreign objects in the pressure relief
system. Do not replace the valve.

» When you open the lid, always hold it by the lid handle.
Position your arms in alignment with the side carrying
handles. Boiling water could remain trapped between the
gasket support and the lid and could cause burns.

* Be careful also about the risk of scalding from the steam
coming out of the appliance when you open the lid. First
open the lid very slightly to allow the steam to escape
gently.

« Never force the appliance open. Make sure that the inside
pressure has returned to normal. Do not open the lid when
the product is under pressure. To do so, see the Instructions
for use.

» Use only the appropriate spare parts for your model. This is particularly important for the sealing gasket,
the cooking pot and the metal lid.

» Do not damage the sealing gasket. If it is damaged, have it replaced in an Approved Service Centre.

 The heat source necessary for cooking is included in the appliance.

Do not place the appliance in a heated oven or on a hot hob. Do not place the appliance close to an
open flame or a flammable object.

« Do not heat the cooking pot with any other heat source than the heating plate of the appliance and do
not use any other pot. Do not use the cooking pot with other appliances.

« Do not move the appliance when it is under pressure. Do not touch the hot surfaces. Use the carrying
handles when moving it and wear oven mitts, if necessary. Do not use the lid handle to lift the appliance.

« Do not use appliance for other than the intended purpose.

« This appliance is not a steriliser. Do not use it to sterilise jars.

« The appliance cooks food under pressure. Incorrect use may cause risks of burns due to steam.

» Make sure that the appliance is properly closed before bringing it up to pressure (see Instructions for
use).

« Do not use the appliance empty, without its pot or without liquid inside the pot. This could cause serious
damage to the appliance.

o After cooking meat which has an outer layer of skin (such as ox tongue), which could swell due to the
effects of pressure, do not pierce the skin after cooking if it appears swollen: you could get burnt. Pierce
it before cooking.



» When cooking food with a thick texture (chick peas, rhubarb, compotes, etc.), shake the appliance
slightly before opening it to ensure that the food or cooking juices do not spurt out.

« Do not use the appliance to fry food in oil. Only browning is allowed.

« In browning mode, be careful of risks of burns caused by spattering when you add food or ingredients
into the hot pot.

« During cooking and steam release at the end of cooking, the appliance releases heat and steam. Keep
your face and hands away from the appliance to avoid scalding. Do not touch the lid during cooking.
Do not use a cloth or anything else between the lid and the housing to leave the lid ajar. This can

permanently damage the gasket.

Do not touch the safety devices, except while cleaning and maintaining the appliance in accordance
with the instructions given.

« Make sure that the bottom of the cooking pot and the heating element are always clean. Make sure
that the central part of the heating plate is mobile.

« Do not fill up your appliance without its cooking pot.

o Use a plastic or wooden spoon to prevent any damage to the non-stick coating of the pot. Do not cut
food directly in the cooking pot.

o If a great deal of steam is released from the rim of the lid, unplug the power cord at once and check
whether the appliance is clean. If necessary, send the appliance to an Approved Service Centre for
repair.

« Do not carry the appliance by holding it by the handles of the removable pot. Always use the two side
handles on the housing of the appliance. Wear oven mitts if the appliance is hot. For more safety, make
sure that the lid is locked before transporting the appliance.

o If pressure is released continuously through the valve of the appliance (for more than 1 minute) while
pressure cooking, send the appliance to a service centre for repair.

« Do not use a damaged appliance. Take it to your approved service centre.

SAVE THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

 Use only spare parts sold in an approved service centre.

 The warranty does not cover the abnormal wear and tear of the cooking pot.

« Read these instructions for use carefully before using your appliance for the first time. Any use which
does not conform to these instructions will absolve the manufacturer from any liability and void the
warranty.

« In accordance with current regulations, before disposing of an appliance no longer needed, the
appliance must be rendered inoperative (by unplugging it and cutting off the supply cord).

Environment protection first!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm < Leave it at alocal civic waste collection point.



DESCRIPTION

A Sealing gasket I Safety valve
B Steam basket J Pressure limit valve
C  Trivet K  Lid handle
D Cooking pot (removable) L Lid
E Heating element M Condensation collector
F  Carrying handle N Measuring cup
G Control panel O Riceladle
H Base P Power cord
CONTROL PANEL
Eziiev;’z::]ction key ‘ c[ o g Start / Stop function key

Rice function key

Rice

Oatmeal (Porridge)

Oatmeal

g

function key
Baby food function key

|

]

Baby
food

Pressure cook function key ‘

]

Pressure
cook

Bake function key \\

Bake

DIY function key \

) ()

Digital display

—

Stew / Soup function key

Steam function key

‘ Browning function key

Simmer function key

l Slow cook function key

Reheat function key

Delayed start key

Type of food indicators

Increase key

Reduce key

Temperature key

Timer key

Menu key

Pressure level indicators

1. The 20 features are respectively: «<Keep Warm/Cancel», «Rice», «<Oatmeal», «Baby food»,
«Pressure cook», «<Bake», «DIY», «Reheat», «Slow Cook», «Simmer», «Brown», «Steam»,
«Stew/Soup», , «Delayed Start», «Timer», «<Menu», @ @ «Temperature».

. 25 types of cooking are proposed, please see Table 1 for more information.

3. For «Steam», «Stew/Soup» and «Simmer», you can choose the type of food: «vegetables»,

«fish», «<meat/bean».

N



BEFORE FIRST USE

Remove packaging

 Take your appliance out of its packaging. Please keep your warranty card and remember to
read the operating instructions before using the appliance for the first time.

« Place your appliance on a flat surface. Remove all packaging materials from the inside of
the appliance: plastic bags, accessories (trivet, rice ladle, measuring cup & condensation
collector) as well as the plug - fig. 4.

« Remove the promotional sticker on the appliance before using your appliance for the first
time.

Opening the lid
« To open the lid, take hold of the handle, turn anti-clockwise, lift and pull the lid to the
right - fig. 1-2-3.

Cleaning

« Be aware: only the accessories are dishwasher safe.
« Rinse the cooking pot, the condensation collector, the trivet, the sealing gasket.

Using your appliance for the first time

o Fully unwind the power cord; connect it to the appliance and then plug it into the mains - fig. 8.

INSTRUCTIONS FOR USE

Put the condensation collector into place. - fig. 7.

Take the cooking pot out and add the ingredients

« Remove the cooking pot.

 Put ingredients in the cooking pot.

 Please note that the level of foods and liquids should never exceed the max level marking
on the cooking pot - fig. 9.

Place the cooking pot in the appliance

« Ensure the bottom of the cooking pot is clean and dry, and remove any food residue from
the heating plate. Then place the cooking pot into the appliance - fig. 10-11.
« Do not use your appliance without the cooking pot.

Close and lock the lid

e Check that the sealing gasket is securely placed on the sealing gasket supporting cover.
 Close the lid on the appliance and turn it fully clockwise - fig. 12-13-14.



Fit the pressure limit valve

o Position the pressure limit valve and ensure that it is on. Please note that the valve does
not click into place and that it will remain somewhat loose. Check that the pressure limit
valve is down before you start pressure cooking (please see appliance description). m

FUNCTIONS ILLUSTRATION

1. Switching on the appliance (standby mode)

Connect to the power supply, the system starts to self check, a buzzer makes a «BEEP»
sound. The digital screen and all the indicator lights come on. After 1 second, the screen
displays «----», the appliance is in the standby mode.

2. Working mode

1. Each function has a default time and temperature and requires a specific lid position as
shown below:

TIME. SET TEMPERATURE ('C) | LID POS
(min)

=
-
3¢
: to|l 5| o3
PROGRAMS | MENU ® 28 3|22
4 [ 2z Y
° oo B =
=) (S ey
LIRS
Rice 9 | 1-50 | 108 | not applicable | @ °
Oatmeal ]
(Porridge) 3 [ 1-20 | 90 | notapplicable | e

veg 10 | 1-70 | 108 | not applicable | o

Stew / Soup fish | 20 | 1-70 | 104 | not applicable | e

°
'E:g;’ 40 | 1-70 | 112 | not applicable | o
veg 3 | 1-40 | 108 | not applicable | e
Steam fish 3 | 115 | 104 | not applicable | e ®
meat/

10 | 5-40 | 112 | not applicable | e

bean




TIME, 3 TEMPERATURE (*C)
(min)

=
-
PROGRAMS o R EIR LS
o 0 ol - I~
: SRR
= == |=28[8|°
- -
Browning 10 | 1-60 | 160 100-160 °
Reheat 4 1-60 | 104 | not applicable | e °
veg 15 | 1-35 | 108 | not applicable |
S fish 15| 1-35 | 104 | not applicable | e °
meat/ ’
bean 15 | 5-35 | 112 | not applicable | e
high 30 | 5-40 | 112 | not applicable | e
Pres§ure medium | 30 | 5-40 | 108 | not applicable | e °
cooking
low 30 | 5-40 | 104 | not applicable | @
Baby food 30 | 5-70 | 112 | not applicable | @ °
Baking 40 | 5-60 | 150 | not applicable °
Slow cooking 2h %;;] 85 | not applicable | e

TIME SET ( LID POSITION

PROGRAMS | MENU
closed + locked not locked / raised

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

3 90°C 90°C
DIY Chef 10 1-60

4 LOW*(104°C) 100°C

5 MEDIUM*(108°C) 110°C

6 HIGH*(112°C) 120°C

*Cooking with pressure



COOKING PROGRAM INSTRUCTIONS

Rice, Oatmeal (Porridge), Baby Food, Baking, Slow cooking,
Reheat functions

o Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking time.

e Then press @ and set the desired time by pressing @ or @ keys.

e Then press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays a
rotating red circle « £2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
counting down signifying the cooking phase has started.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Note : Refer to the table on pages 13 and 14 for the lid position for each function.

Stew/Soup, Steam, Simmer functions

o Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking
time, the indicator for the type of food lights up vey Fish meat as the default and the corres-
ponding pressure level indicator lights comes on too.

« If needed you can change the time and type of food.

« To change cooking time, press (&) and set the desired time by pressing @ or @ keys.

« To change the type of food, press Menu key several times until the indicator of the desired
type of food lights up. The specified food will have a red light indicator light underneath.

o Then press 4 The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « £2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

« The appliance enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : refer to the table on pages 13 and 14 for the lid position for each function.

Browning function

 You can add oil first and then the ingredients, or add oil and ingredients at the same time.

 Press the Browning key, the screen displays the default temperature.

o If needed you can change the temperature by pressing @ or @ keys.

« Then if you want to change the browning time press @ and set the desired time by
pressing @) or Q) keys.

 You are able to change the temperature by pressing the temperature key () and @
or () key.

. Thg?press @ The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « 2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Note :

* The lid must remain open during browning.
* To avoid the oil overheating do not use the browning function for more than 30 minutes.




Pressure cooking function

e Press the Pressure cook key, the pressure level is indicated by a light on the control panel
(High, Medium or Low) and on the display by «HI-P», «P», or «LO-P».

« You can change the pressure level by pressing @ orDkeys. _

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (®) and set the desired time
by pressing Do @ keys.

e Then press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « £Z 23 ».

« The appliance switches automatically to cooking phase (indicated by a single beep
sound), and the time previously set starts counting down. Another beep sound during
cooking (double beep sound) informs that the operational pressure is achieved.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

e The electric pressure cooker enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : The lid must remain closed and locked during pressure cooking.

DIY Chef function

Thanks to this function, you are free to choose the cooking time and temperature/pressure.

 Set your DIY cooking level from 1 to 6 depending on the cooking you want to do (see the
table page 14), by pressing @ or@ keys. If you want to cook with pressure in DIY mode : the
lid must be locked, there must be enough liquid in thecooking pot, and you have to choose
between the three levels : 4 (LOW pressure 20kPa), 5 (MEDIUM pressure 38kPa) or 6 (HIGH
pressure 60kPa). i

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (&) and set the desired time
by pressing @) or @) keys.

« Then press (). The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « £ Z3».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Keep Warm

o In keep warm mode, when the cooking countdown reaches 0, the appliance “will beep”,
then it automatically goes into the keep warm setting, (except for DIY functions), the
digital screen indicates «00:00».

« If pressing (& during standby mode, it goes to keeping warm function, the digital screen
indicates «00:00» and counts up.

« After 24 consecutive hours, this function will be cancelled automatically and it returns to
the standby state.

« During Keep Warm, take care that the lid is closed.



Delayed start setting

« When choosing a function, before the appliance has started cooking, you can press (C to
set a delayed time. By pressing @ and @ keys, you can adjust the time, in intervals of

10 minutes.
o The delayed time setting range (2-24 hours) contains the cooking time; when you press m
@ the Delayed start/timer function key, it indicates «02:00», press the @ key to increase
and the Q) key to decrease.
o After setting the delayed start the corresponding function indicator will light up.

Note : «Delayed start» is not available for the «<Browning» and «DIY» functions.

Cancel/Stop setting

In the following setting: preset, cooking, pressure cooking, keeping warm, only «keep
warm/cancel» key is available. Press the «keep warm/cancel» key for one second to cancel
and return to the standby mode.

You have the possibility to switch off the product by pressing the (&) key more than 2 seconds.

Opening the lid after pressure cooking

After cooking under pressure is completed, steam will be released by pressing on the

button on the handle “one-touch steam release”- fig. 21, it will take only a few seconds to

10 minutes depending on the of liquid inside.

« To open the lid, take hold of the handle, turn it clockwise, lift and pull the lid to the right
-fig. 22-23-24,

» Unplug the power cord - fig. 25.

Note : Be careful of the hot steam coming out from the bowl. Keep your face and hands

away from the steam flow.

GENERAL INFORMATION FOR COOKING UNDER PRESSURE

» Once pressure has built up in the appliance:

- The pressure limit valve will rise. The safety lock in the lid is then activated and the lid
will not be able to be opened during cooking. Never attempt to open the lid during
pressure cooking.

- The led Low, Medium, or High will light on to indicate that there is pressure in the
appliance.

« When using the pressure cooker for the first few times, you may notice slight leaking from
the pressure limit valve and the sealing gasket. This is normal and will occur when pressure
builds up.

« Your favourite traditional recipes can be easily adapted to PRESSURE COOK setting.

- Low (Low Pressure): to cook delicate food such as fish, shellfish and some vegetables
- Medium (Moderate Pressure): to cook vegetables
- High (High Pressure): to cook meat and frozen food
o It is normal for a small amount of steam to escape during cooking (as the valve is a safety

valve).



« Don’t use the pressure cooking without a minimum amount of water of 10cl.
 For cooking with pressure, the starting of the cooking is indicated by a single beep sound.
The operational pressure is achieved after a double beep sound.

Safety features

Your pressure cooker contains several safety features:

Safety When Opening:

- If your pressure cooker is under pressure, the manometric rod is in the upper locking
position, which prevents the cover from opening. Never try to force open your pressure
cooker.

- It is especially important not to apply pressure to the manometric rod.

- Ensure that the internal pressure has fallen (additional steam escaping from the safety
valve) prior to trying to open the cover.

Two Overpressure Safety Features:

- First device: the safety valve releases the pressure — see chapter on Cleaning and Main-
tenance, page 18.
- Second device : the joint let off steam on the back of the cover.

If one of the overpressure safety features is triggered:

« Turn off your appliance.

« Allow your appliance to completely cool down.

e Openit.

e Check and clean the safety valve, decompression ball and gasket. See chapter on Clea-
ning and Maintenance.

« If your appliance leaks or is no longer operational after having performed these checks
and cleaning, take it to an Authorised Service Centre.

Regulating your appliance:

The pressure can be regulated by switching the heating element on or off.

SERIE EPC06

Low pressure 20kPa (104,5°C) / Medium Pressure 38kPa (108,5°C) / High pressure 60kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Product capacity: 5.8L / Useful capacity: =3.8L

Built-in heating (overmolded heating resistance)

CLEANING AND MAINTENANCE

« Once your food is cooked, unplug the appliance and let it cool for at least 2 hours before
cleaning - fig. 25-26. Clean your appliance after each use.

 Clean the housing and the inside of the lid with a damp cloth - fig. 32-33. Do not immerse
the appliance in water or pour water into it without the inner bowl - fig. 27.

« Remove the condensation collector and clean it thoroughly under water. Place it back in
its original position - fig. 35.



« Rinse the sealing gasket. Dry it off thoroughly before placing it back.

e To clean the float valve, remove the lid - fig. 36 then remove the valve gently from the lid
- fig. 37 and rinse it under water. Dry it off thoroughly. Take care that the duct is properly
cleaned before placing the float valve back in its original position.

e Press on the internal part of the safety valve spring to check that it is not clogged -
fig. 37,38.

e Clean the cooking pot and the accessories. Only the accessories are dishwasher safe -
fig. 29. Do not use a scourer or abrasive cleaners to clean the pot as this can damage the
non stick coating in the pot.

« Remove the pressure limit valve from the pipe and clean both valve and pipe with water.
Once dry, take care that duct of the pipe is properly cleaned before to plug the valve back
onit- fig. 31.

« Do not immerse the appliance. Always use the cooking pot provided. Do not pour water or
food directly into the appliance - fig. 27.

« If you inadvertently immerse your appliance in water or spill water directly on the heating
element (when the pot is not in place), do not use the appliance and take it to your service
centre for repair.

» Clean your appliance after each use.

« Change the sealing gasket every 2 years. Use only the gasket reference 22CM CYSB50YC8.



TROUBLESHOOTING

Unable to open lid.

Unable to close lid.

Intense release
of pressure from
pressure limit
valve.

Food is uncooked

EO displayed on
digital screen.
E1 displayed on
digital screen.

E2 displayed on
digital screen.

ES displayed on
digital screen.

Steam leaking
from lid.

Unable to open because
of pressure in the inner
pot.

a.Wait for the pressure in the pot to release
completely.
b. Press and hold the pressure release button.

Pressure in the pot is
fully released but the
float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Be sure the pressure is totally released by
leaving to completely cool down for 2 hours
minimum (not under water).

b. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down. Be careful, keep
your face away from the lid and the handle
as hot steam/food may be released.

c. Before next use, please clean and wipe
the float valve.

Sealing gasket is not
properly installed.

Install the sealing gasket properly.

The float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down.

b. Before next use, please clean and wipe
the float valve (see page 18, cleaning steps
of the float valve).

Direction which lid was
closed is incorrect.

Close the lid in the correct direction
according to the instruction manual.

Faulty pressure control
resulted in release of
pressure.

Send to repair and maintenance
department.

Pressure limit valve is in
an incorrect in position.

Gentling press the pressure limit valve to
make it fall into place.

Rice/water ratio is
incorrect.

Use the required rice/water ratio
Be sure the releasing valve is not dirty and
creating leakage during cooking.

No electricity from the
power supply.

Check the home electric circuit.

Lid temperature sensor
is faulty.

Send to repair and maintenance
department.

The bottom sensor open
circuit or short circuit.

Send to repair and maintenance
department

lid is not locked

Check if the program selected requires the
lid totally closed .

If yes, completely lock the lid.

If no, send to repair and maintenance
department.

Abnormal low pressure.

Check that gasket is properly installed and
cleaned.Check that pressure limit valve falls
down into place and is cleaned.Check that
lid fixing nut is well tightened.

The sealing gasket was
not properly installed.

Remove the gasket, clean it and reinstall the
sealing gasket properly, in correct position (see
page 18, cleaning steps of the lid gasket).




BEZPECNOSTNI POKYNY

Nespéchejte a pozorné si prectéte vsechny nasledujici

pokyny.

« Pistroj pouzivejte vyhradné uvnitf.

oV pripadé cisténi pfistroje konzultujte pokyny v navodu.
Varnou nadobu a parni kosik muzete umyt v teplé vodé
se saponatem nebo v mycce. Télo pristroje Cistéte vihkym
hadfikem.

* Tento pfistroj se nikdy nesmi ponofit do zadné kapaliny.

e Nespravné poutziti pristroje a jeho pfislusenstvi muize
poskodit pristroj a zpUsobit zranéni.

* Nikdy se nedotykejte horkych casti pfistroje. Ohfivaci
soucast ma po pouziti zbytkové teplo.

oV zajmu vasi bezpelnosti je tento pfistroj ve shodé
s pouzitelnémi normami a predpisy (Smérnice o nizkém
napéti, Elektromagnetické kompatibilité, Materidlech
v kontaktu s potravinami, Zivotnim prostiedi...).

¢ Tento pfistroj neni ur¢en k tomu, aby ho pouzivaly osoby
(vCetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédna za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba
predem nepoucila o tom, jak se pristroj pouziva.

Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.

o Jestlize je napéjeci kabel tohoto pfistroje poskozeny,
z bezpecnostnich diivod jej musi vyménit vyrobce, jeho
servisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikaci.
Nevyménujte dodany napéjeci kabel za jiny kabel.

« Tento piistroj je uren vyhradné pro pouziti v domacnosti.
Neni urcen pro poutziti v nasledujicich pfipadech, na které
se nevztahuje zdruka:



-pouzivani v kuchynskych koutech vyhrazenych
pro personal v obchodech, kanceldfich a v jiném
profesionalnim prostiedi,

- pouzivani na farmach,

- pouzivani zakazniky hotell, motell a jinych zafizeni
ubytovaciho typu,

- pouzivani v pokojich pro hosty.

* PFistroj nesmi byt pouzivan détmi. Ukladejte pfistroj a jeho
kabel mimo dosah déti.

« Tento pristroj sméji pouzivat osoby, jejichz fyzické, smyslové
nebo dudevni schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez
patficnych zkusenosti nebo znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo obdrzely pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani pfistroje a nalezité rozumi potencialnim riziklm.

* Zafizeni neni urceno k tomu, aby détem slouzilo jako hracka.

* Nenapliujte pfistroj nad rysku MAX v nddobé. Nenaplfujte
vice nez polovinu objemu nadoby v pfipadé pokrmd, které
se béhem vareni rozsituji, jako je ryze nebo susena zelenina,
shizte objem vody, aby nedoslo k pretékani.

e Dbejte na dodrzeni doporuceni tykajicich se objemu
potravin a vody, abyste zabranili jakémukoli pretizeni, které
by mohlo poskodit pfistroj a zplsobit zranéni.

* Pfed kazdym pouzitim ovéite, zda je dekompresni kulicka
a bezpecnostni ventil Cisty, nez pfistroj pouzijete (viz oddil
Cisténi a Gdrzba).

* Do dekompresniho systému nevstrkujte zadny pfedmét ani
cizi téleso. Kulicku nevyménuite.

e Pokud otevirate viko, udrzujte je vzdy za drzadlo pro
otevieni/zavirdni. Umistéte ruce do linie bocnich
prenosnych drzadel.



Muize dojit k tomu, Ze mezi drzakem tésnéni a vikem zbyla
vafici voda, a mohli byste se popalit.

o Davejte také pozor na riziko opafeni péarou, kterd vychazi
z vyrobku v okamziku otevieni. Nejprve viko pooteviete,
aby para mohla pomalu unikat.

* Nikdy nezkousejte nasilim oteviit viko.

Viko neotevirejte, dokud je vyrobek pod tlakem. Postupuijte
vzdy podle pokyn( k pouZiti.

+ Vzhledem k rozmanitosti platnych norem je tfeba, pokud je pfistroj pouzivan v jiné zemi, nez ve
které byl zakoupen, nechat ho zkontrolovat schvalenym servisem.

« Pouzivejte vyhradné nahradni dily upravené pro va$ model. Toto plati zejména pro tésnéni, varnou
nadobu a kovové viko.

« Davejte pozor, abyste neposkodili tésnéni. Pokud dojde k jeho poskozeni, nechte je vyménit
v Autorizovaném servisnim stfedisku.

« Zdroj ohtevu pro vafeni je soucasti pfistroje.

Pfistroj nikdy neumistujte do vyhiaté trouby nebo na teplou plotnu. Pfistroj nestavte do blizkosti

otevieného plamene nebo hoflavého predmétu.

Neohfivejte varnou nddobu pomocijiného zdroje tepla nez topného télesa pfistroje a nepouzivejte

jinou nddobu. Nepouzivejte varnou nadobu ani s jinymi pfistroji.

Pokud je pfistroj pod tlakem, pfemistuijte jej velmi opatrné. Nedotykejte se horkych ¢asti pfistroje.

Pfendsejte pfistroj jen pomoci drzadel urcenych k tomuto tcelu a pouzivejte ochranné rukavice

podle potieby. Nikdy nepouzivejte drzadlo vika na pfenaseni pfistroje.

« Nikdy nepouzivejte spotiebic v jinych podminkach, nez pro jaké byl navrzen.

Tento vyrobek neni sterilizator. Nepouzivejte jej ke sterilizaci nadob.

« Piistroj vaii pokrmy pod tlakem. Nespravnym pouzivanim muze dojit k vzniku popalenin a opafeni
od pary.

« Zkontrolujte, zda je pfistroj spravné uzavien, nez jej natlakujete (viz ndvod k pouziti).

Nikdy nepouZivejte pfistroj na prazdno, bez nadoby ani bez kapaliny v nddobé. Tim by mohlo dojit

k vdznému poskozeni pfistroje.

Pokud vafite silnéjsi kus masa (napfiklad hovézi jazyk), nepropichujte kizi, pokud po uvareni

vypada nafouknuté, mohli byste se popalit. Nezapomente kizi propichnout pfed varenim.

Pokud vafite pokrmy tuzsi konzistence (cizrna, rebarbora, zavaiované ovoce atd.), opatrné natfeste

pristroj, nez jej oteviete, aby pokrmy nevystiikly anebo aby Stavy z vafeni nevytryskly pfi otevieni.

Nepouzivejte pfistroj na smazeni pokrmd v oleji. Pipustné je jen opékani/osmahnuti.

« Pri opékani davejte pozor na riziko popaleni vlivem vystfikujiciho oleje, kdyz pridavate pokrmy
nebo piisady do teplé nadoby.



« Pfivareni a automatickém uvolnénitlaku na konci vafeniz pfistroje unika teplo i para. Udrzuijte oblicej
i ruce dale od pfistroje v tomto okamziku, abyste se nepopalili. Béhem vareni se nedotykejte vika.

+ Mezi viko a trup piistroje nevstouvejte zadny predmét (utérku apod.) s cilem udrzet viko oteviené -
mohlo by dojit k trvalému poskozeni tésnéni.

+ Nikdy se nedotykejte bezpecnostnich prvk( kromé ¢isténi a Udrzby pfistroje, které je nutno provadét
v souladu s dodanymi pokyny.

« Dévejte pozor, aby spodni ¢ast varné nadoby a topné téleso byly vzdy cisté. Zkontrolujte, zda je
stfedovy prvek topného télesa pohyblivy.

« Pristroj nenapliiujte bez nainstalovani varné nadoby.

+ Pouzijte plastové nebo dfevéné nacini, abyste neposkodili nepfilnavy povrch nadoby. Nikdy
nekrajejte pokrmy piimo ve varné nddobé.

+ Pokud se na okraji vika objevi vyrazné mnozstvi pary, okamzité odpojte napéjeci kabel a zkontrolujte
Cistotu pfistroje. Podle potieby odeslete piistroj k opravé do Autorizovaného servisniho stiediska.

+ Nepfendsejte pristroj za drzadla odnimatelné nadoby. Vzdy pouzivejte obé bocni drzadla umisténa
na trupu pfistroje, pokud je pfistroj teply, pouzivejte ochranné rukavice. Z bezpe¢nostnich divodd
zkontrolujte, zda je viko pred prepravou zamceno.

+ Pokud tlak trvale unikd pomoci tlumiciho ventilu pfistroje (po dobu déle nez 1 minuta) pfi vafeni pod
tlakem, odeslete pfistroj do autorizovaného servisniho stiediska k opraveé.

« Nepouzivejte poskozeny pfistroj, zaneste jej do autorizovaného servisniho strediska.

TYTO POKYNY PECLIVE USCHOVEJTE.

« Pouzivejte pouze nahradni dily dodévané autorizovanymi servisnimi stedisky.

« Zéruka se nevztahuje na neobvyklé opotfebeni varné nadoby.

« Pozorné si prectéte ndvod k poutziti, nez piistroj poprvé pouzijete. Jakékoli pouzivani, které neni
v souladu s pokyny, znamena omezeni odpovédnosti a zaruky vyrobce.

+ Vsouladu s platnymi pfedpisy musite pfistroj pfipravit a zajistit jeho nepouzitelnost (odpojte jej
a odfiznéte napajeci kabel) pred jeho likvidaci.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!
® Vas pistroj obsahuje ¢etné materialy, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
D Svéite jej shérnému mistu nebo, neexistuje-li, schvalenému servisnimu stiedisku, kde s nim
bude nalozeno odpovidajicim zpisobem.



tésnici profil

Naparovaci kosik
Trojnozka

Varna nadoba (vyjimatelnd)
Topné téleso

Madlo na pienaseni
Ovladaci panel

Zakladna

TIOTMMONA®>

I Bezpecnostni ventil

J  Tlakovy omezovaci ventil
K Drzadlo vika

L Viko

M Kondenzacni nadoba

Ne Odmérny séalek

O Nabéracka na ryzi

P Napdjeci kabel

OVLADACI PANEL

Klavesa funkce .
Cancel (Udrzovani teploty / Zrusit) H

Klavesa funkce Start / Stop
(Start / Stop)

Rice () ( Sew! “ Kldvesa funkce Stew / Soup
~— (Dugeni / Polévka)
Klavesa funkce Oatmeal (Porridae)

Oatmeal () () steam
(Ovesna kase (Vlockova kase))

Klavesa Baby food (Détska strava) Baby ) () Brown

Klavesa funkce Rice (RVZe)

Klavesa funkce Steam (Pdra)

Klavesa funkce Browning
(Propeceni karky)

Funkce Pressure cook (Tlakové vareni)|| [Pressire() () simmer Klavesa funkce Simmer
\ — ” (Mirny var)
Kldvesa funkce Bake (Peceni) Bake (] () Slow Klavesa funkce Slow cook

(Pomalé vateni)

Klavesa funkce Reheat (Ohfev)

Klavesa funkce DIY (Vlastni nustaveni)\ Q pIv() () Reheat

A

Digitalni displej

Klévesa Timer (Casovaé)

Klavesa Delayed start (Odlozeny start)

Klavesa Menu (Nabidka)

Duh kontrolek potravin

Klavesa Increase (Zvvsit)

Klavesa Reduce (SniZzit) Ukazatele hladinv tlaku

Klavesa Temperature (Teplota)

1. Témito 20 funkcemi je: «Udrzovani teploty / Zrusit», «RyZe», «<Ovesna kase», «Détska strava»,
«Tlakové vareni», «Peceni», «Vlastni nastaveni», «Udrzovani teploty», «Pomalé vafeni», <Mirny
var, «Zapeceni», «Parax, «Duseni/Polévka», «Odlozeny start», «Casovac», «Nabidka», ®), &),
«Teplota».

Je navrzeno 25 druh(i vareni, vice informaci naleznete v tabulce 1.

Pro rezimy «Péra», «Duseni / Polévka» a «Mirny var» muzete zvolit druh potraviny: «zelenina»,
«ryby», «<maso / fazole».

w N



PRED PRVNIM POUZITIM

Sejméte obal

« Vybalte spotfebic z obalu. Uschovejte si zaru¢ni kartu a pfed prvnim pouzitim spotiebice si
prectéte navod k obsluze.

« Umistéte spotiebi¢ na rovny povrch. Odstrante veskery obalovy materidl z vnitiku
spotiebice: plastové sacky, pfrislusenstvi (trojnozku, nabéracku na ryzi, odmérku
a kondenzac¢ni nddobu) a zastrcku — obr. 4.

« Pfed prvnim pouzitim spotiebice z néj sejméte reklamni samolepku.

Otevieni vika

+ Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, oto¢te s ni proti sméru hodinovych ruci¢ek
a vytahnéte viko doprava - obr. 1-2-3.

Cisténi
« Pozor: pouze pfislusenstvi Ize bezpe¢né myt v mycce na nadobi.
+ Oplachnéte varnou nadobu, kondenzac¢ni nadobu, trojnozku, tésnici profil.

Prvni pouziti spotiebice.

« Zcela rozvinte napéjeci kabel, zapojte jej do spotiebice a poté jej zapojte do sité - obr. 8.

NAVOD K POUZITI

Umistéte na pfislusné misto kondenza¢ni nadobu. - obr. 7.
Vyjméte varnou nadobu a pridejte ingredience

+Vyjméte varnou nadobu.

« Ingredience vlozte do varné nadoby.

» Upozornujeme, ze hladina potravin a kapalin by nikdy neméla prevysovat znacku
maximalniho mnozstvi na varné nadobé - obr. 9.

Umistéte varnou nadobu do spotiebice.

« Pfesvédcte se, ze dno varné nadoby je cisté a suché, a odstrarite z varné desky veskeré
zbytky potravin. Potom umistéte varnou nadobu do spotiebice - obr. 10-11.
« Spotiebic nepouzivejte bez varné nadoby.

Zavrete a zamkneéte viko.

« Zkontrolujte, zda je tésnici profil sprdvné usazen na nosném krytu pro tésnici profil.
« Zaviete viko spotfebice a otocte jim zcela doprava - obr. 12-13-14.



Upevnéte tlakovy omezovaci ventil

« Upravte polohu tlakového omezovaciho ventilu a presvédcte se, Ze funguje. Upozoriujeme,
Ze ventil nezacvakne na své misto a Ze zUstane mirné uvolnén. Nez zahajite tlakové vareni,
zkontrolujte, zda je tlakovy omezovaci ventil dole (viz popis spottebice).

VYSVETLENI FUNKCI

1. Zapnuti spotiebice (pohotovostni rezim)

Pfipojte spotiebi¢ k napajeni. Systém zahaji automatickou kontrolu a zvukova signalizace
«ZAPIPA». Digitalni displej a viechny kontrolky se rozsviti. Po 1 sekundé se na displeji zobrazi
«---» a spotiebi¢ bude v pohotovostnim rezimu.

2. Pracovnirezim

1. Kazda funkce ma vychozi dobu a teplotu a vyzaduje specifickou polohu vika, jak je
vyobrazeno nize:

NASTAVENA . )

§
e [Bw =
¥ (- NI w| =
PROGRAMY | NABIDKA s 5158 g @
BY| 8 E c| &
9E|leB|l=T| 9
— B | .o N (] ".6
g¥le g7 RS
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Ryze 9| 1-50 |[108| ™ | . .
relevantni
Ovesna kase nen
(Vlockova 3 1-20 920 . .
¢ relevantni
kase)
zel 10 1-70 |08 | "M |,
relevantni
Duseni / neni
Polévka ryby 20| 1-70 104 . . .
relevantni
maso/ 4o 170 |12 | et |,
fazole relevantni
zel 3| 1-40 |[108| MM |
relevantni
Para neni
ryby 3 115|104 | ovantni | © .
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PROGRAMY

Propeceni kirky

Ohrev

Mirny var

Vareni pod
tlakem

Détska strava
Peceni

Pomalé vareni

PROGRAMY

Vlastni
nastaveni

=
9
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10| 1-60 | 160 | 100-160 .
neni
4 1-60 1041 relevantni ° °
neni
zel 15 1-35 108 | elevantni °
neni
ryby 15 1-35 104 relevantni ° ¢
neni
maso/fazole | 15 5-35 M2 levantni °
) neni
vysoky |30 | s-a0 | 112 | hem oo,
- neni
stredni 30 5-40 108 | olevantni ° :
T neni
nizky 30 5-40 104 relevantni °
neni
30 5-70 112 elevantni ° °
neni
40 5-60 150 | elevantni °
2h— neni
2h 9h 85 relevantni °

NABIDKA

zaviené + zamcené

nezamcené /

zvednuté
1 70°C 70 °C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
10 1-60 ——
4 NIZKY*(104 °C) 100 °C
5 STREDNI*(108 °C) 110°C
6 VYSOKY*(112 °C) 120°C

*Vareni s tlakem



NAVOD K PROGRAMUM VARENI

Funkce Ryze, Ovesna kase (Vlockova kase), Détska strava,
Peceni, Pomalé vareni, Udrzovani teploty

Stisknéte pfislusné tlacitko pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba vateni.

Potom stisknéte (@) a nastavte pozadovanou dobu vareni stiskem klaves (&) nebo (0).

Nésledné stisknéte . Spotiebic piejde do rezimu predehfati pro vareni a na displeji CS
se zobrazi krouzici ¢ervené kole¢ko « L2 Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vaieni, spotiebic se pfepne automaticky na odpocet,

coz znaci zahdjeni faze vareni.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a ozndmi tak konec vareni.

Poznamka: Polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.
Funkce Duseni/Polévka, Para, Mirny var

Stisknéte pfislusnou klavesu pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba
vareni, rozsviti se vychozi ukazatel pro druh potraviny vey risn Meat a také pfislusny ukazatel
hladiny tlaku.

V pfipadé potfeby mizete dobu a druh potraviny zménit.

Chcete-li zménit dobu vafenti, stisknéte kldvesu (®) a nastavte pozadovanou dobu stisknutim
klaves (&) nebo ().

Chcete-li zménit druh potraviny, stisknéte nékolikrat kldvesu Nabidka, dokud se
nerozsviti ukazatel pozadovaného druhu potraviny. Pod ur¢enou potravinou se rozsviti
Cerveny ukazatel.

Nésledné stisknéte . Spotiebi¢ prejde do rezimu pfedehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «LZ Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet diive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a oznami tak konec vareni.

« Spotiebi¢ ptejde do rezimu udrzovani teploty (viz kapitola Udrzovani teploty).

Poznamka: polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.
Funkce propeceni kiirky

Muzete nejprve pridat olej a az poté ingredience nebo pfidat olej a ingredience soucasné.
Stisknéte klavesu Propeceni klirky a na displeji se zobrazi vychozi teplota.

V piipadé potteby mizete teplotu stisknutim klaves &) nebo ).

Poté, chcete-li zménit dobu propékani karky, stisknéte klavesu @ a nastavte
pozadovanou dobu stisknutim klaves @) nebo Q).

Teplotu mézete zménit stisknutim klavesy teploty () a klavesy @) nebo ).

Nasledné stisknéte . Spotiebic prejde do rezimu predehfati pro vareni a na displeji se
zobrazi «LZ Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vareni, spotiebic se prepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet diive nastavené doby.

Na konci odpoctu spottebic pipne, a oznami tak konec vareni.

Poznamka:

* Viko musi béhem propékani kurky zistat oteviené.
* Abyste piedesli prehrati oleje, nepouzivejte funkci propeceni kiirky po dobu delsi
nez 30 minut.



Funkce tlakového vaieni

Stisknéte klavesu Pressure cook (Tlakové vafeni); tlakové hladina je indikovana kontrolkou
na ovladacim panelu (Vysokd, Stfedni nebo Nizka) a na displeji symboly «HI-P», «<P» nebo
«LO-P».

Tlakovou hladinu mUzete ménit stisknutim klaves @ nebo @ .

V piipadé potieby miizete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim klaves @ nebo @

Nasledné stisknéte . Spotiebi¢ prejde do reZimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ 23».

Spotiebi¢ se automaticky pfepne do faze vareni (oznamené jednim pipnutim) a zahaji
odpocet predtim nastavené doby. Dalsi pipnuti béhem vareni (dvé pipnuti) informuje,

Ze je dosazen provozni tlak.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a ozndmi tak konec vareni.

Elektricky tlakovy hrnec pfejde do rezimu udrzovani teploty (viz kapitola Udrzovat
teplotu).

Poznamka: Béhem tlakového vaifeni musi viko ziistat zaviené a zamknuté.

Funkce Vlastni nastaveni

Diky této funkci muzete libovolné nastavovat dobu vareni a teplotu/tlak.

Nastavte si vlastni Grover vafeni DIY od 1 do 6 v zavislosti na vareni, které chcete realizovat
(viz tabulka 14), stisknutim klaves @ nebo @ Chcete-li vafit s pouzitim tlaku v rezZimu vlastniho
nastaveni: viko musi byt zamknuto, ve varné nadobé musi byt dostatek kapaliny a musite si
zvolit mezi ttemi Grovnémi: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNI tlak 38 kPa) nebo 6 (VYSOKY tlak
60 kPa). .

V piipadé potieby mlzete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim kléves @) nebo Q).

Nasledné stisknéte . Spotiebi¢ prejde do reZzimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ 23».

Jakmile je dosazeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dfive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne a ozndmi tak konec vareni.

Udrzovani teploty

+V rezimu udrzovani teploty, pokud odecet pii vafeni dosahne 0, spotiebic “pipne” a potom
automaticky piejde do nastaveni udrzovani teploty (kromé funkci vlastniho nastaveni) a na
digitalnim displeji se zobrazi «00:00».

« Pokud stisknete (&) v pohotovostnim rezimu, spotiebi¢ aktivuje funkci udrzovani teploty,
na digitalnim displeji se zobrazi «00:00» a za¢ne béZet cas.

+Po 24 hodindch bude tato funkce automaticky zrusena a spotiebi¢ se vrati do
pohotovostniho rezimu.

+ Béhem udrzovani teploty dbejte na to, aby bylo viko zaviené.




Nastaveni odlozeného zapnuti

« Pfivolbé funkce pred zahdjenim vafeni mlizete stisknutim klévesy@ nastavit ¢as odlozeného
zapnuti. Tisknutim kldves @ a @ mUzZete nastavovat ¢as v intervalech 10 minut.

« Rozmezi nastaveni ¢asu odlozeného zapnuti (2-24 hodin) predstavuje dobu vareni; pokud
stisknete tlacitko funkce @ OdlozZené zapnuti/¢asovac, zobrazi se «02:00»; stiskem klavesy
@ hodnotu zvysujte a stiskem klavesy @ hodnotu snizujte.

« Po nastaveni odloZzeného zapnuti se rozsviti kontrolka pfislusné funkce.

Poznamka: «Odlozené zapnuti» neni dostupné pro funkce «Propecni kiirky» a «Vlastni
nastaveni».

Nastaveni zruseni/zastaveni

V nésledujicich nastavenich: predvolba, vateni, tlakové vaieni, udrzovani teploty je dostupna
pouze klavesa «udrzovani

teploty/storno». Stisknutim klavesy «udrzovani teploty/storno» na dobu jedné sekundy
provedte zruseni a navrat do pohotovostniho rezimu.

Méte moznost vypnout pfistroj stisknutim klévesy@ na dobu delsi nez 2 sekundy.

Otevieni vika po tlakovém vareni

Po dokonceni vareni pod tlakem bude uvolnéna para stiskem tlacitka na rukojeti “uvolnéni

pary jednim dotykem” — obr. 21. V zavislosti na kapaliné, ktera je uvnitf, to bude trvat od

nékolika sekund do 10 minut.

« Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, otocte ji ve sméru hodinovych rucicek a vytahnéte
viko doprava - obr. 22-23-24.

« Vypojte napéjeci kabel ze sité - obr. 25.

Poznamka: Dévejte pozor na Zhavou paru unikajici z nadoby. Drzte oblicej a ruce mimo

proud pary.

OBECNE INFORMACE PRO VARENI POD TLAKEM:

« Jakmile se uvnitf spotfebice vytvoril tlak:

—Tlakovy omezovaci ventil se zvedne. Nasledné se aktivuje bezpec¢nostni zéamek ve
viku a béhem vareni nebude mozné viko otevfit. B€hem tlakového vareni se nikdy
nepokousejte oteviit viko.

— Rozsviti se kontrolka Low (Nizky), Medium (Stfedni) nebo High (Vysoky) a oznami, ze ve
spotrebici je tlak.

« Pfi prvnich nékolika pouzitich tlakového hrnce mizete zaznamenat slabé tniky z tlakového
omezovaciho ventilu a tésniciho profilu. Jedna se o normalnijev, ktery vznika pfi nardstu tlaku.

«Vase oblibené tradi¢ni recepty mohou byt snadno upraveny pro nastaveni TLAKOVEHO
VARENI.

— Low (Nizky tlak): pro vafeni jemnych jidel, jako jsou ryby, korysi a néktera zelenina

— Medium (Stfedni tlak): pro vafeni zeleniny

— High (Vysoky tlak): pro vafeni masa a mrazenych potravin

«Je normalni, pokud béhem vafeni unikne malé mnozstvi pary (protoZze ventil ma
bezpecnostni funkci).

- Nepouzivejte tlakové vafeni bez minimalniho mnozstvi vody (10 cl).

« Pfi vafeni s tlakem je zahdjeni vafeni oznameno jednim pipnutim. Provozni tlak je dosazen
po dvojitém pipnuti.



Bezpecnostnifunkce

Vas tlakovy hrnec obsahuje nékolik bezpe¢nostnich funkci:

Bezpecnost pii otevirani:

— Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, tlakomérna tyc je v horni zajistovaci poloze, ktera
zabranuje otevreni krytu. Nikdy nezkousejte otevirat tlakovy hrnec silou.

— Zejména je dilezité nepusobit silou na tlakomérnou tyc.

— Nez se pokusite otevfit kryt, presvédcte se, Ze klesl vnitini tlak (z bezpecnostniho ventilu
unikne dalsi para).

Dvé pietlakové bezpecnostni funkce:

— Prvni zafizeni: bezpecnostni ventil uvolni tlak - viz kapitola o ¢isténi a udrzbé, stranu 34.
— Druhé zafizeni: ve spoji na zadni strané krytu unikne péra.

Pokud se aktivuje jednaz pretlakovych bezpecnostnich

funkci:

« Vlypnéte spotrebic.

« Nechte spotfebic zcela vychladnout.

« Otevrete jej.

« Zkontrolujte a vycistéte bezpecnostni ventil, dekompresni kulicku a tésnéni. Viz kapitola
Cisténi a Gdrzba.

« Pokud vas spotiebic netésni nebo po provedeni téchto kontrol a Cisténi prestane
fungovat, predejte jej autorizovanému servisnimu stiedisku.

Regulace vaseho spotiebice:
Tlak Ize regulovat zapnutim nebo vypnutim topného télesa.

SERIE EPCO6

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C) / Stiedni tlak 38 kPa (108,5 °C) / Vysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Objem produktu: 5,8 | / UzZitny objem: =3,8 |

Vestavény ohfev (prelisovany topny odpor)

CISTENI A UDRZBA

« Jakmile je vase jidlo uvafeno, odpojte spotiebic od sité a pied cisténim jej nechte nejméné
2 hodiny chladnout - obr. 25-26. Po kazdém pouZziti spotfebic vycistéte.

« Vycistéte kryt a vnitini stranu vika vihkym hadfikem - obr. 32-33. Neponotujte spotiebic¢ do
vody ani do néj nelijte vodu, pokud v ném neni vnitini nddoba - obr. 27.

«Vyjméte kondenza¢ni nadobu a vycistéte ji dikladné pod vodou. Dejte ji zpét na plvodni
misto — obr. 35.

« Proplachnéte tésnici profil. NeZ jej date zpét, dukladné jej osuste.



« Chcete-li vycistit plovakovy ventil, sejméte viko - obr. 36 a potom jemné vyjméte ventil
z vika — obr. 37 a proplachnéte jej pod vodou. Dikladné jej osuste. Dbejte na to, abyste
spravné vycistili kandlek a az poté dali plovakovy ventil zpét na ptvodni misto.

« Zatlacte na vnitini ¢ast pruziny bezpecnostniho ventilu a zkontrolujte, zda neni ucpany -
obr. 37,38.

« Vycistéte varnou nadobu a piislusenstvi. Pouze pfislusenstvi Ize myt v my¢ce na nadobi -
obr. 29. Nepouzivejte k ¢isténi nadoby draténku ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze by
to mohlo poskodit nepfilnavy povrch nadoby.

«Vyjméte tlakovy omezovaci ventil z trubky a vycistéte ventil i trubku vodou. Jakmile jsou
suché, radné vycistéte kandlek trubky a az poté na néj znovu zapojte ventil - obr. 31.

« Neponofujte spotiebi¢. Vzdy pouzivejte dodanou varnou nadobu. Nelijte vodu nebo
potraviny pfimo do spotiebice - obr. 27.

« Pokud omylem ponofite spotiebi¢ do vody nebo vylijete vodu pfimo na topné téleso (kdyz
neni vlozena varna nadoba), nepouzivejte spotiebi¢ a doneste jej do servisniho stiediska
na opravu.

« Po kazdém pouziti spotiebic vycistéte.

« Tésnici profil ménte kazdé 2 roky. Pouzivejte pouze tésnéni s kodem 22CM CYSB50YC8.



SENi PROBLEM

Reseni

Otevieni neni mozné kvl
tlaku ve vnitini nddobé.

a. Pockejte, dokud se tlak z nddoby zcela
neuvolni.
b. Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni tlaku.

Nelze otevrit viko.

Tlak v nadobé je zcela
uvolnén, ale plovékovy
ventil je zablokovan,
protoze je pfilis znecistény,
a proto se nemuize
pohybovat smérem dold.

a. Ponechte spotiebi¢ nejméné 2 hodiny, aby
zcela vychladl (ne pod vodou), a zajistéte tak, aby
se zcela uvolnil tlak.

b. Jehlici pichnéte do plovakového ventilu

a priméjte jej spadnout. Budte opatrni a drzte
oblicej déle od vika a madla, protoze muize dojit
k tniku horké pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistéte a otfete
plovékovy ventil.

Teésnici profil neni spravné
nainstalovan.

Nainstalujte tésnici profil spravné.

Nelze zaviit viko.

Plovékovy ventil je
zablokovan, protoze je
piilis znecistény, a proto
se nemuze pohybovat
smérem dold.

a. Jehlici pichnéte do plovékového ventilu

a priméjte jej spadnout.

b. Pfed dalsim pouzitim vycistéte a otfete
plovakovy ventil (viz strana 34, kroky pro ¢isténi
plovékového ventilu).

Smér, ve kterém bylo viko
zavieno, je nespravny.

Zaviete viko ve spravném sméru podle ndvodu
k obsluze.

Intenzivni uvolnéni
tlaku z tlakového

Chybna regulace tlaku
vedla k uvolnénf tlaku.

Poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav a udrzby.

omezovaciho
ventilu.

Tlakovy omezovaci ventil
je v nespravné poloze.

Mirné stisknéte tlakovy omezovaci ventil
a umistéte jej do spravné polohy.

Jidlo neni dovaieno

Pomér ryze/vody je
nespravny.

Pouzijte pozadovany pomér ryze/vody
Béhem vareni kontrolujte, zda pojistny ventil
neni znedistény a nezplsobuje netésnost.

Z4dn4 elektiina z napajeni.

Zkontrolujte domaci elektricky obvod.

Na digitéInim
displeji se
zobrazuje EO.

Snimac teploty vika je
vadny.

Poslete spotfebi¢ do oddéleni oprav a udrzby.

Na digitéInim
displeji se zobrazuje
ET.

Preruseny obvod nebo
zkrat spodniho ¢idla.

Poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav a udrzby

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje E2.

Viko neni zam¢eno

Zkontrolujte, zda zvoleny program vyzaduje
UplIné zavieni vika.

Pokud ano, zcela zamknéte viko.

Pokud ne, poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav
a udrzby.

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje E5.

Abnormalné nizky tlak.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné
nainstalovano a vycisténo. Zkontrolujte, zda
je tlakovy omezovaci ventil ve spravné poloze
a vycistén. Zkontrolujte, zda je upeviiovaci
matice vika dobfe utazena.

Z vika unikd para.

Tésnici profil nebyl
spravné nainstalovan.

Vyjméte tésnéni, vycistéte jej a spravné nasadte
tésnici profil do spravné polohy (viz strana 34,
kroky pro cisténi tésnéni vika).




BEZPECNOSTNE POKYNY

Dokladne si precitajte vsetky pokyny uvedené nizsie.

« Pristroj pouzivajte len v interiéri.

« Pri Cisteni pristroja postupujte podla pokynov v prirucke. Varnu
nadobu a naparovaciu nadobu moézete istit v horucej vode
so saponatom alebo v umyvacke riadu. Telo pristroja oCistite
vlhkou handrickou.

Tento pristroj sa nesmie ponarat do ziadnej tekutiny. m
Nespravne pouzivanie vasho pristroja a jeho prislusenstva
moze poskodit pristroj a zapricinit poranenie.

Nikdy sa nedotykajte horucich Casti pristroja. Po pouzivani
moze zostat v zohrievanej Casti zvyskové teplo.

Pre vadu bezpecnost je tento spotrebic¢ v sulade s platnymi
normami a pravnymi predpismi (Smernica o nizkom napati,
o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s
potravinami, o Zivotnom prostredi...).

Tento spotrebi¢ by nemali pouzivat osoby (vratane deti)
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi, alebo mentalnymi
schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢&i neoboznamené
osoby, okrem pripadu, ked'st pod dozorom osoby zodpovednej
za ich bezpecnost, pripadne ak im tato osoba poskytne
predbezné instrukcie tykajuce sa pouzivania spotrebica.

Je potrebné uistit sa, ze sa ziadne deti nehraju so spotrebicom.
Ak je privodnd Snura tohto spotrebi¢a poskodenda, musi
byt vymenend vyrobcom, jeho autorizovanym servisnym
strediskom, alebo osobou so zodpovedajicou kvalifikciou,
aby sa predislo rizikdm. Nepouzivajte iny napajaci kabel ako
ten, ktory bol dodany spolu s pristrojom.



Tento pristroj je uréeny iba na domdce pouzivanie. Pristroj nie

je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa

taktiez nevztahuje zaruka :

- vkuchynskych kitoch vyhradenych pre personél v obchodoch,
kanceldriach a v inych profesiondlnych priestoroch,

- na farmach,

- ak ho pouzivaju klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu ,hostovské izby".

Tento pristroj nesmu pouzivat deti. Pristroj a jeho kabel

odkladajte mimo dosahu deti.

Tento pristroj mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentélnymi schopnostami alebo osoby,

ktoré o pristroji nemaju potrebné vedomosti Ci skusenosti s

nim, pod podmienkou, Ze su pod dozorom zodpovednej osoby

alebo im takd osoba predtym poskytla pokyny tykajuce sa

bezpecného pouzivania pristroja a pochopili suvisiace mozné

rizika.

Deti sa nesmu pouzivat pristroj na hranie.

Varn(i nddobu pristroja nenapifiajte nad rysku vyznacujtcu

maximalny objem (znacka MAX).V pripade potravin, ktoré pocas

varenia zvacsuju svoj objem (napr. ryza alebo dehydratované

potraviny), naplite varnu nadobu iba do polovice alebo znizte

objem vody, aby ste predisli riziku pretecenia.

Dbajte na dodrziavanie odporucani tykajucich sa objemu

potravin a vody, aby ste predisli preteceniu, ktoré moze

poskodit pristroj a zapricinit telesné poranenia.



« Pred kazdym poutzitim pristroja skontrolujte, ¢i je dekompresna

gulécka sluziaca na uvolnenie tlaku aj bezpecnostny ventil

Cisty (pozri ¢ast ,Cistenie a Udrzba”).

Do systému na uvolnenie tlaku nedavajte ziadne predmety ani

cudzie telesd. Gulocku nevymienajte.

Pri otvéarani veka ho vzdy uchopte za rukovat na otvéranie/

zatvaranie. Vase ramend by mali byt v jednej linii s bo¢nymi

rukovdtami pristroja urcenymi na jeho prenasanie. Je mozné,

Ze medzi drziakom nepriepustného tesnenia a vekom ostala

zachytena vriaca voda, ktora by vas mohla popalit.

Taktiez davajte pozor, aby vas nepopalila para unikajuca

z pristroja pri jeho otvoreni. Veko pristroja najprv pootvorte,

aby sa para mohla pomaly uvolnit.

« Nikdy sa nepokusajte nasilu otvorit veko pristroja.

Veko neotvarajte, kym je vyrobok pod tlakom. Podrobny postup
najdete v pokynoch tykajucich sa pouzitia.

+ Vzhladom na to, Ze v inych krajindch mdzu platit rozdielne normy, v pripade pouzivania pristroja v
inych krajinach ako v mieste nakupu si ho nechajte skontrolovat autorizovanym servisnym strediskom.

« Pouzivajte iba nahradné diely znacky urcené pre tento model. Toto je mimoriadne délezité
predovsetkym pre nepriepustné tesnenie, varni naddobu a kovové veko.

« Dévajte pozor, aby ste neposkodili tesnenie. Ak je poskodené, nechajte ho vymenit v autorizovanom
servisnom stredisku.

+ Zdroj tepla na varenie je zabudovany v pristroji.

« Pristroj v ziadnom pripade neumiestrujte do vyhriatej rury ani na rozohriatu varnu platniu. Pristroj
neumiestriujte v blizkosti otvoreného ohia alebo horlavych predmetov.

« Varnt nadobu nezohrievajte pomocou iného zdroja tepla, ako je ohrevna platia pristroja a v ziadnom
pripade nepouzivajte ini nddobu. Varni nddobu nepouzivajte spolu s inymi pristrojmi.

+ Ked'je pristroj pod tlakom, premiestiiujte ho so zvysenou opatrnostou. Nikdy sa nedotykajte hortcich
Casti pristroja. Na premiestnenie pristroja pouzivajte rukovate urcené na tento tcel a v pripade potreby
si nasadte rukavice odolné proti teplu. Pristroj nikdy nedvihajte za rukovat na jeho veku.

« Pristroj nikdy nepouZivajte na iny Ucel, nez na aky je urceny.

« Tento pristroj nie je sterilizator. Nepouzivajte ho na sterilizaciu flias.

« V pristroji sa potraviny varia pod tlakom. Pri nespravnom pouzivani pristroja hrozi nebezpecenstvo
popélenia sposobené parou.



« Skor ako pristroj uvediete do prevadzky, ¢im sa v iom zacne vytvarat tlak, skontrolujte, ¢i je veko
pristroja spravne zatvorené (pozri pokyny tykajlce sa pouzitia).

« Pristroj nikdy nepouzivajte naprazdno, bez varnej nadoby alebo s varnou nddobou, v ktorej nie je

Ziadna tekutina. Mohlo by to spdsobit vazne poskodenie pristroja.

V pripade, ze pripravujete médso s hrubou koZou (napriklad hovadzi jazyk), po uvareni kozu

neprepichujte, ak sa vam zdé naftiknuta - mohli by ste sa popélit. Kozu odporticame popichat pred

tepelnou Upravou.

« Pri vareni potravin hustej konzistencie (cicer, rebarbora, kandizované ovocie a pod.) opatrne potraste
pristrojom a az potom ho otvorte, aby nevystreklo pripravované jedlo alebo Stava.

« Pristroj nepouzivajte na vyprazanie potravin v oleji. Potraviny je mozné iba orestovat/opiect do zlatista.

« V rezime opekania, ked do horucej nadoby pridavate potraviny alebo prisady, davajte pozor na
nebezpecenstvo popélenia, kedZe priddvané potraviny alebo prisady mozu vystreknut.

« Pristroj pocas varenia alebo pri automatickom znizovani tlaku na konci varenia uvoliuje teplo a paru.
Vtedy sa k pristroju nepriblizujte tvarou ani rukami, aby ste sa nepopalili. Pocas varenia sa nedotykajte
veka pristroja.

+ Medzi veko a telo pristroja nevkladajte ziadne predmety (utierku a pod.), ak chcete, aby veko ostalo
otvorené - mohlo by dojst k trvalej deformacii nepriepustného tesnenia.

+ Nikdy sa nedotykajte bezpecnostnych zariadeni pristroja, okrem cistenia a Udrzby pristroja
vykondvanych v stlade s poskytnutymi pokynmi.

« Dbajte na to, aby povrch varnej nddoby a ohrevné teleso boli vzdy ¢isté. Taktiez dbajte na to, aby
stredna Cast ohrevnej platnicky bola vzdy pohybliva.

+ Pristroj nenapliajte bez toho, aby ste dofiho vlozili varni nadobu.

« Pouzivajte plastovu alebo drevent varechu, aby ste neposkodili neprilnavti povrchovi tpravu varnej
nédoby. Potraviny nikdy nekréjajte priamo vo varnej nadobe.

+ Ak spod okraja veka unika velké mnozstvo pary, ihned odpojte napajaciu $ntru a skontrolujte, ¢i je
pristroj Cisty. V pripade potreby poslite pristroj na opravu do autorizovaného servisného strediska.

+ Pristroj nikdy neprenésajte tak, Ze ho uchopite za rukovéte vyberatelnej nddoby. Pouzite vzdy dve
bocné rukovéte, ktoré sa nachadzaju na tele pristroja, a v pripade, Ze je pristroj horuci, si nasadte
ochranné rukavice odolné proti teplu. V zaujme bezpecnosti sa pred prendanim pristroja vzdy
ubezpecte, ¢ije veko zaistené.

+ Ak pocas varenia pod tlakom z timiaceho ventilu pristroja neustale vychadza para (po dobu dlhsiu ako
1 minta), pristroj poslite na opravu do autorizovaného servisného strediska.

« Poskodeny pristroj nepouzivajte! Odneste ho do autorizovaného servisného strediska.

TIETO POKYNY STAROSTLIVO USCHOVAJTE.

« Pouzivajte len nahradné diely, ktoré vam poskytne autorizované servisné stredisko.

« Zaruka sa nevztahuje na abnormalne opotrebovanie varnej nadoby.

+ Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte pokyny tykajlce sa pouzitia. Akékolvek pouzitie
pristroja v rozpore s tymito pokynmi zbavuje vyrobcu jeho zodpovednosti a rusi zaruku.

« V stlade s platnymi predpismi je vlastnik pristroja povinny, skor ako ho zanesie do odpadu, pristroj
pripravit a znehodnotit (tak, Ze ho odpoji z elektrickej siete a prestrihne napdjaci kabel).

Chranme Zivotné prostredie !
® V4§ spotrebi¢ obsahuje mnozstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.
mmm 2 Odovzdajte ho do zberného strediska, alebo do autorizovaného servisného strediska, kde
bude spracovany.



A Tesnenie I Poistny ventil
B Kosik na naparovanie J. Regulacny tlakovy ventil
C Trojnozka K. Rukovét veka
D Varnd nadoba (odoberatelna) L Pokrievka
E Ohrievacie teleso M Zberac¢ kondenzétu
F Madlo na prenasanie N Odmerna nadoba
G Ovladaci panel O Naberacka na ryzu
H Zakladna P Napdjaci kdbel
OVLADACI PANEL m
Tacidlo funkcie UdrZiavanie teploty n D) o ” Tiacidlo funkeie Start/Stop

Zrusit W
Rice () 0 Sew! “ Tlacidlo funkcie Dusenie/Polievka
—

Tiatidlo funkcie Ovsend kasa H Oatmeal () () steam )‘ Tiacidlo funkcie Para
(Obilna kasa) ~—
oy ) § Brown Tlacidlo funkcie Opecenie
food
Tlatidlo funkcie Tlakové varenie “ Pressurel) () Simmer ’ ) Tlatidlo funkcie Pomald priprava

Tlacidlo funkeie Pecenie ’ Bake () () Stow Tlatidlo funkcie Pomalé varenie
|
§ mm] Tlatidlo funkcie Zohrievanie

Tlacidlo funkcie Ryza

Tlacidlo funkcie Detska strava

Tlagidlo funkcie Vlastné r

Digitdlny displej

Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo Odlozeny 3tart Tlatidlo Menu

Indikétory typu potravin

Tlacidlo na zvy3enie

Tlacidlo na znizenie Ukazovatele Grovne tlaku

Tlagidlo Teplota

1. Medzi tychto 20 funkcii patri:,Udrziavanie teploty/Zrusit”,,Ryza“,,Ovsena kasa“,,Detska strava’, ,Tlakové
varenie’, ,Pecenie”, Vlastné nastavenie’, ,Zohrievanie’, ,Pomalé varenie”, ,Pomald priprava‘,,Opecenie”,
,Para’,, Dusenie/Polievka’, (O),,Odlozeny tart’,, Casovae’;,,Menu*, (&), (), ,Teplota”.

2. Navrhnutych je 25 druhov varenia. Dal3ie informécie najdete v tabulke 1.

3. Vrezimoch ,Para’, ,Dusenie/Polievka” a ,Pomald priprava” mozete vybrat druh potraviny: ,zelenina®,

Jryby",,méso/fazula”.




PRED PRVYM POUZITIM

Odstranenie obalovych materialov

«Vyberte spotrebi¢ z obalu. Uschovajte si zarucny list a pred prvym pouzitim spotrebica si
precitajte ndvod na pouzitie.

« Spotrebi¢ umiestnite na rovny povrch. Odstrante vsetky obalové materidly z vnutra
spotrebica: plastové vrecka, prislusenstvo (trojnozku, naberacku na ryzu, odmerku
a kondenzacnu nddobu) a zastreku - obr. 4.

« Pred prvym pouzitim zo spotrebica odstrante reklamnu samolepku.

Otvaranie veka

+ Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovat, otocte s nou proti smeru hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 1 -2 - 3.

Cistenie
« Pozor: iba prislusenstvo je mozné bezpe¢ne umyvat v umyvacke riadu.
+ Oplachnite varnt nddobu, kondenza¢nui nadobu, trojnozku, tesnenie.

Prvé pouzitie spotrebica

- Uplne rozvinite napajaci kabel, pripojte ho k spotrebi¢u a potom ho zapojte do siete - obr. 8.

POKYNY NA POUZIVANIE

Umiestnite na prislusné miesto kondenzaénu nadobu. - obr. 7.
Vybratie varnej nadoby a pridanie prisad
«Vyberte varni nadobu.

« Prisady vloZte do varné nadoby.

» Upozornujeme, ze hladina potravin a tekutin by nikdy nemala prevySovat znacku
maximalneho mnozstva na varnej nadobe - obr. 9.

Umiestnenie varnej nadoby do spotrebica

« Presvedcte sa, Ze je dno varnej nadoby cisté a suché a odstrante z varnej platne vsetky
zvysky potravin. Potom umiestnite varnt nddobu do spotrebica - obr. 10 - 11.
« Spotrebic nepouzivajte bez varnej nadoby.

Uzavretie a zaistenie veka

« Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne nasadené na krytom na tesnenie.
« Zatvorte veko spotrebica a otocte ho Uplne vpravo — obr. 12 - 13 - 14.



Nasadenie regula¢ného tlakového ventilu

« Upravte polohu regula¢ného tlakového ventilu a presvedcte sa, ¢i funguje.Upozoriujeme,
Ze ventil nezapadne na svoje miesto a Ze zostane mierne uvolneny. Pred zacatim tlakového
varenia skontrolujte, ¢i je regula¢ny tlakovy ventil v spodnej polohe (pozrite si popis
spotrebica).

ILUSTRACIA FUNKCII

1. Zapnutie spotrebica (pohotovostny rezim)

Pripojte spotrebi¢ k napajaniu. Systém spusti automaticki kontrolu a bzuciak ,zapipa”. m
Zapne sa digitalny displej a vsetky kontrolky sa rozsvietia. Po 1 sekunde sa na displeji zobrazi
" a spotrebi¢ bude v pohotovostnom rezime.

2. Pracovny rezim

1. Kazda funkcia ma predvolent dobu a teplotu a vyZaduje $pecificki polohu veka podla
nasledujiceho zobrazenia:

NASTAVENA . 5
DOBA (min) TEPLOTA (°C) POLOHA VEKA §
t |t el £
@ v 2o 2¢| & N
PROGRAMY z = SelSg| £ 2
S i 22| 22| 3| >
> > N .= N © N
° ° o 8| o N o &
[ [ = N ~-.g — -
a a =R -l £
g |22 ¢
Ryza 9 | 1-50 | 108 nieje . .
relevantné
Ovsena kasa nieie
(Obilninové 3 | 1-20| 90 ol .
. relevantné
kasa)
zelenina | 10 | 1-70 | 108 nieje .
relevantné
Dusenie/ nie ie
Polievka ryby | 20 | 1-70 | 104 Je . .
relevantné
maso/ | 4o 170 | 112 neje .
fazula relevantné
zelenina | 3 | 1-40 | 108 neje 1,
relevantné
Para nie je
ryby 3 | 1-15| 104 relevantné . .
maso/ | 19 | 5-40 | 112 neje 1,
fazula relevantné




POLOHA VEKA %
=
t lz.lz &
v 5 I I N
PROGRAMY & s 9c|S g = =
- - s 95 % > S
o [ s Hh|®=|DT 8
> > N = N © N
s k] o R|le | o 2
¢ g SH|IBE| 5 H
< < glgr|g ¢
2 2 g 3
Opecenie 10 1-60 | 160 100-160 .
Ohrev 4 1-60 | 104 | nie je relevantné . .
zelenina 15 1-35 | 108 | nie je relevantné .
Pomala ryby 15 1-35 | 104 | nie je relevantné . .
priprava -
maso/ | 1o | 5 35 | 112 | nieje relevantne | -
fazula
vysoky tlak | 30 5-40 | 112 | nie je relevantné .
Tlakové varenie | strednytlak | 30 5-40 | 108 | nie je relevantné . .
nizky tlak | 30 5-40 | 104 | nieje relevantné .
Detska strava 30 5-70 | 112 | nie je relevantné . .
Pecenie 40 5-60 | 150 | nie je relevantné .
2 . 2h- L .
Pomalé varenie 2h oh 85 | nie je relevantné .

NASTAVEN P HAVEKA
DOBA (min)

zatvorené + zaistené nezaistené/zdvihnuté

PROGRAMY

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

Vlastné 3 90 °C 90 °C
Tlgls\t(ag:;? 4 101 1780 | ow (nizky tak)*(104 °C) 100°C
: o— |

6 HIGH (vysoky tlak)*(112 °C) 120°C

*Varenie s vyuzitim tlaku



NAVOD K PROGRAMOM VARENIA

Funkcia Ryza, Ovsena kasa (obilninova kasa), Detska

strava, Pecenie, Pomalé varenie, Zohrievanie

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as
varenia.

Potom stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu varenia stlacenim tlacidla @
alebo @

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebi¢ prejde do reZzimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi otacajuci sa ¢erveny kruh L2 2T

Hned po dosiahnuti teploty na varenie za¢ne spotrebi¢ automaticky odpocitavat, ¢o
znameng, Ze sa faza varenia zacala.

Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Poznamka: Polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcie Dusenie/Polievka, Para, Pomala priprava

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as
varenia, rozsvieti sa predvolend kontrolka pre druh potraviny veg rish Meat @ aj prislusny
ukazovatel Grovne tlaku.

V pripade potreby mo6zete dobu a druh potraviny zmenit.

Ak chcete zmenit dobu varenia, stla¢te tlacidlo (&) a nastavte pozadovanu dobu stlacanim
tlacidla @ alebo Q).

Ak chcete zmenit druh potraviny, stlacte niekolkokrat tlacidlo Menu, kym sa nerozsvieti

kontrolka pozadovaného druhu potraviny. Pod prislusnou potravinou sa rozsvieti cervena

kontrolka.

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na displeji
sa zobrazi, L2 11

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic¢ automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Spotrebic prejde do rezimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu Udrziavanie teploty).

Poznamka: polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcia opecenia

MbzZete najprv pridat olej a az potom prisady alebo pridat olej a prisady stcasne.

Stlacte tlacidlo Opecenie a na displeji sa zobrazi predvolena teplota.

V pripade potreby mézete teplotu zmenit stlacanim tlacidla @ alebo @

Potom, ak chcete zmenit dobu opekania, stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu
stld¢anim tlacidla @) alebo ).

Teplotu méZete zmenit stla¢enim tlacidla teploty ((§)) a tlacidla @) alebo ).

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebi¢ prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi,C - 7.



+ Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebi¢ automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.
+ Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Poznamka:

* Veko musi pocas opekania zostat otvorené.
* Aby ste predisli prehriatiu oleja, nepouzivajte funkciu opekania dlhsie nez 30 minut.

Funkcia tlakového varenia

Stlacte tlacidlo tlakového varenia - Groven tlaku signalizuje kontrolka na ovlddacom
paneli (vysoka, strednd alebo nizka) a na displeji sa zobrazuju symboly ,HI-P, ,P”
alebo,LO-P".

Uroven tlaku mozete zmenit stld¢anim tlacidla @ alebo @ .

V pripade potreby mézete zmenit aj dobu varenia stlacenim tlacidla (®) a nastavenim
pozadovanej doby stlacanim tlacidla @ alebo ().

Potom stlacte tlacidlo ‘ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi L2 7.

Spotrebic automaticky prejde na fazu varenia (signalizacia jednym pipnutim) a zacne sa
odpotitavanie predtym nastaveného ¢asu. Dalsie pipnutie pocas varenia (dve pipnutia)
informuje, Ze sa dosiahol prevadzkovy tlak.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Elektricky tlakovy hrniec prejde do rezimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu
Udrziavanie teploty).

Poznamka: Poéas tlakového varenia musi veko zostat zatvorené a zaistené.

Funkcia Vlastné nastavenie (DIY Chef)

Vdaka tejto funkcii mozete slobodne vybrat dobu varenia a teplotu/tlak.

Stlacanim tlacidla @) alebo (D) nastavte si vlastn( trove varenia (DIY) od 1 do 6 v zavislosti od
varenia, ktoré chcete vykonavat (pozrite si tabulku 14). Ak chcete varit s pouzitim tlaku v rezime
vlastného nastavenia:veko musi byt zaistené, vo varnej nadobe musi byt dostatok kvapaliny
amusite si vybrat niektord z troch drovni: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNY tlak 38 kPa) alebo

6 (VYSOKY tlak 60 kPa). _

V pripade potreby mozete zmenit aj dobu varenia stlacenim tla¢idla (&) a nastavenim
pozadovanej doby stlacanim tlatidla @) alebo Q).

Potom stlacte tlacidlo ‘ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi £ 7.

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic automaticky prejde na fazu varenia

a zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Udrziavanie teploty

+V rezime udrziavanie teploty, pokial' odpocet pri vareni dosiahne 0, spotrebi¢ ,zapipa” a
potom automaticky prejde do nastavenia udrziavania teploty (okrem funkcii vlastného
nastavenia), pricom sa na digitadlnom displeji zobrazi,00:00".



- Ak stlacite tlacidlo (ggy v pohotovostnom reZime, spotrebic¢ aktivuje funkciu udrziavania
teploty, na digitalnom displeji sa zobrazi,00:00” a za¢ne plynut cas.

«Po 24 hodindch sa tato funkcia automaticky zrusi a spotrebi¢ sa vrati do
pohotovostného stavu.

« Pocas udrziavania teploty dbajte na to, aby bolo veko zatvorené.

Nastavenie odloZzeného startu

« Pri volbe funkcie pred za¢atim varenia mozete stla¢enim tlacidla (£) nastavit ¢as odlozenia
Startu. Stlacanim tlacidiel @ a @ mozete nastavovat ¢as v 10-minutovych intervaloch.

« Rozmedzie nastavenia ¢asu odlozeného Startu (2 - 24 hodin) zahfra dobu varenia; ak
stlacite tlacidlo funkcie @ Odlozeny $tart/¢asovac, zobrazi sa,02:00"; stlacanim tlacidla @
hodnotu zvysujte a stld¢anim tlacidla @ hodnotu znizujte.

« Po nastaveni odloZzeného $tartu sa rozsvieti kontrolka prislusnej funkcie.

Poznamka: ,Odlozeny Start” nie je k dispozicii pre funkcie ,Opecenie” a ,Vlastné
nastavenie (DIY)".

Nastavenie zrusenia/zastavenia

V nasledujucich nastaveniach:predvolba, varenie, tlakové varenie, udrziavanie teploty je
k dispozicii len tlacidlo ,udrziavanie teploty/zrusit” Stlacenim tlacidla ,udrziavanie teploty/
zrusit” na dobu jednej sekundy vykonate zrusenie a navrat do pohotovostného rezimu.
Vyrobok moézete vypnut stlacenim tlacidla @ na dobu dlhsiu nez 2 sekundy.

Otvorenie veka po tlakovom vareni

Po dokonceni varenia pod tlakom sa stlacenim tlacidla na rukovati,uvolnenie pary jednym

dotykom” uvolni para - obr. 21. V zavislosti od kvapaliny, ktora je vnutri, to bude trvat od

niekolkych sekund do 10 minut.

« Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovat, otocte nou v smere hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 22 - 23 - 24.

« Odpojte napajaci kabel od siete - obr. 25.

Poznamka: Davajte pozor na hortcu paru unikajticu z nadoby.Majte tvar a ruky mimo

dosahu prudu pary.

VSEOBECNE INFORMACIE O VARENI POD TLAKOM:

« Hned ako sa vo vnutri spotrebica vytvoril tlak:

—Regulacny tlakovy ventil sa zdvihne. Potom sa aktivuje bezpecnostny zédmok vo
veku a pocas varenia nebude mozné veko otvorit.Pocas tlakového varenia sa nikdy
nepokusajte otvorit veko.

— Rozsvieti sa kontrolka Low (nizka), Medium (stredna) alebo High (vysokd) a oznami, ze
spotrebic je pod tlakom.

«Pri prvych niekolkych pouzitiach tlakového hrnca moézete zaznamenat slabé uniky
z regulacného tlakového ventilu a tesnenia.lde o normalny jav, ku ktorému dochéadza pri
naraste tlaku.



«Vase obluibené tradi¢né recepty sa daju lahko upravit pre potreby TLAKOVEHO VARENIA.
—Low (Nizky tlak): na varenie jemnych jedal, ako su ryby, kérovce a niektoré druhy
zeleniny
— Medium (Stredny tlak): na varenie zeleniny
— High (Vysoky tlak): na varenie mésa a mrazenych potravin
« Je normélne, ak pocas varenia unikne malé mnozstvo pary (pretoze ventil ma bezpe¢nostnu
funkciu).
+ Nepouzivajte tlakové varenie bez minimalneho mnozstva vody (10 cl).
« Pri vareni s vyuzitim tlaku sa zaciatok varenia signalizuje jednym pipnutim.Dosiahnutie
prevadzkového tlaku oznamuje dvojité pipnutie.

Bezpecnostné funkcie

Vas tlakovy hrniec obsahuje niekolko bezpe¢nostnych funkcii:

Bezpecnost pri otvarani:

— Ak je vas tlakovy hrniec pod tlakom, ty¢ nanometra je v hornej zaistovacej polohe, ktora
zabranuje otvorenie pokrievky. Nikdy sa nesnazte otvarat tlakovy hrniec silou.

— Najma je dolezité neposobit silou na nanometricku tyc.

— Skor nez sa pokusite otvorit pokrievku, presvedcte sa, ¢i klesol vnutorny tlak
(z bezpec¢nostného ventilu unikne dalsia para).

Dve bezpecnostné funkcie na ochranu pred nadmernym
tlakom:

— Prvé zariadenie:poistny ventil uvolni tlak - pozrite si kapitolu o Cisteni a udrzbe, strana 18.
— Druhé zariadenie:spolo¢né uvolnenie pary v zadnej Casti pokrievky.

Ak sa aktivuje jedna z bezpecnostnych funkcii na

ochranu pred nadmernym tlakom:

Vypnite spotrebic.

Nechajte spotrebic Uplne vychladnut.

Otvorte ho.

Skontrolujte a vycistite poistny ventil, dekompresnt gulku a tesnenie.Pozrite si kapitolu
Cistenie a udrzba.

Ak vas spotrebic netesni alebo po vykonani tychto kontrol a Cistenia prestane fungovat,
odovzdajte ho autorizovanému servisnému stredisku.

Regulacia spotrebica:
Tlak mozno regulovat zapnutim alebo vypnutim ohrievacieho telesa.

SERIA EPC06

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C)/Stredny tlak 38 kPa (108,5 °C)/Vysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS:130 kPa

Objem produktu:5,8 I/uZitocny objem: =3,8

Integrovany ohrev (odpor zalisovaného ohrievaca)



CESTENIE A UDRZBA

« Len ¢o sa vase jedlo uvari, odpojte spotrebic od siete a pred cistenim ho nechajte najmene;j
2 hodiny chladnut - obr. 25 - 26. Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.

« Vycistite pokrievku a vnutornu stranu veka vihkou handrickou - obr. 32 - 33. Nepondrajte
spotrebic do vody ani dori nelejte vodu, pokial v hom nie je vnutorna nadoba - obr. 27.

«Vyberte kondenza¢nu naddobu a vycistite ju dékladne pod pridom vody.Vratte ju spat na
poévodné miesto - obr. 35.

« Preplachnite tesnenie.Pred opatovnym nasadenim ho dokladne vysuste.

« Ak chcete vycistit plavakovy ventil, zlozte veko — obr. 36 a potom opatrne vyberte ventil
z veka - obr. 37 a preplachnite ho pod priddom vody. Dékladne ho osuste.Dbajte na to,
aby ste spravne vycistili kandlik a az potom dajte plavakovy ventil spéat na pévodné miesto.

« Zatlacte na vnutornu cast pruziny poistného ventilu a skontrolujte, ¢i nie je upchaty —
obr. 37, 38.

« Vycistite varnu nadobu a prislusenstvo. Iba prislusenstvo mozno umyvat v umyvacke riadu
- obr. 29. NepouZivajte na cistenie nadoby drétenku ani abrazivne cistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavy povrch nadoby.

« Odstrante regulacny tlakovy ventil z rurky a vycistite ventil aj rdrku vodou.Po vyschnuti
a riadnom vycisteni kanalika rarky nan znova pripojte ventil - obr. 31.

« Neponarajte spotrebi¢ do vody. Vzdy pouzivajte dodanu varnu nadobu.Nelejte vodu ani
nesypte potraviny priamo do spotrebica - obr. 27.

« Ak omylom ponorite spotrebi¢ do vody alebo vylejete vodu priamo na ohrievacie teleso
(ked' nie je vlozena varna nadoba), nepouzivajte spotrebi¢ a odneste ho do servisného
strediska na opravu.

« Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.

«Tesnenie vymienajte kazdé 2 roky. Pouzivajte len tesnenie s kodom 22CM CYSB50YC8.



RIESENIE PROBLEMOV SO SPOTREBICOM

Nemozno otvorit
veko.

Nemozno zavriet
veko.

Intenzivne uvolnenie
tlaku z regula¢ného
tlakového ventilu.

Jedlo nie je dovarené

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod EO.
Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E1.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E2.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E5.

Z veka unikd para.

Otvorenie nie je mozné
v désledku tlaku vo

vnutornej nadobe.

a. Pockajte, kym sa tlak z nadoby tplne neuvolni.
b. Stlacte a podrzte tlacidlo na uvolnenie tlaku.

Tlak v nadobe je Gplne
uvolneny, no plavakovy
ventil sa zablokoval, pretoze
je prilis znecisteny, a preto
sa nemoze pohybovat
smerom dolu.

a. Spotrebi¢ nechajte najmenej 2 hodiny Uplne
vychladnut (nie pod vodou) a zaistite tak, aby sa
uplne uvolnil tlak.

b. Ihlicou pichnite do plavakového ventilu

a prinutte ho spadnut. Budte opatrni a majte tvar
dalej od veka a rukovéte, pretoze méze dojst k
uniku hortcej pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistite a utrite
plavakovy ventil.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Nasadte tesnenie spravne.

Plavékovy ventil sa
zablokoval, pretoze je
prilis znecisteny, a preto
sa nemoéze pohybovat
smerom dolu.

a. lhlicou pichnite do plavakového ventilu

a prinutte ho spadnat.

b. Pred dal$im pouzitim vycistite a utrite plavakovy
ventil (na strane 18 si pozrite kroky na ¢istenie
plavakového ventilu).

Veko nebolo zatvorené
V sprdvnom smere.

Zatvorte veko v spravnom smere podla ndvodu
na pouZzitie.

Chybna regulécia tlaku
sposobila uvolnenie tlaku.

Pogslite spotrebi¢ na oddelenie oprav a tdrzby.

Regulacny tlakovy ventil nie
je v spravnej polohe.

Mierne stlacte regulacny tlakovy ventil a presurite
ho do spravnej polohy.

Pomer ryze a vody nie je
spravny.

Pouzite pozadovany pomer ryze a vody
Pocas varenia kontrolujte, ¢i poistny ventil nie je
znecisteny a nesposobuje Unik pary.

Ziadna elektricka energia
20 zdroja hapajania.

Skontrolujte doméci elektricky okruh.

Snimac teploty veka je
chybny.

Poslite spotrebi¢ na oddelenie oprav a tdrzby.

Preruseny okruh alebo skrat
spodného snimaca.

Poslite spotrebic na oddelenie oprav a tudrzby

veko nie je zaistené

Skontrolujte, ¢i vybraty program vyzaduje tplné
zatvorenie veka.

Ak @no, veko uplne zaistite.

Ak nie, poslite spotrebi¢ na oddelenie oprav a
udrzby.

Abnormaélne nizky tlak.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne nasadené

a vycistené. Skontrolujte, ¢i je regulacny

tlakovy ventil v spravnej polohe a je vycisteny.
Skontroluijte, ¢i je upeviiovacia matica veka dobre
utiahnuta.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Vyberte tesnenie, vycistite ho a spravne nasadte
tesnenie do spravnej polohy (na strane 18 si
pozrite postup ¢istenia tesnenia veka).




BIZTONSAGI TANACSOK

Figyelmesen olvassa el az alabbi utasitasokat.

o A késziilék kizardlag beltéri hasznélatra alkalmas.

oA készllék tisztitasaval kapcsolatos tudnivaldkat
a tajékoztatdban taldlhaté elbirasok tartalmazzak. A fazék
és a parolokosar tisztitdsat mosogatoszeres meleg vizzel
vagy mosogatdgépben végezheti. A késziiléktestet nedves
ronggyal tisztitsa meg.

o A késziiléket vizbe meriteni tilos!

o A késziilék és tartozékai helytelen hasznélata a késziilék
kdrosoddsahoz és sériiléshez vezethet.

¢ Soha ne érintse meg a készlilék forrd részeit. Hasznalat utan
a f(itéegység feliilete még forré marad.

e Az On biztonséga érdekében ez a termék megfelel
a hatélyban Iévé szabalyozasoknak (alacsonyfesziltségre,
Elektroméagneses Kompatibilitasra, Elelmiszerrel érintkezé
anyagokra, Kdrnyezetvédelemre stb. vonatkozo iranyelvek).

¢ Tilos a késziiléket olyan személyeknek haszndlnia (beleértve
a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési vagy szellemi
képességeik korlatozottak, valamint olyan személyeknek,
akik nem rendelkeznek a késziilék hasznalatara vonatkozé
gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok
a személyek, akik egy biztonsagukért felelés személy éltal
vannak feliigyelve, vagy akikkel ez a személy elézetesen
ismertette a készlilék hasznélatara vonatkozo utasitasokat.
Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak érdekében, hogy ne
jatsszanak a késziilékkel.



o Ha a készlilék kabele sériilt, azt a gyartonak, az ligyfélszolgalat
alkalmazottjanak vagy hasonlé képzettséggel rendelkezd
személynek kell kicserélnie a veszély elkeriilése érdekében.
Ne cserélje ki a berendezés tapkabelét egy masik tapkabellel.

o Ezatermék kizdrdlag haztartasi célokra hasznalhatd. A termék
garancija az alabbi hasznalat esetén nem érvényes :

- munkahelyi konyhak, bolti konyhak és egyéb munkahelyek,
- farmok,
- hotelek, motelek és egyéb szallasadd helyek.

* A késziiléket gyermekek nem haszndlhatjak. A készléket
és annak tapvezetékét ugy tarolja, hogy gyermekek ne
férhessenek hozza.

o A késziiléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességli vagy kellé tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezé személyek is hasznalhatjak, ha megfelelé
felligyelet alatt allnak, ha ket a késziilék biztonsagos
hasznélatara betanitottak, és megértették a hasznalataval
jard veszélyeket.

eNe hagyja, hogy a gyerekek jatéknak hasznéljak
a készliléket.

o A fazekat legfeljebb a MAX jelzésig toltse fel! Soha ne
toltse fel a fazekat a felénél nagyobb mennyiségben
olyan élelmiszerek esetén, amelyek megndvekednek
a f6zés folyaman, mint példaul rizs és szaritott zoldségek,
csokkentse a viz mennyiségét, hogy elkeriilje annak
kifolyasat.

eTartsa be az élelmiszer- és vizmennyiségre vonatkozd
ajanlasokat, hogy ne keletkezzen tulfolyés, ami kart tehet
a készlilékben, és személyi sériilést okozhat.



* Minden haszndlat el6tt ellenérizze, hogy a nyomascsokkentd
szelep és a biztonsdgi szelep tiszta (lasd: Tisztitas és
karbantartas c. fejezetet).

*Ne helyezzen semmilyen targyat vagy idegen testet
a nyomascsokkentd rendszerbe. Ne cserélje ki a szelepet.
 Amikor kinyitja a fed6t, mindig a nyité/zar6 gombnal fogva
emelje meg. Helyezze a karjat az oldalso szallito fogantyuk
magassagaba. Ugyanis eléfordulhat, hogy a forré viz
a szigeteld csatlakozasnal és a fedéInél lecsapddik, és égési

sériiléseket okozhat.

o Ugyeljen azon égési veszélyekre, amelyeket a g6z okozhat,
ami a termékbdl tavozik a késziilék felnyitasakor. El6szor
félig nyissa ki a fedelet, és hagyja lassan eltdvozni a gézt.

» Soha ne probélja meg erdltetni a fedd kinyitasat.

Ne nyissa ki a fed6t akkor, amikor a késziilék nyomas alatt
van. Ehhez olvassa el a Hasznélati Utmutatot.

« Tekintettel az érvényben 1évé kiilonféle szabvanyokra, ellendriztesse le a késziiléket egy hivatalos
szervizben, ha nem abban az orszagban kivanja hasznalni, ahol megvésarolta.

+ Kizérélag csak az On modelléhez alkalmas cserealkatrészeket hasznaljon. Mindez rendkiviil fontos
a témitd gy(rdi, a fazék és a fémfedd miatt.

- Ugyeljen arra, hogy ne kdrositsa a témit6gy(rit. Ha karosodott, akkor cseréltesse ki egy Hivatalos
Szervizkdzponttal.

+ Af6zéshez sziikséges héforras a késziilékbe van beépitve.

+ Soha ne helyezze a késziiléket meleg siitobe vagy meleg fozdlapra. Ne helyezze a késziiléket nyilt lang
vagy gyulékony targy kozelébe.

+ Ne melegitse fel a fazekat mas héforrassal vagy fézélappal és soha ne hasznéljon mas edényt.
Ne hasznélja a fazekat mas késziilékkel.

« Amikor a késziilék nyomas alatt van, 6vatosan mozgassa. Soha ne érintse meg a késziilék meleg
részeit. Mozgatashoz mindig az erre a célra szant fogantydkat hasznalja, és viseljen véddkesztydt, ha
sziikséges. Soha ne haszndlja a fed6n talélhatd fogantytt a készulék felemeléséhez.

+ Soha ne hasznalja a berendezést mds célokra, mint amelyekre tervezték.

+ Ez a késziilék nem sterilizalo berendezés. Ne haszndlja Givegek sterilizalasara!

+ A késziilék nyomas alatt készit ételeket. A nem megfelel6 hasznalat égési sériilésekhez vezethet
a g6zképzddés miatt.

+ Miel6tt nyomas ala helyezi, ellendrizze, hogy a késziilék megfeleléen zérva van (lasd a hasznalati
Utmutatot).



+ Soha ne hasznalja a késziiléket tiresen, a fazék nélkil, vagy folyadék nélkuili fazékkal. Ez sulyos karokat
okozhat a késziilékben.

« Olyan husok esetén, amelyeket felsé bérréteg borit, amely a nyomas hataséra felfajédhat (pl.:
marhanyelv ) ne szurkalja meg a hust ha rdnézésre megduzzadtnak latszik; ellenkezd esetben égési
sériiléseket szenvedhet. Még a f6zés eldtt szurkalja meg.

« Er6s rostu élelmiszerek esetén (csicseri borsd, rebarbara, befézétt gylimolcs, stb.) enyhén rézza meg
a késziiléket kinyitas el6tt, hogy az élelmiszerek ne sarguljanak meg, és a f6z6lé ne spricceljen ki
nyitaskor.

+ Ne hasznalja a késziiléket arra, hogy olajban stisson élelmiszereket. Csak a piritds/natir sités
megengedett.

« Piritas esetén tigyeljen az égési sériilésekre, amelyek akkor keletkezhetnek amikor egyéb élelmiszereket
vagy hozzavaldkat tesz a meleg edénybe.

« F6zés alatt és a fozés végén a nyomds automatikus kiengedésekor a késziilék hét és gézt bocsat ki.
Lehetdleg tartsa tavol az arcat és a kezeit a készliléktdl, hogy ne égesse meg magat. Soha ne érintse
meg a fedGt a fozés alatt.

+ Ne helyezzen semmi anyagot (konyharuhat vagy egyebet) a fedél és a késziilék teste kozé, hogy nyitva
tartsa a fedGt, mert ez deformalhatja a témitd gydrdit.

+ Soha ne érintse meg a biztonsagi berendezéseket, csak a késziilék tisztitasakor és karbantartésakor,
amelyeket az adott informacioknak megfeleléen kell elvégezni.

+ Ugyeljen arra, hogy a féz6edény és a melegité elem mindig tiszta legyen. Ugyeljen arra, hogy
a melegité lemez kézponti eleme mindig mozgathatd legyen.

+ Ne toltse meg a késziiléket addig, mig a fazekat nem helyezte a helyére.

+ Hasznaljon mianyag vagy fa féz6kanalat, hogy ne sértse meg a fazék tapadasgatlo bevonatat. Soha
ne végja 6ssze az élelmiszereket kozvetlentil a fazékban.

« Ha nagy mennyiségi géz aramlik ki a fedél pereménél, azonnal huzza ki a tépkabelt és ellendrizze
a készlilék tisztasdgat. Ha sziikséges, kiildje el a késziiléket egy Hivatalos Szervizkozpontba javitasra.

+ Soha ne emelje fel a késziiléket a fazék leszerelhetd fiileinél fogva. Mindig a késziilék oldalan
elhelyezett két fogantyut hasznalja, és hasznéljon véddkesztydit, ha sziikséges, ha a készilék meleg.
Minden széllitas el6tt biztonsagi okbdl mindig ellendrizze, hogy a fedé zarva legyen.

+ Ha a nyomas folyamatosan csokken a késziilék nyomascsokkenté szelepén keresztil (tobb mint
1 percig), nyomas alatti fozés folyaman, kiildje el a késztiléket egy hivatalos szervizkzpontba javitasra.

+ Soha ne hasznalja a késziiléket, ha megsériilt, hanem vigye el alegkdzelebbi hivatalos szervizkézpontba.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT.

+ Csak olyan cserealkatrészeket hasznaljon, amiket egy Hivatalos Szervizkdzpontban vasérolt meg.

« A garancia nem foglalja magéba a fazék normal kopését.

« Olvassa el a hasznélati utasitdsokat miel6tt elészor hasznalja a késziiléket. Az utasitasoknak nem
megfelelé hasznalat a gyartd szavatossagénak és garancidjanak megsziinését vonja maga utan.

« Azérvényben levé szabalyozasoknak megfelelden készitse eld a késziiléket és tegye hasznalhatatlanna
(leszerelve vagy levagva a tapkébelt) leselejtezés el6tt.

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben.
® Késziiléke t6bb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, Ujrafeldolgozhato.
mmm 2 Adja be gytjtéhelyre, vagy ha kdzelében nincs, akkor jovahagyott szervizhelyre, ahol megfeleld
madon latnak el vele.
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Tomitégyur I Biztonsagi szelep
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Késleltetett inditas gomb

1dézité gomb

©) Meni gomb

Eteltipus jelz6lampak

Novelés gomb

Csokkentés gomb

Nyomasszintjelzé-lampak

Hémérséklet gomb

1.

Ez a 20 funkcié érheté el ebben a sorrendben: ,Melegen tartas/Mégse’, ,Rizs’, ,Zabkasa”,
,Bébiétel’,,Nyomas alatti f6zés’, ,Stités", ,Csindld magad’, ,Ujramelegités’,  Lasst f6zés’, , Piritas’,

,Géz6lés’, Porkolt/leves’, (®), Késleltetett indités’, 1d6zits", Menii’, @), ), ,Hémérséklet”

. 25 féle f6zési eljarasra van lehetdség, amelyekrdl tovabbi informécid az 1. tablazatban talalhatd.

"

. A ,GO6z0lés", ,Porkolt/leves” és ,Parolas” funkciokat az aldbbi ételtipusokhoz hasznalhatja:

z6ldségek, halak, husok/babfélék.



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolas eltavolitasa

«Vegye ki a késziiléket a csomagolasbdl. Kérjuk, 6rizze meg a garancialevelet, és a késziilék
els6 hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitasokat.

+Helyezze a késziléket sik fellletre. Tavolitsa el a készilék belsejébdl az osszes
csomagoléanyagot: mianyag zacskokat, tartozékokat (edénytarto, rizskandl, mérépohar
és kondenzvizgydijté), valamint a csatlakozot - 4. dbra.

« Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a készulékrdl a promdcids matricat.

A fedé kinyitasa
« A fedé kinyitasahoz fogja meg a fogantyut, forditsa el az 6ramutaté jarasaval ellenkezé
irdnyba, és emelje meg jobbra a fedét - 1-2-3. abra.

Tisztitas
« Figyelem! Csak a tartozékokat lehet mosogatdgépben tisztitani.
- Oblitse el a fazekat, a kondenzvizgy(jtét, az edénytartét és a témitégydrit.

Els6 hasznalat

«Tekerje le teljesen a haldzati kébelt; csatlakoztassa a késziilékhez, majd dugja be
a konnektorba - 8. dbra.

HASZNALATI UTASITASOK

Tegye a kondenzvizgyiijtét a helyére. - 7. abra.

A fazék kivétele, a hozzavalok hozzaadasa

«Vegye ki a fazekat.
«+Tegye a hozzavalokat a fazékba.
- Ugyeljen arra, hogy a fazekat csak a MAX jelzésig téltse fel étellel és folyadékkal. - 9. &bra.

A fazék késziilékbe helyezése

« Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fazék alja tiszta és szaraz, valamint tavolitson el minden
ételmaradékot a fé6z6laprdl. Ezutan helyezze a fazekat a készilékbe - 10-11. dbra
+ Ne hasznalja a késziiléket a fazék nélkl.

A fedo lezarasa

« Ellendrizze, hogy a tomitégy(iri megfelelden illeszkedik-e a fed6hoz.
« Zérja le a késziilék fedelét, és forditsa el teljesen az ramutaté jarasaval megegyezé irdnyba.
-12-13-14. dbra



A nyomascsokkento szelep elhelyezése

+ Helyezze el a nyomascsokkenté szelepet, és gy6zédjon meg réla, hogy a helyén van.
A szelep nem kattan, amikor a helyére kertil, és valamennyire laza marad. A nyomas alatti
f6zés megkezdése el6tt ellendrizze, hogy a nyomascsokkenté szelep lent van-e (lasd
a késziilék leirasat).

FUNKCIOK ABRAJA

1. A késziilék bekapcsolasa (standby (készenléti) moéd)

Miutan csatlakoztatta a fesziltségforrashoz, a rendszer lefuttat egy ellenérzést, és sipol
egyet. A digitalis kijelz6 és a jelz6lampak elkezdenek vilagitani. 1 masodperccel késébb a

kijelzén ,----" lathato. A késziilék standby (készenléti) médban van.
. Miikodési izemmod

1. Mindegyik funkciéhoz tartozik alapértelmezett id6 és hémérséklet, valamint a fedét
mas-mas helyzetbe kell allitani az aldbbiak szerint:

IDO
BEALLITASA | HOMERSEKLET (°C) | FEDO HELYZETE §
(perc) ©
- > b > + + k=]
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= 2 = 2 222Nl E|®
g &7 || = = gn| g2 =|¢€
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& £ 5 £ o2|o¥| 8| °
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< Wi < Wi w w
. i nem
#Rice” (Rizs) 9 1-50 | 108 alkalmazhaté . .
,Oatmeal nem
ggm:;g:)) 3| 1720 | %0 | ikalmazhate :
veg” _ nem .
(z6ldség) 10| 1-70 | 108 alkalmazhaté
#Stew/Soup” , nem
(Porkolt/leves) Jfish”(hal) | 20 | 1-70 | 104 alkalmazhaté .
»meat/ nem
beagal()r;us/ 40 | 1-70 | 112 alkalmazhaté .
veg” B nem .
(z6ldség) 3 1-40 | 108 alkalmazhaté
,Steam” \ nem
(G6z06lés) Aish”(hal) |3 1-15 | 104 alkalmazhaté .
»meat/ nem
bean” 10 5-40 | 112 . .
(htis/bab) alkalmazhaté




PROGRAMOK

»Browning”
(Piritas)
,,Beheat”
(Ujramelegités)

LSimmer”
(Parolas)

JPressure
cooking”
(Nyomas alatti
fézés)

.Baby food”
(Bébiétel)
»Baking” (Stités)

,Slow cooking”
(Lassu f6zés)

PROGRAMOK

,DIY Chef”
(Csinald
magad séf)

IDOBEALLITASA | |\GMERSEKLET (°C) | FEDO HELYZETE
(perc)
s > b > + +
] 5 ] 5 ] =g | 2
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] £ o £ Sw | 82|
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10 1-60 160 100-160
nem
4 1-60 | 104 1 ojaimazhate |
~eg” _ nem
(@5ldséq) 15 1-35 | 108 | ikalmazhaté
" nem
Lfish” (hal) 15 1-35 104 alkalmazhaté .
»meat/bean” nem
(hus/bab) 15 5-35 12 alkalmazhaté
,high” nem
(magas) 30 5-40 12 1 Jlkalmazhaté
»medium” . nem
(kdzepes) 30 5-40 108 alkalmazhato
Jow” nem
(alacsony) 30 5-40 104 alkalmazhato
nem
30| 570 | T2 ikaimazhato |
nem
40 5760 | 150 | aialmazhato
. 2- nem
20ra 9dra 8> alkalmazhatd :
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=
s
17}
N
o
E
9
o
1=
o
a
L
<

(<0 I, I - VS i )

Ertéktartomany

1-60

lecsukva + lezarva

nincs lezarva /
nyitva

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
ALACSONY*(104 °C) 100°C
KOZEPES*(108 °C) 110°C
MAGAS*(112°C) 120°C

*Nyomas alatti f6zés



FOZOPROGRAM-UTASITASOK

Rizs, zabkasa, bébiétel, siités, lassu f6zés, tjramelegités
funkciok

Nyomja meg a hasznalni kivant funkciéhoz tartozé gombot, és a kijelz6n megjelenik az

alapértelmezett f6zési ido.

Majd nyomja meg az (&) gombot, és allitsa be az idét a @ vagy @ gomb

megnyomasaval.

Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a f6zéshez, a kijelzén

egy koérben mozgé piros kor, C- 23" jelenik meg.

Ha elérte a f6zési hémérsékletet, a késziilék automatikusan elkezd visszaszamlalni,

jelezve, hogy megkezdédott a fézés.

« Ha befejezédott a visszaszamlalds, a késztilék sipol, ami azt jelenti, hogy a fézésnek vége. -
HU

Megjegyzés: A kiilonb6z6 funkcidkhoz tartozé fedéhelyzetekrél a 13. és 14. oldalakon
talalhato tablazatbdl tajékozédhat.

Porkolt/leves, go6zolés, parolas funkciok

Nyomja meg a hasznélni kivant funkciohoz tartozé gombot, és a kijelzén megjelenik

az alapértelmezett f6zési idd, az ételtipushoz tartozd jelzélampa vey Fish Meat, Valamint az
alapértelmezett és a hozza tartozé nyomasszintjelzé-lampa pedig vilagitani kezd.
Sziikség esetén megvaltoztathatja az id6t és az ételtipust.

A f6zési id6 megvaltoztatdsahoz nyomja meg az @ gombot, és dllitsa be a kivant idét a @
vagy@ gomb megnyomasaval.

Az ételtipus megvaltoztatasdhoz nyomja meg annyiszor a,Menu” (menii) gombot, amig
a kivant ételtipus jelzéje vilagitani nem kezd. A megadott étel jelz6lampaja pirosan fog
vilagitani.

Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fézéshez, a kijelzén,,
£2 23"jelenik meg.

Ha elérte a f6zési hdmérsékletet, a készlilék automatikusan megkezdi a f6zést, és

a korabban bedllitott id6 elkezd visszaszamlaloédni.

Ha befejezédott a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a fézésnek vége.
« Akészulék,melegen tartas” izemmddba kapcsol (Iasd: a,Melegen tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A kiilonb6zé funkcidkhoz tartozé feddhelyzetekrdl a 13. és 14. oldalakon
talalhato tablazatbdl tajékozédhat.

Piritas funkcio

El6sz6r adja hozzé az olajat, majd a tobbi hozzavalét, vagy adja hozzé egyszerre az olajat
és a hozzavaldkat.

Nyomja meg a,Browning” (piritas) gombot, és a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett
hémérséklet.

Ha véltoztatni szeretne a h6mérsékleten, nyomja meg a @ vagy @ gombot.

Ha a piritds idejét szeretné megvaltoztatni, nyomja meg az @ gombot, és éllitsa be

a kivant idét a @ vagy @ gomb megnyomasaval.

A hémérsékletet a hémérséklet gomb () ésa @ vagy @ gomb megnyomdsaval tudja

megvaltoztatni.




« Ezutédn nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fozéshez, a kijelzén
, L2 23" jelenik meg.

« Ha elérte a fozési hdmérsékletet, a késziilék automatikusan megkezdi a fozést, és
a kordbban bedllitott idd elkezd visszaszamlalddni.

« Ha befejez6dott a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a fzésnek vége.

Megjegyzés:
* Piritas alatt a fedonek nyitva kell lennie.

* Az olaj tilhevitésének elkeriilése érdekében ne hasznalja a pirito funkciét 30 percnél
tovabb.

Nyomas alatti fozés funkcio

- Nyomja meg a,Pressure cook” (nyomas alatti f6zés) gombot. A nyomasszintet
vilagité jelz6lampa jelzi a kezel6panelen (,High” - magas, ,Medium” - kdzepes,
,Low"” - alacsony), valamint a kijelz6n a ,HI-P",,P" vagy ,LO-P” jelzés lathato.

A nyomasszintet a @ vagy © gomb megnyomasaval tudja modositani.

Ha valtoztatni szeretne a f6zési idén, nyomja meg az (&) gombot, és éllitsa be
a kivantidét a @ vagy @ gomb megnyomasaval.

Ezutdn nyomja meg az @ gombot. A késziilék elkezd eldmelegedni a f6zéshez,
a kijelzén,, ¢ 23" jelenik meg.

A késziilék automatikusan megkezdi a fézést (amit egy sipolas jelez), és

a korabban beallitott id6 elkezd visszaszamlalodni. A f6zés soran egy masik
sipolé hang (dupla sipolas) jelzi, hogy elérte a miikodési nyomasszintet.

Ha befejez6détt a visszaszamlalas, a késziilék sipol, ami azt jelenti, hogy

a fézésnek vége.

Az elektromos kukta,melegen tartés” izemmaddba kapcsol (lasd: a,Melegen
tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A fed6t a nyomas alatti f6zés soran lezarva kell tartani.

»Csinald magad séf” funkcio

Ennél a funkciondl On hatarozhatja meg a fézési idét és a hémérsékletet/nyomast.

<A @ vagy ©) gomb megnyoméséval allitsa be a,Csindld magad” f6zés szintjét 1 és 6 kozotti
értékre, attdl fliggGen, hogy mit szeretne f6zni (Idsd: a 14. oldal tablazatat). Ha,Csinald magad”
izemmaodban nyomas alatti f6zést szeretne: A fedd legyen lezérva, a fazékban legyen megfeleld
mennyiség(i folyadék, és valasszon az aldbbi hdrom szint kdztil: 4 (ALACSONY nyomés 20 kPa), 5
(KOZEPES nyomés 38 kPa) vagy 6 (MAGAS nyomés 60 kPa);

Ha valtoztatni szeretne a f6zési idén, nyomja meg az ©® gombot, és dllitsa be a kivant
id6ta @ vagy © gomb megnyomésaval.

Ezutan nyomja meg az (®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fézéshez, a kijelzén
,€223" jelenik meg.




+ Ha elérte a fozési homérsékletet, a késziilék automatikusan megkezdi a fézést, és a
kordbban beallitott id6 elkezd visszaszamlalodni.
« Ha befejez6dott a visszaszamlalds, a késziilék sipol, ami azt jelenti, hogy a fé6zésnek vége.

Melegen tartas

«,Melegen tartas” izemmddban, ha a f6zési id6 visszaszamlaldja eléri a 0-t, a készilék sipol,
majd automatikusan ,melegen tartas” lizemmoddba kapcsol (kivéve a ,Csindld magad”
funkcioknal), a digitalis kijelzén,00:00” lathato.

- Ha standby (készenléti) médban megnyomja a (&) gombot, ,melegen tartas” izemmédba
kapcsol, a digitalis kijelzén,00:00” lathatd, és elkezd szdmolni.

« 24 6ra folyamatos izemelést kdvetden ez a funkcié automatikusan kikapcsol, és a késziilék
visszatér standby (készenléti) dllapotba.

« Melegen tartas alatt tigyeljen arra, hogy a fedél le legyen zarva.

Késleltetett inditas beallitasa

« Funkcidvalasztasnal, mielStt a késziilék elkezd fézni, nyomja meg a@gombota késleltetett
id6 beallitasahoz. A @ és @ gombok megnyomasaval 10 perces idSintervallumokban
allithatja at az id6t.

« A késleltetett id6 beadllitasanak tartomanya (2-24 6ra) a fézési id6t is tartalmazza; a @
gomb megnyomasaval a késleltetett inditas/id6zité funkcid ,02:00"-t jelez. A noveléshez
nyomja meg a @ gombot, a csokkentéshez pedig a @ gombot.

+A késleltetett inditas bedllitasat kovetéen az ehhez kapcsolodd funkcio jelzélampaja
vilagitani kezd.

Megjegyzés: A ,Késleltetett inditas” funkcié nem elérheté a ,Piritas” és a ,Csinald
magad” funkcidk esetében.

~Mégse/leadllitas” funkcio

A kovetkezd bedllitdsoknal: programozas, fézés, nyomas alatti f6zés, melegen tartés, csak
a ,melegen tartds/mégse” gomb haszndlhaté. Tartsa lenyomva a ,melegen tartas/mégse”
gombot egy masodpercig, hogy tordlje a beallitast, és visszatérjen standby (készenléti)
modba.

A késziilék kikapcsolasahoz 2 méasodpercig tartsa lenyomva az@ gombot.

A fedo felnyitasa nyomas alatti f6zés utan

A nyomas alatti f6zés befejezése utdn, ha megnyomja a ,gombnyomasos gézkibocsatas”

gombot a fogantyun, a g6z tdvozni kezd - 21. dbra; ez néhany masodperctdl akar 10 percig

is eltarthat a benne lévé folyadéktol fliggéen.

« A fed6 kinyitasahoz, fogja meg a fogantyut, forditsa el az 6ramutaté jardsaval megegyezé
iranyba, emelje meg jobbra - 22-23-24. 4bra.

« Huzza ki a haloézati kdbelt - 25. dbra.

Megjegyzés: Az edénybdl kiaramlé forré g6z miatt legyen évatos. Tartsa tavol az arcat

és a kezét a g6ztdl.



ALTALANOS TAJEKOZTATO A NYOMAS ALATTI FOZESHEZ

+ Ha létrejott a nyomas a készulékben:
— A nyomascsokkentd szelep megemelkedik. A fedében aktivalodik a biztonsagi zar, igy
a fed6t nem tudja kinyitni f6zés kozben. Soha ne prébalja meg kinyitni a fed6t nyomas
alatti f6zés kozben.
—Ha a késziilékben nyomas van, a ,Low” (alacsony), ,Medium” (kozepes) vagy ,High”
(magas) LED vildgitani kezd.
« A kukta els6 par hasznalatnal el6fordulhat enyhe szivargas a nyomascsokkentd szelepbdl
és a tomitdgy(iribdl. Ez normalis, és akkor torténik, ha nyomas keletkezik.
- Kedvenc hagyomanyos receptjeit kénnyedén elkészitheti a NYOMAS ALATTI FOZES
beéllitassal.
— Low (alacsony nyomas): Kényes ételek fézése, példaul halak, kagylé és zoldségek.
— Medium (kdzepes nyomas): Zoldségek fézése.
— High (magas nyomas): Husok és fagyasztott ételek.
« Eléfordulhat, hogy kis mennyiségti g6z tavozik f6zés kozben (mivel a szelep egy biztonséagi
szelep).
« Ne hasznalja a nyomas alatti fé6zést kevesebb mint 10 cl vizmennyiséggel.
+ A nyomas alatti f6zésnél a f6zés kezdetét egy sipszo jelzi. A miikodési nyomas elérését
dupla sipolés jelzi.

Biztonsagi funkciok

A kuktanak tobb biztonsagi funkcidja van:

Biztonsagos kinyitas:

- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyomasméro kar felsé lezart helyzetben van, ami
megakadélyozza a fedé kinyitasat. Soha ne erdltesse a kukta kinyitasat.

- Kilénosen fontos, hogy ne prébalja meg erészakosan elmozditani a nyomasméré kart.

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé nyomas lecsokkent (tovabbi géz dramlik ki a
biztonsagi szelepen keresztil), miel6tt megprobalna kinyitni a fed6t.

Tulnyomasra vonatkozé két biztonsagi funkcio:

- Els6 modszer: A biztonsagi szelep kiengedi a nyomast - lasd a ,Tisztitas és karbantartés” c.
fejezetet a 18. oldalon.
- Masodik mddszer: A csatlakozé résznél dramlik ki a g6z a fed6 hétuljanal.

Ha az egyik tilnyomasra vonatkozé biztonsagi funkcio
bekapcsol:

« Kapcsolja ki a késziiléket.

+ Hagyja teljesen leh(ilni a készliléket.

+ Nyissa ki.

« Ellendrizze és tisztitsa meg a biztonsagi szelepet, a nyomascsokkenté golyot és a
tomitést. Lasd: a,Tisztitas és karbantartas” c. fejezetet.

+ Ha az ellendrzést és a tisztitast kdvetden a késziilék szivarog vagy nem muikddik, keresse
fel valamelyik hivatalos szervizkézpontunkat.



A késziilék szabalyozasa:
A nyomast a melegitéelem bekapcsoldsaval vagy kikapcsolasaval tudja szabalyozni.

EPC06-széria

Alacsony nyomas 20 kPa (104,5 °C) / Kézepes nyomds 38 kPa (108,5 °C) / Magas nyomds
60 kPa (112,5 °C) / PS: 130 kPa

A termék kapacitasa: 5,8 | / Hasznos (rtartalom: =3,8 |

Beépitett fiités (kiontott ellenallasos flités).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Ha megf6tt az étel, hiizza ki a késziilék dugojat a konnektorbdl, és tisztitas elétt legalabb
2 oran keresztul hagyja hilni - 25-26. dbra. Minden haszndlat utdna tisztitsa meg
a késziiléket.

« Akésziiléket és a fed6t nedves ronggyal tisztitsa meg — 32-33. dbra. A késziiléket ne meritse
vizbe, és ne dntson bele vizet, ha nincs benne a belsé edény - 27. dbra.

- Tavolitsa el a kondenzvizgy(ijtét, és viz alatt alaposan tisztitsa meg. Helyezze vissza az
eredeti helyrére - 35. abra.

- Oblitse el a tdmitégydirdit. MielStt visszatenné a helyére, alaposan széritsa meg.

« A biztonsagi szelepek tisztitdsahoz vegye le a fed6t — 36. dbra, majd 6vatosan tavolitsa
el a szelepet a fed6rél — 37. abra, és viz alatt oblitse el. Alaposan szaritsa meg. Miel6tt
visszahelyezné a biztonsagi szelepet az eredeti helyére, gy6z6djon meg réla, hogy a csé
megfelel6en tiszta.

«Nyomja meg a biztonsagi szelep rugdjanak belsé részét, hogy ellenérizze, nincs-e
eltomédve - 37-38. dbra.

- Tisztitsa meg a fazekat és a tartozékokat. Csak a tartozékokat lehet mosogatégépbe tenni —
29. abra. Ne hasznéljon surolészivacsot vagy suroldszereket az edény tisztitasahoz, mert
sérulhet a fazék tapaddsmentes bevonata.

«Tavolitsa el a nyomascsokkentd szelepet a csébdl, és tisztitsa meg vizzel a szelepet és
a csovet. Ha megszéaradt, gy6z6djon meg rola, hogy a csévezeték megfelelGen tiszta,
miel6tt a szelepet visszahelyezi - 31. dbra.

+Ne meritse a késziiléket vizbe. Mindig a hozza tartozé fazekat hasznalja. Ne t6ltson vizet
vagy ne tegyen ételt kozvetleniil a késziilékbe - 27. dbra.

« Ha véletlendil vizbe meriti a késziiléket vagy kozvetlenlil viz éri a melegitéelemet (Ggy, hogy
a fazék nincs a helyén), ne hasznalja a késztiléket, és keresse fel a szervizkézpontot.

« Minden hasznalat utana tisztitsa meg a késziiléket.

« A tomitégydriit 2 évente cserélni kell. Csak a 22CM CYSB50YC8 szamu tomitégydr(it
hasznalja.



HIBAELHARITAS

Nem lehet kinyitni
afedét.

Nem lehet lezarni a
fedét.

Nagymértékd
nyomascsokkenés

a nyomascsokkentd
szelepen keresztiil.

Nem f6tt meg az étel.

EO jelenik meg
a digitalis kijelzn.
E1 jelenik meg
a digitalis kijelzén.

E2 jelenik meg

a digitalis kijelzon.

E5 jelenik meg
a digitalis kijelzon.

GOz szivérog
afedénél.

A belsé fazékban lévé
nyomas miatt nem lehet
kinyitni a fedo6t.

a.Varja meg, amig teljesen lecsokken a nyomas
a fazékban.

b. Nyomja meg és tartsa lenyomva

a nyomascsokkenté gombot.

A fazékban teljesen
lecsokkent a nyomas, de a
biztonsagi szelep beragadt,
mert szennyezédott, ezért
nem tud leesni.

a. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a nyomas teljes
mértékben lecsokkent tgy, hogy legaldbb 2 éran
keresztul hagyja lehdilni a késztiléket (nem viz alatt).
b. Egy hurkapalca segitségével piszkalja meg a
szelepet, hogy leessen. Legyen 6vatos, tartsa tavol
az arcat a fed6tdl és a fogantyutdl, mivel forré g6z
vagy étel tavozhat.

c. A kovetkezé hasznélat el6tt tisztitsa meg és
torolje szérazra a biztonsagi szelepet.

A tomitégydrti nem
megfeleléen van
behelyezve.

A megfelel6 médon helyezze be a tomitégy(irdt.

A biztonsagi szelep
beragadt, mert
szennyez6dott,
ezért nem tud leesni.

a. Egy hurkapalca segitségével piszkélja meg
a szelepet, hogy leessen.

b. A kdvetkez6 hasznalat el6tt tisztitsa meg
és torolje szarazra a biztonsagi szelepet (lasd:
a,Biztonsagi szelep tisztitasa” c. fejezetet a 18.
oldalon).

Nem jé irdnyba lett lezarva
a fedé.

Zarja le a fed6t a megfelel iranyba a hasznalati
utasitdsnak megfeleléen.

A nyomascsokkenés a
nyomasszabalyozé hibas
mukodésének eredménye.

Kildje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

A nyoméscsdkkentd szelep
nem jé helyen van.

Ovatosan nyomja meg a nyoméascsokkenté
szelepet, hogy a helyére essen.

Arizs/viz ardnya nem
megfeleld.

Hasznélja a sziikséges rizs/viz aranyt.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a szelep nem
szennyezSdott, és nem okoz szivargast f6zés kdzben.

Nincs é&ram a
fesziiltségforrasban.

Ellendrizze az otthoni dramkort.

A fedé hémérséklet-
érzékel6je meghibasodott.

Kildje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

Az alsé érzékel6 szakadt
vagy zarlatos.

Kuildje el a szervizzel és karbantartassal foglalkozo
osztalynak.

A fedd nincs lezérva.

Ellendrizze, hogy a kivalasztott programhoz teljesen
le kell-e zarni a fedét.

Ha igen, zarja le teljesen a fedét.

Ha nem, kiildje el a szervizzel és karbantartassal
foglalkozé osztalynak.

Tulsagosan alacsony
nyomds.

Ellendrizze a tomitést, hogy megfeleléen van-e
behelyezve és megtisztitva. Ellenérizze, hogy a
nyomascsokkentd szelep megfelel6en a helyére
esik-g, és tiszta-e. Ellendrizze, hogy a fedét rogzitd
csavar elég szoros-e.

A tomitégydrti nem
megfeleléen van
behelyezve.

Tavolitsa el a tomitést, tisztitsa meg, és a megfelelé
maodon helyezze vissza a tomitégy(irtit a helyére
(lasd:, A fed6 tomitésének tisztitasa” c. fejezetet a
18. oldalon).




INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA

Acordati timpul necesar pentru a citi cu atentie toate

instructiunile urmatoare.

o Utilizati aparatul dumneavoastrd doar in interior.

ePentru curatarea aparatului dumneavoastrd, consultati
instructiunile furnizate in manual. Puteti curata cuva de gatit si
cosul pentru gatit la aburi cu apa calda si detergent de vase sau
in masina de spalat vase. Curatati corpul aparatului cu ajutorul
unei lavete umede.

* Nu scufundati in apa aparatul.

o Utilizarea necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor sale m
poate deteriora aparatul si poate provoca leziuni.

¢ Nu atingeti niciodatd partile fierbinti ale aparatului. Dupa
utilizare, elementul de incalzire prezinta caldura reziduala.

ePentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este
conform cu normele si reglementarile aplicabile (directivele
privind echipamentele de joasa tensiune, compatibilitatea
electromagnetica, materialele care intra in contact cu
alimentele, mediul inconjurator etc.).

o Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
diminuate sau de persoane fara experientd sau cunostinte
privind utilizarea unor aparate asemandtoare. Exceptie
constituie cazul in care aceste persoane sunt supravegheate
de o persoana responsabila de siguranta lor sau au beneficiat
din partea persoanei respective de instructiuni prealabile
referitoare la utilizarea aparatului.



Este bine sa fie supravegheati copiii, pentru a va asigura ca nu
se joacd cu aparatul.

o In cazul in care cablul aparatului este deteriorat, el trebuie

inlocuit de producator, prin serviciul clienti al acestuia, sau de

cdtre o persoana cu o calificare similara, pentru a evita pericolele.

Nu inlocuiti cablul de alimentare furnizat cu un alt cablu.

Acest aparat vizeaza exclusiv utilizarea domesticd. Nu a fost

conceput pentru a fi utilizat in cazurile urmatoare, care nu sunt

acoperite de garantie:

-in zonele bucatariilor rezervate personalului din magazine,
birouri si alte medii profesionale,

- inferme,

- de catre clientii hotelurilor, motelurilor si a altor medii de
natura rezidentialg,

- in mediile de tipul camerelor de hotel.

* Aparatul nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul
sau la indemana copiilor.

o Acest aparat poate fi utilizat de persoane ale caror capacitati
fizice, senzoriale sau mentale sunt reduse sau care nu detin
experienta sau cunostinte suficiente, cu conditia ca acestea sd
fie supravegheate sau sa fi primit instructiuniin ceea ce priveste
utilizarea in deplina siguranta a aparatului si sa fi inteles corect
toate pericolele posibile.

» Copiii nu trebuie sa utilizeze aparatul pe post de jucarie.

» Nu umpleti aparatul peste reperul MAX al cuvei. Nu umplei
mai mult de jumatate cuva, in cazul in care alimentele folosite
se umfld in timpul gatitului, cum ar fi orezul sau legumele
deshidratate, reduceti volumul de apa pentru a evita riscurile
de revarsare.



e Asigurati-va ca respectati recomandarile referitoare la
cantitatea de alimente si la volumul de apa pentru a evita
revarsarea, care ar putea defecta aparatul si provoca leziuni
corporale.

o Inainte de fiecare utilizare a aparatului verificati daca bila de
decompresiune si supapa de siguranta sunt curate. (a se vedea
sectiunea Curatare si intretinere).

*Nu puneti niciun obiect sau corp strdin in sistemul de
decompresiune. Nu inlocuiti bila.

e Cand deschideti capacul, tineti-l intotdeauna de manerul de
deschidere/inchidere. Pozitionati-va bratele in linie dreapta cu
manerele laterale de transport. Este posibil ca intre suportul
garniturii de etansare si capac sa ramana apa clocotita si riscati
sa va opariti.

* Aveti grija, existd riscul de oparire cu aburii care ies din aparat
in momentul deschiderii. Mai intai intredeschideti capacul
pentru a ldsa aburii sa iasd incet.

* Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea capacului.

Nu deschideti capacul atat timp cat aparatul este sub presiune.
Pentru aceasta, consultati Instructiunile de utilizare.

+ Avand in vedere diversitatea normelor in vigoare, dacd aparatul se utilizeaza in alta tara decét cea din care a
fost achizitionat, trebuie sa il supuneti verificarii de catre un centru de service autorizat.

+ Folositi doar piese, corespunzétoare modelului dumneavoastra. Acest lucru este deosebit de important in
cazul garniturii de etansare, cuvei de gatit si capacului de metal.

« Aveti grija sa nu deteriorati garnitura de etansare. Daca aceasta este deteriorata, duceti-o pentru a fiinlocuita
intr-un Centru de service autorizat.

« Sursa de caldura pentru gatit este inclusa in aparat.

+ Nu puneti niciodata aparatul intr-un cuptor incalzit sau pe o plita incinsd. Nu puneti aparatul in apropiere de
flécari deschise sau de un obiect inflamabil.

+ Nuincalziti cuva de gétit cu ajutorul unei alte surse de calduré decat placa pentru incalzire a aparatului si nu
utilizati niciodata o alta cuva. Nu utilizati cuva de gatit cu alte aparate.

« Cand aparatul este sub presiune, deplasati-| cu precautie. Nu atingeti niciodata partile incélzite ale aparatului.
Pentru a-| deplasa, folositi manerele prevazute in acest scop si purtati manusi de bucétarie, dacé este necesar.
Nu folositi niciodatd manerul capacului pentru a ridica aparatul.

+ Nu folositi nicodata aparatul in alte aplicatii decét cele pentru care a fost proiectat.



« Acest aparat nu este un sterilizator. Nu-| utilizati pentru a steriliza borcane.

+ Aparatul gateste alimentele sub presiune. Utilizarea necorespunzétoare poate cauza riscuri de oparire
datoritd aburilor.

+ Asigurati-va cd aparatul este inchis corect, inainte de a-i creste presiunea (a se vedea Instructiuni de utilizare).

+ Nu folositi niciodaté aparatul in gol, fara cuva sa sau fara lichid in interiorul acesteia. Acest lucru ar putea
deteriora grav aparatul.

+ In cazul in care gtiti o camne cu piele groasé (de exemplu, limb de vitd), dupé ce ati terminat de gatit nu
gauriti pielea daca aceasta pare umflatd, deoarece riscati sa va opariti. Mai bine gauriti-o inainte de a o gati.

+ In cazul in care gatiti alimente cu texturd groasa (naut, rubarba, fructe confiate, etc.) scuturati usor aparatul
inainte de a-| deschide, pentru a evita ca alimentele sau sucul rezultat in urma gatirii sa fie improscate in
momentul deschiderii.

+ Nu folositi aparatul pentru a prdji alimente in ulei. Este permis doar sé le rumeniti putin.

+ Inmodul rumenire, aveti grija la riscul de opérire datorita improscérii in momentul in care adaugati alimente
sau ingrediente in cuva fierbinte.

+ Intimpul gétitului si la eliberarea automata a presiunii de la sfarsitul gétitului, aparatul degaja caldura si aburi.
Tn acel moment, indepartati bine fata si mainile de aparat, ca s& nu v opariti. Nu atingeti capacul in timpul
gatitului.

+ Nu puneti niciun element (carpa de vase sau altceva) intre capac si corpul aparatului, in scopul de a mentine
capacul deschis, deoarece acest lucru ar putea duce la deformarea permanenta a garniturii de etansare.

+ Nuatingeti niciodata dispozitivele de protectie, mai putin in cazul curatdrii si intretinerii aparatului, efectuate
conform instructiunilor furnizate.

« Aveti grija ca partea de dedesubt a cuvei de gatit si elementul pentru incalzire s fie intotdeauna curate. Aveti
grija ca elementul central al placii pentru incélzire s fie mobil.

+ Nu umpleti niciodata aparatul fara a avea instalata cuva de gatit.

+ Folositi o lingura de plastic sau de lemn pentru a nu deteriora stratul de acoperire antiaderent al cuvei. Nu
tdiati niciodatd alimentele direct in cuva de gatit.

+ In cazul in care se degajé o cantitate semnificativi de aburi pe la marginea capacului, deconectati imediat
cablul de alimentare si verificati dacd aparatul este curat. Dacé este necesar, trimiteti aparatul la un Centru
de service autorizat pentru reparatie.

+ Nu deplasati aparatul tinandu-| de manerele cuvei amovibile. Folositi intotdeauna cele doua ménere laterale
situate pe corpul aparatului, utilizand manusi de bucatérie daca aparatul este fierbinte. Pentru mai multa
siguranta, asigurati-va ca ati blocat capacul, inainte de orice transport.

+ Dacd presiunea este eliberatd in continuu prin supapa silentioasa a aparatului (timp de peste 1 minut),
in timpul gatitului sub presiune, trimiteti aparatul la un centru de service autorizat, pentru reparatie.

+ Nu utilizati un aparat deteriorat, duceti-| la centrul dumneavoastra de service autorizat.

PASTRATI CU GRIJA ACESTE INSTRUCTIUNI.

+ Nu utilizati decét piese de schimb pe care le gasiti la un Centru de service autorizat.

+ Garantia nu se referd la uzura normald a cuvei de gatit.

« Cititi cu atentie instructiunile de utilizare, inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd. Orice utilizare
neconforméd cu instructiunile va duce la anularea responsabilitatii si a garantiei de la producator.

« Conform reglementarilor in vigoare, trebuie sa pregatiti aparatul si sé-| faceti inutilizabil (deconectandu-l de
la prizé si taind cablul de alimentare), inainte de orice casare.

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
® Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.
mmm O Predati-l la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un centru de service autorizat pentru a
fi procesat in mod corespunzator.



Garnitura de etansare
Cos pentru gatit la aburi
Trepied

Vas de gatit (detasabil)
Element de incalzire
Maner pentru transport
Panou de control

Baza

PANOU DE CONTR

TOTMMOA®>

vozzrx--—

Supapa de siguranta

Supapa de limitare a presiunii
Maner capac

Capac

Colector de condens

Pahar de masurat

Polonic pentru orez

Cablu de alimentare

Butonul pentru functia Keep warm

(Mentinere la cald) Cancel (Anulare)

=
Rice ()

Oatmeal ()
| N—

@
H

Butonul pentru functia Rice (Orez)

Butonul pentru functia pentru Oatmeal

(Porridge) (Fulgi de ovaz (Budinc))

Butonul pentru functia pentru Baby food || (“Baby )
food

(Alimente destinate bebelusilor)

Butonul pentru functia de Pressure [Pressure)
cook

cook (Gatit sub presiune) —

Butonul pentru functia Bake (Teake D

—

(Coacere)

Butonul pentru funciia Start / Stop

0 Sslewl ' Butonul pentru functia Stew / Soup
oup '

(Tocana/Supé)
Butonul pentru functia Steam

(Gatit la aburi)

O: mwn] H Butonul pentru functia Browning
” (Rumenire)

Butonul pentru functia Simmer

I (Fierbere la foc mic)

Butonul pentru functia Slow cook

/ (Gatit lent)

Butonul pentru functia Reheat

Butonul pentru functia DIY \\ C} o) @em
(Reteta proprie) ¥ ‘J (Reincalzire)

Ecran digital ]
-

O g
™ .
[y B Butonul Timer (Cronometru)

Butonul Delayed start (Start temporizat)

Butonul Menu (Meniu)
©)

Indicatoare pentru tipul alimentului

Butonul Increase (Crestere)

Butonul Reduce (Descrestere) Indicatoare pentru nivelul de presiune

Butonul Temperature (Temperatura)

-

Cele 20 de caracteristici sunt: «<Keep Warm/Cancel» (Mentinere la cald/Anulare), «Rice» (Orez), «Oatmeal»
(Fulgi de ovaz), «<Baby food» (Alimente destinate bebelusilor), «Pressure cook» (Gatit sub presiune), «Bake»
(Coacere), «DIY» (Reteta proprie), <Reheat» (Reincalzire), «Slow Cook» (Gétit lent), «Simmer» (Fierbere la
foc mic), «Brown» (Rumenire), «Steam» (Gétit la aburi), «Stew/Soup» (Tocana/Supa),

, «Delayed Start»
(Start temporizat), <Timer» (Cronometru), «<Menu» (Meniu), @ @ «Temperature» (Temperatura).

25 de tipuri de gatit sunt propuse, consultati Tabelul 1 pentru informatii suplimentare.

Pentru «Steam» (Gétit la aburi), «Stew/Soup» (Tocana/Supd) si «Simmer» (Fierbere la foc mic), puteti
alege tipul alimentului: «vegetables» (legume), «fish» (peste), xmeat/bean» (carne/fasole).

w N



iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

indepartarea ambalajului

« Scoateti aparatul din ambalajul sau. Pastrati cardul de garantie si, inainte de a utiliza
aparatul pentru prima datg, cititi cu atentie si respectati aceste instructiuni de utilizare.

- Asezati aparatul pe o suprafatd plana. Scoateti toate materialele de ambalare din interiorul
aparatului: pungile din plastic, accesoriile (trepiedul, cupa pentru orez, paharul de mdsurat
si colectorul de condens) si stecherul - fig. 4.

- Indepértati autocolantul promotional de pe aparat inainte de prima utilizare.

Deschiderea capacului

« Pentru a deschide capacul, apucati manerul, rotiti in sens invers acelor de ceas, ridicati si
trageti capacul spre dreapta - fig. 1-2-3.

Curatare

« Aveti grija: numai accesoriile se pot spéla in masina de spalat vase.
- Clatiti vasul de gétit, colectorul de condens, trepiedul, garnitura de etansare.

Utilizarea aparatului pentru prima data

« Desfasurati in intregime cablul de alimentare, conectati-l la aparat si apoi béagati-l in
priza - fig. 8.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Asezati colectorul de condens in pozitia sa. - fig. 7.
Scoatetiin afara vasul de gatit siadaugatiingredientele
- Indepértati vasul de gatit.

« Puneti ingredientele in vasul de gatit.

« Retineti ca nivelul la care ajung alimentele si lichidele nu trebuie sa depaseasca niciodata
marcajul de nivel maxim de pe vasul de gatit - fig. 9.

Asezati vasul de gatit in aparat
« Asigurati-vé ca fundul vasului de gatit este curat si uscat si indepartati orice reziduuri

alimentare de pe placa de incélzire. Apoi asezati vasul de gatit in aparat - fig. 10-11.
« Nu utilizati aparatul fara vasul de gatit.

Inchideti si blocati capacul
« Asigurati-va ca garnitura de etansare este amplasata sigur in capacul sau de sprijin.
- Inchideti capacul aparatului si rotiti-l complet in sensul acelor de ceas - fig. 12-13-14.



Montati supapa de limitare a presiunii

« Pozitionati supapa de limitare a presiunii si asigurati-va ca este activata. Retineti ca supapa
nu se nu se fixeaza perfect in pozitie si va ramane oarecum slabita. Asigurati-va ca supapa
de limitare a presiunii este in pozitia de jos inainte de a incepe gatitul sub presiune
(consultati descrierea aparatului).

ILUSTRAREA FUNCTIILOR

1. Pornirea aparatului (modul standby (in asteptare))

Conectati aparatul la alimentarea electrica, sistemul isi va incepe auto-verificarea,
acesta va emite un semnal sonor. Ecranul digital si indicatoarele luminoase se aprind.
Dupa 1 secunda, ecranul afiseaza «----», aparatul este in modul standby (in asteptare).

2. Modul de lucru

1. Fiecare functie are o durata si o temperatura presetata si necesita o pozitie specifica
a capacului, asa cum se ilustreaza mai jos:

SETARE
= - POZITIA
2 v
DUR!\TA TEMPERATURA (°C) CAPACULUI e
(min) 2
= g
(2 ~ -
PROGRAME - - 2 (281 5| 2
S 8 S 22| T 2
% 2 EZ|E2 5| £
@ 9 =
H a g§2/8c| 8| 8
s [83|C
¥}
Orez 9 [ 1-50 [ 108 | nuse aplica . .
Fulgi de ovaz .
(Budinca) 3| 1-20 | 90 | nuseaplica .

legume | 10 | 1-70 | 108 | nu se aplica .

Tocand/Supa | peste |20 | 1-70 | 104 | nuseaplica .

ame/ | 41 170 [112] nuseaplics | o
fasole
legume | 3 | 1-40 | 108 | nu se aplica .
Abur peste | 3 | 1-15 | 104 | nuseaplica . .
ame/ | 161 540 [112] nuseaplics | o
fasole
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legume | 15 | 1-35 | 108 | nu se aplica .
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mare | 30 [ 5-40 | 112 | nuseaplica .
mediu | 30 | 5-40 | 108 | nuseaplica . .
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40 | 5-60 | 150 | nuseaplica .
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SETARE
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1-60

POZITIA CAPACULUI

inchis si blocat

neblocat/ridicat

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
MIC*(104°C) 100°C
MEDIU*(108°C) 110°C
MARE*(112°C) 120°C

*Gatitul sub presiune



INSTRUCTIUNI PRIVIND PROGRAMUL DE GATIT

Functiile Rice (Orez), Oatmeal (Porridge) (Fulgi de ovaz
(Budinca)), Baby food (Preparate pentru bebelusi), Baking

(Coacere), Slow cooking (Gatit lent), Reheat (Reincalzire)

Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit
implicita.

Apoi, apasati @ si setati timpul dorit apasand butoanele @ sau @

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
un cerc rosu care se roteste « L2 Z3».

Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gdtire.

Nota: Consultati tabelele de la paginile 13 si 14 pentru a vedea pozitia capacului pentru

fiecare functie.
Functiile Stew/Soup (Tocana/Supa), Steam (Gatit la

abur), Simmer (Fierbere la foc mic)

« Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit implicita,
indicatorul pentru tipul alimentului lumineaza vey rish Meat Ca valoare implicits, iar indicatorul
luminos al nivelului de presiune se aprinde si el.

Dacd este necesar, puteti modifica durata si tipul de aliment.

Pentru a modifica durata gatitului, apasati (®) si setati durata dorita apasand butoanele @
sau

Pentru a modifica tipul alimentului, apasati de mai multe ori butonul Menu (Meniu) pana
cand se aprinde indicatorul pentru tipul dorit al alimentului. Alimentul specificat va avea
sub el un indicator luminos de culoare rosie.

Apasati apoi . Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza « L2 Z3».
Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gtit si timpul setat
fncepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Aparatul intra in modul de mentinere la cald (consultati capitolul Mentinerea la cald).

Nota: consultati tabelele de la paginile 13 si 14 pentru a vedea pozitia capacului pentru
fiecare functie.

Functia Browning (Rumenire)

« Puteti s adaugati mai intai uleiul si apoi ingredientele sau puteti sa adaugati in acelasi
timp uleiul si ingredientele.

« Apdsati butonul Browning (Rumenire), ecranul afiseaza temperatura implicita.

- Daca este necesar, puteti modifica temperatura apasand butoanele @ sau @




Apoi, dacé doriti sa modificati durata de rumenire, apasati @ si setati durata dorita
apasand butoanele @) sau ).

Puteti modifica temperatura apasand butonul Temperature (temperatura) () si
butoanele @) sau Q).

Apasati apoi @ Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
«CZ223»

Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Nota:

* Capacul trebuie sa raméana deschis pe parcursul rumenirii.

* Pentru a evita supraincalzirea uleiului, nu utilizati functia de rumenire decat cel mult
30 de minute.

Functia Pressure cooking (Gatit sub presiune)

« Apadsati butonul Pressure cook (Gatit sub presiune), nivelul de presiune este indicat de un
indicator luminos de pe panoul de control (High, Medium sau Low, adica Mare, Mediu sau
Mic) si pe afisaj prin «HI-P», «P» sau «LO-P».

Puteti modifica nivelul de presiune apasand butoanele @ sau_C@‘

Dac este necesar, puteti modifica si durata de gatit apasand (®) si setand durata dorita
prin apasarea butoanelor @ sau @S

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza «
L2230

Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga. Un semnal sonor te anunta ca presiunea optima a fost atinsa.
Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Oala sub presiune electrica intra in modul de mentinere la cald (consultati capitolul
Mentinerea la cald).

Nota: Capacul trebuie sa ramana inchis si blocat pe parcursul gatitului sub presiune.

Functia DIY Chef (Reteta proprie/Reteta bucatarului)

Datorita existentei acestei functii, puteti sa alegeti fara restrictii durata de gatit si
temperatura/presiunea.

« Setati nivelul de gatit pentru DIY (Reteta proprie) de la 1 la 6 in functie de nivelul de gatit dorit
(consultati tabelul de la pagina 78), apasand butoanele@ sau @ Daca doriti sa gatiti sub
presiune in modul DIY (Reteta proprie): capacul trebuie s fie blocat, in vasul de gatit trebuie sa
existe suficient lichid si trebuie sa alegeti unul din cele 3 niveluri: 4 (presiune mica (LOW) 20 kPa),
5 (presiune medie (MEDIUM) 38 kPa) sau 6 (presiune mare (HIGH) 60 kPa).

Daca este necesar, puteti modifica si durata de gatit apasand @ si setand durata dorita
prin apésarea butoanelor (&) sau (©).

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza

«C2 2



« Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intrd automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurgd. Un semnal sonor te anuntd cd presiunea optima a fost atinsa.

« Cand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Mentinerea la cald

«In modul Keep warm (Mentinere la cald), cdind temperatura a fost atinsa, aparatul intrd
automat in modul de gatit si timpul setat incepe sa se scurgd, apoi un semnal sonor te
anunta ca aparatul va trece autmat la programul de mentinere la cald (exceptand functia
DIY (Retetd proprie)), ecranul digital indica «00:00».

« Dacéd apasati @ in modul standby (in asteptare), aparatul trece la functia Keep warm
(Mentinere la cald), ecranul digital indica «00:00» si incepe sa cronometreze.

- Dupéd 24 de ore consecutive, aceastd functie este anulatd automat si aparatul revine in
modul standby (in asteptare).

« Pe perioada cat aparatul executa functia Keep warm (Mentinere la cald), aveti grija: capacul
trebuie sa fie inchis.

Setarea Delayed start (Start temporizat)

« Atunci cand alegeti o functie, inainte ca aparatul sa inceapa gatitul, puteti apasa (&) pentru
a seta durata pentru startul temporizat. Apasand butoanele @ si @ puteti ajusta durata
de gatit in intervale de 10 minute.

« Intervalul de timp pentru start temporizat (2-24 ore) contine durata de gatit; atunci cand
apdsati butonul @ pentru functia Delayed start/timer (Start temporizat/Cronometru), se
indica «02:00», apasati butonul @ pentru crestere si butonul @ pentru descrestere.

« Dupa setarea startului temporizat, indicatorul luminos care corespunde functiei se va aprinde.

Nota: «Delayed start» (Start temporizat) nu este disponibilda pentru functiile

«Browning» (Rumenire) si «<DIY» (Reteta proprie).

Setarea Cancel/Stop (Anulare/Stop)

Pentru setarea urmdtoare: presetare, gatit, gatit sub presiune, mentinere la cald, este
disponibil doar butonul «keep

warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare). Apdsati timp de o secundd butonul «keep
warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare) pentru anulare si revenire la modul standby (in
asteptare).

Aveti posibilitatea sa opriti aparatul apasand butonul (&) mai mult de 2 secunde.

Deschiderea capacului dupa gatitul sub presiune

Dupa ce s-a incheiat gatitul sub presiune, aburii vor fi eliberati apasand butonul de pe maner

,one-touch steam release” - fig. 21 (eliberarea aburului cu o singura apasare pe buton),

eliberarea va dura de la cateva secunde la 10 minute, in functie de lichidul din interior.

« Pentru a deschide capacul, apucati manerul, rotiti in sensul acelor de ceas, ridicati si trageti
capacul spre dreapta - fig. 22-23-24.

« Scoateti cablul de alimentare din prizé - fig. 25.

Nota: Aveti grija la aburul fierbinte care iese din vas.

de fluxul de aburi.

ineti-va fata si mainile departe




INFORMATII GENERALE DESPRE GATITUL SUB PRESIUNE

« Dupé ce s-a acumulat presiune in aparat:

— Supapa de limitare a presiunii se va ridica. Incuietoarea de sigurantd a capacului este
apoi activata si capacul nu se va putea deschide pe parcursul gatitului. Nu incercati
niciodata sa deschideti capacul in timpul gatitului sub presiune.

— Indicatorul cu led pentru Low (Mic), Medium (Mediu) sau High (Mare) se va aprinde
pentru a indica care este nivelul presiunii in aparat.

«In cazul primelor utilizari ale oalei sub presiune, este posibil s& observati usoare scurgeri de
la supapa de limitare a presiunii si de la garnitura de etansare. Acest fenomen este normal
si se va produce atunci cand se acumuleaza presiune.

« Retetele dumneavoastra traditionale preferate pot fi usor adaptate la setarea PRESSURE
COOK (Gatit sub presiune).

— Low (Presiune micd): pentru a gati alimente delicate, precum peste, crustacee si unele
legume

— Medium (Presiune moderata): pentru a gati legume

— High (Presiune mare): pentru a gati carne si alimente congelate

« Este normal ca o mica cantitate de aburi sa fie eliberatd in timpul gatitului (deoarece
supapa este o supapa de sigurantd).

« Nu utilizati oala sub presiune fara cel putin 10 cl de apa.

« Pentru gatitul sub presiune, inceperea programului de gatit este indicat de un singur semnal
sonor. Un semnal sonor dublu informeaza despre atingerea presiunii de functionare.

Caracteristici de siguranta

Oala sub presiune incorporeaza cateva caracteristici de siguranta:

Siguranta la deschidere:

— Daca oala sub presiune se afla sub presiune, tija manometrica este in pozitia de blocare
superioara, ceea ce impiedica deschiderea capacului. Nu incercati niciodata sa deschideti
cu forta oala sub presiune.

— Este deosebit de important sa nu aplicati presiune asupra tijei manometrice.

— Asigurati-va ca presiunea interna a scazut (aburi suplimentari eliberati de supapa de
sigurantd) inainte de a incerca sa deschideti capacul.

Doua caracteristici de siguranta in caz de supra-

presiune:

— Primul dispozitiv: supapa de siguranta elibereaza presiunea - consultati capitolul
Curatare si intretinere, pagina 83.
— Al doilea dispozitiv: racordul de eliberare al aburilor din partea din spate a capacului.



Daca este declansata una din caracteristicile de

siguranta in caz de supra-presiune:

Opriti aparatul.

Lasati aparatul sa se rdceasca in totalitate.

Deschideti aparatul.

Verificati si curatati supapa de siguranta, sfera de decompresie si garnitura. Consultati
capitolul Curatare si intretinere.

Daca aparatul dumneavoastra prezinta scurgeri sau nu mai functioneaza dupa efectuarea
acestor verificari si dupa curatare, duceti aparatul la un centru de service autorizat.

Reglarea aparatului:

Presiunea poate fi reglata pornind sau oprind elementul de incalzire.
SERIE EPCO6

Presiune mica 20 kPa (104,5 °C) / Presiune medie 38 kPa (108,5 °C) / Presiune mare 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Capacitatea produsului: 5,8 1 / Capacitatea utila: = 3,8 |
Incalzire incorporat (rezistentd de incalzire supra-formata) m

CURATARE SI INTRETINERE

«Dupa gatirea alimentului dumneavoastrd, scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca timp de cel putin 2 ore inainte de a-l curata - fig. 25-26. Curatati aparatul dupa
fiecare utilizare.

- Curatati carcasa si interiorul capacului cu o laveta umeda - fig. 32-33. Nu scufundati aparatul
in apa si nu turnati apd in aparat fara a avea vasul interior montat - fig. 27.

« Scoateti colectorul de condens si curatati-l temeinic sub apa. Puneti-l la loc in pozitia sa
initiala - fig. 35.

- Clatiti garnitura de etansare. Uscati-o bine inainte de a o pune la loc.

« Pentru a curdta plutitorul, scoateti capacul - fig. 36 apoi detasati cu grija plutitorul de la
capac - fig. 37 si clatiti plutitorul sub apa. Uscati-l bine. Asigurati-va ca ati curdtat bine
canalul tubului inainte de a monta la loc plutitorul in pozitia sa initiala.

« Apasati pe partea interioara a resortului supapei de siguranta pentru a verifica faptul ca
supapa nu este infundata - fig. 37,38.

- Curatati vasul de gadtit si accesoriile. Numai accesoriile se pot spala in masina de spalat
vase - fig. 29. Nu utilizati bureti abrazivi sau agenti de curatare abrazivi la curatarea vasului,
deoarece in caz contrar puteti deteriora invelisul neadeziv al vasului.

« Scoateti supapa de limitare a presiunii din tub si curatati supapa si tubul cu apa. Dupa
uscare, asigurati-va ca ati curatat foarte bine canalul tubului inainte de a monta la loc
plutitorul in tub - fig. 31.

« Nu scufundati aparatul in apa. Utilizati intotdeauna vasul de gdtit furnizat. Nu turnati apa
sau alimente direct in aparat - fig. 27.

« Dacd din greseala scufundati aparatul in apa sau varsati apa direct pe elementul de incélzire
(atunci cand vasul nu este montat), nu utilizati aparatul, ci duceti-l la centrul de service
pentru a fi reparat.

- Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

« Schimbati garnitura de etansare la fiecare 2 ani. Utilizati numai garnituri cu codul 22CM

CYSB50YC8.



Motive posibile Solutii

Nu se poate deschide
capacul.

Nu se poate inchide
capacul.

Eliberare intensa de
presiune de la supapa
de limitare a presiunii.

Méancarea nu a fost
gatita

Pe ecranul digital se
afiseaza EO.

Pe ecranul digital se
afiseaza E1.

Pe ecranul digital se
afiseaza E2.

Pe ecranul digital se
afiseaza E5.

De sub capac ies
aburi.

Nu se poate deschide din
cauza presiunii din vasul
interior.

a. Asteptati eliberarea completa a presiunii din vas.
b. Apésati si mentineti apasat butonul de eliberare
a presiunii.

Presiunea din vas a fost
eliberata complet, dar
plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Asigurati-va ca presiunea a fost eliberata complet
lasand aparatul sa se raceasca complet timp de cel
putin 2 ore (dar nu sub apa).

b. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a-| face sa se deplaseze in jos. Fiti atent,
tineti-va fata departe de capac si de maner,
deoarece aparatul poate elibera aburi/alimente
fierbinti.

c. Inainte de urméatoarea utilizare, curatati si stergeti
plutitorul.

Garnitura de etansare nu
este montatd corect.

Montati in mod corect garnitura de etansare.

Plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a- face sa se deplaseze in jos.

b. inainte de urmétoarea utilizare, curatati si stergeti
plutitorul (consultati pagina 83, pasii procedurii de
curatare a plutitorului).

Capacul a fost inchis intr-o
directie incorecta.

Inchideti capacul in directia corects, conform
manualului de instructiuni.

Control defect al presiunii,
avand ca rezultat eliberarea

de presiune.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Supapa de limitare a
presiunii este intr-o pozitie
incorecta.

Apasati usor supapa de limitare a presiunii pentru
a o face sa coboare in pozitia sa.

Proportia orez/apa este
incorecta.

Utilizati proportia orez/apa corecta.

Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii nu
este murdara si nu cauzeaza scurgeri pe parcursul
gatitului.

Alimentarea electrica nu
furnizeaza electricitate.

Verificati instalatia electrica de la domiciliu.

Senzorul pentru temperatura
capacului este defect.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Circuit intrerupt sau
scurtcircuit la senzorul din
partea inferioara.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Capacul nu este blocat

Verificati daca programul selectat are nevoie de un
capac complet inchis.

Daca da, inchideti complet capacul.

Daca nu, trimiteti aparatul la centrul de service
autorizat pentru a fi reparat.

Presiune anormal de
scazuta.

Asigurati-va ca garnitura este montata corect

si curdtata. Asigurati-va ca supapa de limitare

a presiunii coboara in pozitia sa si este curatata.
Asigurati-va ca piulita de fixare a capacului este
bine stransa.

Garnitura de etansare nu a
fost montata corect.

Scoateti garnitura de etansare, curatati-o si montati-o
laloc in pozitia corecta (consultati pagina 83, pasii
procedurii de curatare a garniturii capacului).




NPABWA 3A BE3ONMACHOCT

MpoyeTeTe BHNMaTENHO BCUYKI UHCTPYKLMUM NO-AONY.

* [13non3BaiTe Bawma ypes camo Ha 3akpuTo.

* 33 noumncTBaHe Ha Bawws ypeg, npoyetete CbBeTUTE, JafeHU
B HapbuHKa. MoXeTe Aa NOYMCTMTE Cbjja 3a FOTBEHE M KOLHMLATa
3a rOTBEHE Ha napa C Tonna canyHeHa BOAa W B MUANHA MaLLHa.
[MouncTaanTe Kopryca Ha ypepa C BNaxHa Kbpna.

* YpenbT He TpA6Ba f1a Ce NOTans BbB BOA.

* Henogxogawara ynotpeba Ha Bawwma ypen u akcecoapute my
MOXe [ia Fo MOBPEA W fia NPean3BIKa HapaHABaHWA.

* He OKOCBailTe HaropeLyeHuTe YacTu Ha ypega. Cneg ynotpeba
HarpeBaTeNHUAT efIeMEHT M3/TbYBa OCTaTbYHa TOMANHA.

* 3a Balwata 6e30MaCcHOCT TO31 ypef CbOTBETCTBA Ha CTaHAapTUTE
11 Ha fieficTBaLLaTa HopMaTuBHa ypen6a (H1ckoBONTOBa AMPeEKTIBA,
[lupekTnea 3a enekTpoMarHuTHa CbBMecTUMOCT, Matepuanu
B KOHTAKT C XPaHUTENHMW NPOAYKTH, OKONHA Cpepa v ap.).

eYpenbT He e npenBupeH fa 6bde W3non3BaH OT nLa
(BKMIOUMTENHO OT AieLla), YNTO GU3NYECKIA, CETUBHM N YMCTBEHM
CMOCOBHOCT Ca OrpaHINYeHn, U ninLa 6e3 oNiT M 3HaHWA OCBEH
ako OTrOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT NnLie Habnioasa 1 1aBa
NpeaBapuUTeNHI yKa3aH!A OTHOCHO NON3BAHETO Ha Ypesa.

HarnexpaiTe feuata, 3a 4a Ce yBepuTE, Ye He UrpasT C ypesa.

o AKO 3axpaHBaLLmMAT Kaben e NOBPe/EH, 3a Aa M3bErHeTe BCAKAKBY
PUCKOBE, TOI TpAbBa fa ObJe CMeHeH OT MPOWU3BOAMTENS,
OT CEpBY13a 3a rapaHLMOHHO 06CTYKBaHE N OT IMLIE CbC CXOAHA
kBanuduKaLmsa. He 3ameHsitTe npefocTaBeHms 3axpaHBall kaben
Capyr.

eTo31 ypep e npefHa3HauyeH camo 3a JoMaluHa ynoTpeba
1 He e npedHa3HayeH 3a KOMepCUanHu Lenu, Nnopaan Koeto
rapaHumATa e HeBanMAHa aKo:



- ypeabp Ce 13non3Ba B NPOQECMOHaNHIN KyXHW B MarasuHu,

oducy n apyri pabotHn cpeay;

- KO Ce M3M0A13Ba B CEICKOCTONAHCKM KbLLK

- OT KNNEHTW B XOTENM, MOTeNN 11 Apyru NOgobHM coumantm
cpeai.

- B 6apoBe 1 3aKyCBaNHI.

e YpenbT He TpabBa fa ce m3non3ga ot Aeua. [pbxTe ypena
1 kabena My Ha HEROCTBIHO 3a AeLia MACTO.

» To3n ypef MOXe fia Ce 13MoN3Ba OT ML, C HaManeHn Gusndecky,
CETUBHW VAW YMCTBEHN Bb3MOXHOCTW WAW NNMCA HA OMWT
1 3HaHMA, aKO ca nog HabMoeHe UK Ca MOMYYUIN UHCTPYKTaX
OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypega 1 6e3onacHocTTa 1 fobpe
pa3bupat BCUYKM Bb3MOXHIN OMAaCHOCTM.

» [leuata He TpA6Ba fja M3MON3BAT ypefia KaTo Urpauka.

* He mbnHeTe ypefa Hag 0603HaueHMETO 33 MaKCUManHO HUBO
(MAX) Ha cbaa. He mbnHeTe Cba Hag NONOBIHATA NPV FOTBEHE Ha
XPaHUTENHI NPOAYKTH, KOUTO YBENNYaBaT 0bema i, KaTo opi3
WK CyLeHW 3eNneHuyL, HamaneTe obema Ha BofjaTa, 3a a He
npenee.

» Mons, cnasBaitte NpenopbKiTe OTHOCHO 0bema XpaHa 1 Boda,
3a fla n36erHete BCAKAKBO MPENNBaHe, KOETO MOXeE Aa NOBpeay
ypesa v fia npeau3BIKa TeNEeCHN HapaHABaHNA.

« [lpoBepABailTe Npean BcAKa ynotpeba fanu enemeHTbT 3a
MOHIMXaBaHe Ha HanAraHeTo 1 KnamaHbT 3a 6e3omacHocT ca
YICTW, NPeaV fa u3non3sate ypesda (BX. pasgena 3a NoYNCTBaHe
1 NOAAPBXKa).

e He noctasanTe npegmeT uau Yyxgo TANO B CUCTeMaTa 3a
MOHMXaBaHe Ha HanAraHeto. He 3ameHAailTe enemeHTa 3a
MOHKaBaHe Ha HanAraHeto.



* KoraTo 0TBOpMTE Kanaka, ApbXTe Ypefa BUHaru 3a Apbxkarta 3a
oTBapsAHe/3aTBapsaHe. [locTaBeTe pbKata C1 Ha efiHa MNHNA CbC
CTPaHNYHIUTE APBXKIA 33 NpeHacaHe. BbaMoXHO e BpALLa Boja Aa
€ 0CTaHana Mex[y Hocaya Ha BOZOHENPOMyCKINBOTO yMTbTHEHMeE
W Kanaka v fia ce nsropure.

* BHimaBaliTe fla He ce u3ropuTe 11 OT naparta, KOATO Lye 13nese ot
ypefia npy 0TBapAHETO My. [TbpBO OTBOPETE MaNKO Kamnaka, Taka ye
rapara nocTeneHHo fia nsnese.

 NHe otBapsitTe CbC CUna Kanaka.

He oTBapsiTe Kanaka, JOKATO ypeAbT e Noj HanAraHe. 3a Tasu Len
npoyeTeTe PHKOBOACTBOTO 3a yroTpeba.

+ KaTo vimate npepsiA pasHoO6Pa3IeTo Ha HOPMUTE B CANA, aKO YPERbT Ce 3M0N3Ba B Apyra Abpasa, 0CBEH Tasu,
B KOATO € 3aKyreH, 3aHeceTe ro 3a poBepKa B JOrOBOPEH CEPBIA3.

+ M3non3gaiite camo pe3epBHW, NOAXOAALM 3a BaWWA MOAen. ToBa e M3KMOYUTENHO BAaXHO 3a
BO/IOHENPOMYCKAVBOTO YTbTHEHIE, Cba 3a FOTBEHe 1 METanHMA Kanak.

+ BHuMmaBaifTe fa He MoBpeaNTe BOAOHENPOMYCKANBOTO YNTbTHEHWe. Tpi NoBpeaa ro NofMeHeTe 8 0A06peH
CepBY3eH LieHTb.

+ TONNMHHWAT M3TOYHIK 33 FOTBEHETO Ce HaMM1pPa B CamMuA ypen.

+ Hukora He noctassitte ypepa B 3arpata ¢ypHa i Bbpxy ropelua nnoya. He nocrassiite ypeaa 8 6nmu3oct fo
OTKPWT NAaMbK ¥ NeCHO3ananimm npegmeTy.

+ He 3arpsBalite cbja 3a rotBeHe Ha pyr TONMMHEH 3TOYHIK, OCBEH HarpABaLLaTa Noya Ha ypeaa vt HKora He
n3non3gaite Apyr cbj. CblLo Taka He M3MON3BaiiTe Cbjja 3a FOTBEHE C APYry ypeau.

+ Korato ypegbT e no Hanaraxe, ro npemecTBaiiTe BHAMaTeNHO. He JOKOCBaliTe HaropelLeHiTe YacTit Ha ypeaa.
3a fjia ro npemecTuTe, U3non3BsaliTe NPeABIAEHNTE 3a Tasu Lien APBXKM 1 CIOXKETE KyXHEHCKM PbKaBULY, ako e
HeobxopuMo. He n3non3saiie apbxkara Ha kanaka npy NOBAMraHETo Ha ypepa.

+ V13non3BaiiTe ypena camo 3a NpUnoxeHua, 3a KOUTO e pa3paboTeH.

+ To3u ypep He e crepunmatop. He ro n3non3saiite 3a crepuniavipare Ha bypkanu.

+ C 10311 ypep MOXe fa ce roTI NOJ HanAraHe. Mpu HenpaBinHa ynotpeba Moxe fia Bb3HUKHAT pUckose ot
13rapAHe oT napara.

+ YBepeTe ce, Ye ypeAbT e NPaBunHo 3aTBOPeH, NPeAn Aa ro MycHeTe Moj HanAraHe (BX. PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe6a).

+ He u3non3saiite ypepa npasen, 63 cbpa KbM Hero unm 6e3 TeuHocT B cbjja. ToBa MOXe fia NOBPeAN Cepro3HO
ypepa.

+ To Bpeme Ha FOTBEHETO Ha Meco ¢ febena Koxa (Hanpvmep roBexav e3uk), He fynyeTe KoxaTa, ako 3rnexpaa
HaflyTa, Tbil KaTo CNefj NPUKMIoYBaHe Ha roTBEHeTO, pUckyBaTe Aa ce uropuTe. HapynueTe A npeam roTeeHeTo.

+ Tlpu roTBeHe Ha XpaHi € rbCTa TeKCTypa (HaxyT, peseH, 3axapocaHu NNOJOBe 1 Ap.) pasknateTe BHUMATeNHO
Ypefa, Npeau Aa ro 0TBOPHTE, 3a Aa He GAMKHe XpaHaTa HaBbH U a U3bErHeTe 3NPbCKBaHe OT COKOBETE Ha
AcTueto.



+ He m3non3saiite ypega 3a mbpxeHe Ha XpaHu C Ma3HWHA. Pa3peleHo e efUHCTBEHO MpUMMYaHeTo
11 3aMbPKBAHETO.

B pexum Ha NpunvyaHe BHUMABAITE Aa HE Ce U3ropuTe OT MPBCKITE, KOraTo 406aBATE XpaHNTe UK CbCTaBKUTe
B ropeLys Cha.

0 Bpeme Ha FOTBEHETO 11 aBTOMATUYHOTO 0CBOBOXAABAHE Ha HANATAHETO HAKPast YPEbT U3TbyBa TONIMHA U OT
Hero u3nu3a napa. CToiiTe C nLie U pblie faney OT ypeda B TO31 MOMEHT, 3a fia He Ce uropuTe. He gokocsaitte
Karnaka ro Bpeme Ha roTBeHeTo.

He nocrassiite enemenT (Napuan unm Ap.) MeXay kanaka it Kopryca Ha ypeaa ¢ Lien KanakbT Aa CTOV OTBOPEH,
Tbi KaTo TOBA MOXE A2 AehOPMIIPa 33 MOCTOAHHO BOZOHEMPOMYCKINBOTO YNTbTHEHNE.

He fokocBaiiTe cuctemuTe 3a 6e30MacHOCT OCBEH NPV NOYMCTBAHE U MOAAPBXKA Ha YPEda, KOUTO Ce U3BbpLLBAT
B CbOTBETCTBYE C NPEAOCTABEHNTE YKa3aHWA.

[lonHaTa yacT Ha Cbjja 3a FOTBEHE 1 HArpABALLOTO YCTPOIICTBO TpAGBa Aa GbaT BuHary umcTw. LienTpantara vact
Ha HarpsBalLoTO YCTPOICTBO TPAGBA fa Gbe NOABINKHA.

He nbnHete ypepa, 6e3 aa cre noctaunm cbaa 3a roteexe.

1A3non3galite NMacTMacoBa iy JbpeeHa TbXiALa, 3a Aa He NOBPEANTE HE3aNenBaloTo NOKPUTHE Ha Cba. He
pexere NPOAYKTUTE ANPEKTHO B Cba 3a rOTBEH.

Ako o pbba Ha Kamaka u3nu3a ronAaMo KONMYECTBO Mapa, He3abaBHO W3KMioueTe 3axpaHBalyua Kaben
11 MpoBepeTe A PeabT e YCT. AKo e HeoBXOAMMO, U3npaTeTe ypeaa B ofOOPEH CepBU3eH LEHTBP 3 PEMOHT.
He Hocee ypesa, KaTo ro AbpXuTe 3a APLKKUTE Ha OZBIAKHIS Cbfl. BUHATY U3M0N3BaiiTe CTPAHUYHITE ZPBXKA
BbPXY KOPMYCa Ha Ypeja 3aefHO C KyXHEHCKM PbKaBuLy, ako YPeabT e ropell. 3a no-rofsma CurypHocr ce
yBEpeTe, Ye KanakbT e GUKCHPaH, NPeain Aa TPaHCTIopTUpaTe ypesa.

AKO HanAraHeTo NOCTOSHHO Ce 0CBOGOXAaBA NPE3 TXMA KnanaH Ha ypeaa (B pamKiTe Ha noseye oT 1 MIAHyTa)
110 BpEMe Ha roTBeHe NOf HanArae, BbPHeTe ypega B 0JOOPEH CepBIA3eH LIEHTb 32 PEMOHT.

+ He u3non3saiite noBpezeH ype, 3aHeceTe ro B 0fo6peH CepBI3eH LEHTBP.

3ANA3ETE TOBA YKA3AHUE.

+ V13non3BaiiTe eAVHCTBEHO Pe3ePBHM YACTH, KOUTO Le HamepHTe B OOOPEH CepBI3eH LieHTbP.

+ lapaHLWATa He NOKPVBa HEOOWYAHOTO M3MON3BaHE Ha CbAa 3a FOTBEHE.

« Mpean fa w3non3sate ypesa 3a MbpBU MbT, NPOYETETE BHUMATENHO PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Bcska
ynoTpeba, KOATO He CHOTBETCTBA Ha PHKOBOACTBOTO, BOAV 10 OTNajaHe Ha OTFOBOPHOCTTA U rapaHLMATa Ha
NPOM3BOAUTENA.

+ CbrnacHo AeiiCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO TPAGBa Aa MOATOTBIATE Ypeaa U Aa ro U3BaguTe OT ynoTpeba (kato ro
13KITKOYNTE OT 3aXPaHBAHETO M CPEXETe 3axpaHBalLA Kaben) npeav NpeAaBaHeTo My 3a OTNaAbLM.

[layyacTBame B 0na3BaHeTo Ha OKONHaTa cpefial
E @ Ypepyu e M3paboTeH OT pasnMyHY MaTePUanU, KOUTO MOFaT a ce NPefiafiaT Ha BTOPUUHM CYPOBUHN
VIV 2 CE PeLMKnMpaT.

2 Mpepaitte ro B CneLmaneH LYEHTbP UK, ako HAMA TakbB, B OBOGPEH Cepay3, 3a fa Gbe npepaboTeH.



NCAHUE

KoHTponeH naxen
OcHoBa

KOHTPOJIEH NMAHEJ1

ByToH 3a dpyHKUMATa 3a
nogabpkaHe Ha n
TOMJIMHATa OTMAHA

Jbxkuua 3a opus
3axpaHBaly Kaben

A YnnbTHeHune ] MpepnaseH knanaH

B KowHuua 3a napa J KnanaH 3a orpaHuyaBaHe Ha HanaraHeTo
C  PeweTka TPUHOXHMK K  [pbxka 3a Kanaka

D Cbp3arotBeHe (MoOXe aa ce U3Baxpaa) L Kanak

E HarpesateneH enemeHt M  Cobp 3a cbbrpaHe Ha KOHAEH3

F  [pbXKa 3a npeHacaHe N  MeHsypa
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ByToH 3a pyHKLMATa 3a

g Havano/kpau

ByToH 3a dpyHKUMATa 3a

Rice () () Stew? 3ajyllaBaHe/cyna
oup

ByToH 3a dpyHKUMATa 3a

Oatmeal ) () steam )‘ roTBeHe Ha napa
| —

ByToH 3a pyHKUMATa ”
3a opu3

ByToH 3a dpyHKUMATa 3a H
oBeceHa Kalla

gyEOH 3a pyHKUMATa 3a “ “ ByToH 3a pyHKUMATa 3a
ebellKa XpaHa (o 9\ Q/"“’W"' 3anunyaHe
ByToH 3a dyHKUMATa 3a \ ByToH 3a pyHKUMATa 3a
rOTBEHe Noj HansaraHe) Pressurel) ( simmer KbKpeHe
ByToH 3a dpyHKUMATa 3a \ U ByToH 3a pyHKUMATa 3a
neyexe Bake () Q & 6aBHO roTeeHe
ByToH 3a dpyHKUMATa 3a ByToH 3a dpyHKyMATa 3a
pbUeH pexnum Ton) §aarem NOBTOPHO 3aToMsAHe

Lindpos ancnnei | =3 l'":'
[ ByToH 3a Taiimep

ByTOH 3a oTnoXeH ctapT

V|H,ELVIKaTOpVI 3a BUA XpaHuTeneH
NpPoAyKT

O] ByToH 3a meHI0TO

ByToH 3a yBenuuaBaHe

WNHpavKaTopu 3a HMBOTO Ha

ByToH 3a HamansABaHe HanAraHeTo

ByToH 3a Temnepatypara

1. 20-Te ¢pyHKUMM ca cboTBeTHO: ,Keep Warm/Cancel” (noaabpxaHe Ha TonnmHata/otkas), ,Rice” (opus),
,Oatmeal” (oBeceHa Kalwa), ,Baby food” (6e6eluka xpaHa), ,Pressure cook” (roteHe nog HanArawe), ,Bake”
(neuene), ,DIY” (pbueH pexxum), ,Reheat” (nosTopHo 3arpasate), ,Slow Cook” (6aBHo rotseHe), ,Simmer”
(kbKpeHe), ,Brown” (3anunuyaHe), ,Steam” (3agywasaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3agyLwasaHe/cyna), ,
4Delayed Start” (otnoxeH ctapr),,Timer” (taitmep),,Menu” (MeHo), ,@,,,'I'emperature“ (Temnepatypa).
MpepnoxeHu ca 25 B1aa roteeHe, BukTe Tabnuua 1 3a noseye nHGopmayusa.

3a,Steam” (3apylwaBaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3apylwasaHe/cyna) un,Simmer” (KkbKpeHe) MoxeTe a
n3bepeTe BUAA XpaHUTENEH NPOAYKT: ,3eNeHuyLm’, ,pn6ba’, ,meco/60608u".
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MNPEAU NMBPBOTO N3MOJI3BAH

Pa3sonakoBaliTe ypeaa

« /3BafieTe ypefja OT onakoBKaTa. Mons, 3anaseTe rapaHLyioOHHaTa KapTa 1 He 3abpaBAaiiTe Aa npoyeTeTe
VIHCTPYKLWWTe 3a ynoTpeba, npeav Aa n3nonssate ypeaa 3a Mbpsu MbT.

«MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa MOBbPXHOCT. OTCTpaHeTe BCUYKM OMAaKOBbYHW MaTepuanii oT BbTPeLIHOCTTa
Ha ypepa: NNacTMacoBy TopbrUKK, akcecoapy (pelueTka TPUHOXKHIK, TbXNLia 3a 0pU3, MepuTe/iHa Yalla n
Cbf 3a CbbUpaHe Ha KOHJeH3), KaKTo 1 wencena — Gur. 4.

« MpemaxHeTe peknamHaTa fieneHKa oT ypeaa, Npeau a ro 13nonssare 3a MbPBU MbT.

OTBapsiHe Ha Kanaka

« 3a Aa OTBOPUTE Kanaka, XBaHeTe ApbiKKaTa, 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPESIKa, MOBANTHeTe
1 M3AbprainTe Kanaka HaaacHo — ur. 1, 2, 3.

MouncrBaHe

- VmaiiTe npeABuMA: camo 3a akcecoapuTe e 6e30MacHo f4a ce NOYMCTBAT B CbAOMUAHA MaLUVHa.
« M3nnakHete CbAa 3a roteeHe, Cbaa 3a c‘b6|/|paHe Ha KOHAEH3, TOUHOXHWKA, yNNbTHUTeNA.

N3nonsBaHe Ha ypefa 3a NbpBU NbT

«Pa3BuiiTe HaMb/HO 3axpaHBaWWA Kaben; CBbpKeTe ro KbM ypefa W Cnej ToBa ro BK/ueTe
B eNleKTpuyeckata mpexa — dur. 8.

MHCTPYKUMU 3A YINTIOTPEBA

MNocraBeTe cbaa 3a KOHAEH3 HAa MACTOTO My. - dur. 7.

N3BapeTe cbaa 3a rorBeHe N npm6aBeTe CbCTaBKUTeE.

- i3Bapete cbga 3a roteeHe.

« MocTaBeTe CbCTaBKWTE € Cbfja 3a FOTBEHE.

- Mons, o6preTe BHMMaHWe, Ye HNBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NPOAYKTU U TeYHOCTUTE HUKOra He 6uBa Aa
Ha/iBULLAT MaKCUManHOTO HUBO, OTOENA3aHO Ha CbAa 3a roTBeHe — ¢I/II’, 9.

MocTaBeTe cbAa 3a roTBeHe B ypeaa

« YBepeTe ce, Ye ;/LHOTO Ha Cb/la 3a FOTBEHE € YNCTO U CYXO, U NPeMaxHeTe BCAKAKBM OCTaTbLV OT XpaHa oT
HarpaBallata nnoya. Cnej Toa ocTaBeTe Cbfja 3a roteeHe B ypeaa — dur. 10, 11.
« He n3nonsgaiite ypepna 6e3 cbpa 3a roteeHe.

3aTBopeTe 1 3aK/4eTe Kanaka.

«MpoBepeTe fanu yNAbTHEHNETO e CTabMIHO NOCTaBEHO BbPXY MOAMIOKKATA CU Ha Karnaka.
-3aTBOpeTe Kamaka Ha ypefja UM [ro 3aBbpTeTe [AOKpall MO MOCOKa Ha YacOBHUKOBaTa
cTpenka - dur. 12, 13, 14.



MocTaBeTe KNanaHa 3a orpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo

- Hamectete knanaHa 3a orpaHn4aBaHe Ha HanAraHeTo U ce yBepeTe, Ye e Ha MACTO. Nmaiite npeasua,
4e KnanaHbT He WpakBa Ha MACTOTO CU N CTOW CPaBHUTENTHO xnabago. I'IposepeTe Aanun KnanaHbT
3a OrpaHu4yaBaHe Ha HanAraHeTo e [ony, NpeAn Aa 3anoyHeTe rotTBeHe Mnoj HanAraHe (monsa, BuxTe
OMNNCaHNETOo Ha ypena).

WNIOCTPALIMA HA OYHKLUUUTE

1. BkniouBaHe Ha ypepa (peum Ha roTOBHOCT)

BknioueTe B 3axpaHBaHETO, CUCTeMaTa 3aroyBa CaMONpOBepKa, 3BbHEL| U3AaBa 3BYyK ,6un”. Bkniousat ce
LUMOPOBKAT eKpaH 1 BCUYKM MHAMKATOPHYM namnuukin. Cnep 1 cekyHAa Ha eKpaHa ce nokassa -, ypeast
€ B PEKMM Ha FOTOBHOCT.

2. Pa6oTeH pexum

1. Bcska GyHKUWsA 1Ma BpeMe 1 TemriepaTypa Mo noppasbupaHe 1 U3UCKBa KOHKPETHO MOIOKEHME Ha
Karaka, KakTo e nokasaHo no-gony:
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Opu3 9 |[1-50| 108 |He ce npunara . .
OBeceHu AgKN
(OBeceHa 3 |1-20| 90 |Hecenpwunara .
Kawa)
3en 10 |1-70| 108 |He ce npunara .
3apywaBaHe/
cyna puba 20 (1-70| 104 |Hecenpwunara . .
meco/
606081 40 [1-70| 112 |He cenpunara .
3en 3 |1-40| 108 |He cenpwunara .
[oTBeHe Ha
napa puba 3 |1-15| 104 |He ce npwunara . .
Meco/
606081 10 |5-40| 112 | He ce npunara .
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3anuyaHe 10 [1-60| 160 100 - 160 .
NESEELE 4 [1-60| 104 |Hecenpunara . .
3atonnsaHe
3en 15 |1-35]| 108 | He ce npunara .
KbKpeHe pnba 15 |1-35| 104 |He ce npunara . .
meco/
606081 15 [5-35| 112 | He ce npunara .

Bucoko| 30 |5-40| 112 |He ce npunara .

[oTBEHE NOA

cpepgHo | 30 |5-40| 108 | He ce npunara . .
HansraHe

Hucko | 30 [(5-40| 104 | He ce npunara .
20T 30 |5-70| 112 | He ce npwnara . .
XpaHa
Meuene 40 |5-60| 150 |He ce npunara .
BaBHo roteeHe 24 quq— 85 |He ce npunara o

NONOXEHUE HA KAMAKA

L)
< o
NPOrPAMU 2z 3aTBOpeH + He3aK/loueH Kanak/
g g 3aKNIoYeH BAMTHAT
o ©
=
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
PbueH pexum 10 1-60
4 HUCKO* (104°C) 100°C
5 CPEAHO* (108°C) 110°C
6 BUCOKO* (112°C) 120°C

*ToTBEHE Nnopj HansraHe



WHCTPYKLU U 3A NMPOrPAMATA 3ATOTB

OyHkuyum ,Rice” (opums), ,Oatmeal (Porridge)” (oBeceHa
Kawa), ,Baby Food” (6e6elwuka xpaHa), ,,Baking” (neueHe),
~Slow cooking” (6aBHO rorseHe), ,Reheat” (noBTOopHO
3arpsiBaHe)

HaTucHete cboTBeTHNA GYTOH Ha enaHata QyHKUMA, eKpaHbT MokasBa BPeMeTO 3a roTBeHe Mo
noppas6bupaHe. -

Cnep, ToBa HaTUCHETe @ V 3afjaiiTe XeNaHOToO Bpeme, KaTo HaTucKaTe GyToH @ wm @

Mocne HatucHete . YpeawT BAM3a B NpefBapuTeNiHO 3aTOr/IAHe 3a rOTBEHE M eKPaHbT MokKassa
BbPTALY Ce YepBeH Kpbr,L2 23

KoraTo ce fjocTurHe Temnepatypata 3a roTBeHe, ypeAbT aBTOMaTUUHO NPEBKIIIoUBa KbM 06paTHO GpoeHe,
KOETO 03HauaBa, ye pasata Ha roTBEHE e 3aroyHana.

B Kpas Ha OTGPOABAHETO yPeabT Le U3faje CUrHaJ, U3BECTSABALL, Ye TOTBEHETO e MPUKITIoUNIIO.

3a6enexka: Buxre Tabnuuarta Ha cTpannuy 13 1 14 3a NONOXKEHNETO Ha Kanaka 3a BcAKa GYHKUMA.

QOyHKkyumn ,Stew/Soup” (3apgywaBaHe/cyna), ,Steam”
(sapywaBaHe Ha napa), ,,Simmer” (KbKpeHe)

HatncHete cbotBeTHNA OyToH 3a »kenaHata QyHKUWA, eKpaHbT MOKasBa BPEMETO 3a roTBEHE Mo
noapasbripaHe, MHAMKATOPBLT 3a BUA XpaHUTENeH MPOAYyKT CBeTBa Veg Fish Meat Karo VHAVKATOP no
nopapasbrpaHe 1 ce BKIOYBa 1 CbOTBETHATA UHAMKATOPHA IaMMNMYKa 33 HUBOTO Ha HaNAraHeTo.

AKO e He06XOANMO, MOXKETE fla MPOMEHWTE BPEMETO 1 BUAA Ha XPaHUTENHUTE MPOAYKTU.

3a fla NMpomeHUTe BpeMeTo 3a roTBeHe, HaTWCHeTe @ " 3ajjaiiTe XenaHoTO Bpeme, KaTo HaTuckate
6yTOH é

3a [jla NpOMeHUTe BIfa Ha XPaHaTa, HaTVCHETe HAKONKO MbTu GyToHa ,Menu” (MeHio), AOKaTO CBeTHe
VHAVKATOPBT Ha »KenaHua BUj XpaHWUTeNHU NpoayKTu. Moa nocoueHns xpaHuTeneH NpoayKT e CBeTn
YepBeHa MHAVKATOPHa NamnuyKa.

Mocne HatucHete | O ). YpeasT B3a B NpefiBapuTeNHO 3aTOMNAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT Nokasea,l - 23"
KoraTo ce pgocTurHe TemnepaTypaTa 3a roTBeHe, ype[bT aBTOMAaTUYHO MpeBK/loyBa KbM ¢asaTta Ha
roTBeHe 1 3ano4yBa 06paTHOTO OT6pOABaHe Ha NPeABaPUTENHO 33/laAeHOTO BpeMe.

B Kpas Ha OTOPOABAHETO ypeAbT Lie N3Aaje CUrHan, U3BeCTABALL, Ye FOTBEHETO e NPUKIUNIIO.

YpeawT BAK3a B pexuM Ha nopabpxaHe Ha TonnuHata (BX. pasgen ,Keep Warm” (nogmbpxaHe Ha
TONAMHaTa).

3a6enexka: Buxre 'ra6mnga'ra Ha cTpaHuumn 13 1 14 3a NONOXEHNETO Ha Kanaka 3a BcAKa ¢¥HKHIMI.
H u
QOyHkuymsa ,,Browning” (sannuaxe)

MoxeTe NbPBO Aa CNIOXUTe Ma3sHUHATA, a cefl ToBa U CbCTaBKUTE, UKW Aa CNOXUTE MasHUHaTa

1 CbCTaBKWUTE @JHOBPEMEHHO.

HatucHete 6yToHa ,Browning” (3anunyane), ekpaHbT NoKasBa Temneparyparta no nogpasbmpaxe.

Ako e HeOGXOqI/IMO, MoOXeTe la NpOMeHUTe TemnepaTypara, Kato HaTucKaTte 6yTOH mnn .

Cnep, ToBa, ako McKaTe ja NPOMeHWUTe BPEMETO 3a 3aniiyaHe, HaTUCHeTe @ V 3ajaiiTe XenaHoTo Bpeme,
KaTo HaTucKarte GyTOH @ mwnn @

MoxeTe Aa NpOMeHVTe TemnepaTtypara, KaTo HaTuckaTe 6yToHa 3a Temnepartypara () n 6yTOH

@ win @.

wnn S




« MMocne HaTucHeTe YpenbT BAn3a B NpeAABapuUTENHO 3aTOMN/IAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT nokasea,L - 21"

« Korato ce AOCTUTHE TeMnepaTtypaTa 3a rotBeHe, ypeabT aBTOMaTU4YHO NPeBK/loYBa KbM ¢a3aTa Ha
roTBeHe 11 3aMoyBa 06pPaTHOTO OTOPOABaHE Ha NPe/iBapUTENHO 3a/jaleHOTO Bpeme.

+ B Kpas Ha 0T6pOABaHETO ypeabT Le U3fjajie CUrHas, N3BECTABALL, Ye TOTBEHETO e MPUKIIIoUNIIO.

3a6enexka:

*Mo Bpeme Ha 3aNMYaHeTO KanaKbT TpA6Ba 1a OCTaHe OTBOPEH.

*3a pa nsberHeTe nperpaABaHe Ha MasHNHaTa, He N3NON3BaliTe GyHKUUATA 3a 3aNnYaHe 3a NoBeye oT
30 MuHyTIN.

OyHkuus , Pressure cooking” (rorBeHe nog HanAraHe)

HatucHete 6yToHa 3a roTBeHe Moj HansAraHe, HYUBOTO Ha HaJIAraHETO Ce yKa3Ba OT laMMnunyKa Ha
KOHTPONHUA NaHen (B1COKO, CPeiHO UNU HUCKO) 1 Ha aucnnea ¢, HI-P,P* unm,LO-P”.

MoxeTe Aa NPOMeHNTEe HNBOTO Ha HanAraHe, KaTo HaTnckaTe 6yTOH @ mwnn 3

AKO e HeOGXO/IMMO, MOXETE f1a MPOMEHMTE 1 BPEMETO 3a rOTBEHE, KaTo HaTuCKaTe @ Vv fia 3afagete
KenaHoTO BpeMe, KaTo HaTnckate Gy ToH @ unmn .

Mocne HatucHete (O ). YpeabT Bnvi3a B NpeaBapyTeHO 3aTOMN/IAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT nokasea L2 23"
YpepbT aBTOMaTUYHO NpeBK/oYBa KbM pasata Ha roTBeHe (ykasaHo Ypes efjHOKpaTeH 3BYKOB CUrHan)
¥ 3aroy4sa 06paTHOTO OTOPOsABAHE Ha MPeABaPUTESIHO 3a4afleHOTO Bpeme. [ipyr 3ByKOB CUTHa no
Bpeme Ha roTBEHETO (fBYKpaTeH 3BYKOB CHrHa) N3BECTABA, Ye € MOCTUrHATO PabOTHOTO HanAraHe.

B Kpas Ha OTOPOABAHETO yPeAbT LUe N3fjaje CUrHas, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO e NPUKIIoUMIO.
EnekTpuueckata TeHAKePa Nof HanAraHe BAK13a B PEXMM Ha NOAAbPXKaHe Ha TonnunHaTta (BX. pasaen
,Keep Warm” (nogabpkaHe Ha TonnuHara).

3abenexk: anakbr TpﬂGBa Aa oCTaHe 3aTBOPEH U 3aKJ/Il04eH No Bpeme Ha roTBeHeTo nNoj HanAraHe.

OyHkuyua, DIY Chef” (pbueH pexxum)

Upes Ta3u GpyHKLMA MOXeTe CBOHOAHO fla U3GMpaTe BpeMeTo 3a roTBeHe 1 TemrepaTypaTta/HaiAraHeTo.

. 3a}:|alhTe HVBO Ha roTBeHe B Pb4eH PEXNM OT 1 ao 6 B 3aBMCMIMOCT OT »KeJTJaHOTO FroTBeHe (B>K. Taﬁ}'II/IL[aTa Ha cTp.
14), KaTo HaTUCKaTe GyToH @ v (7). Ako nckaTe Aa roTBUTe MOA HaAraHe B PbyeH PEXUM: KanakbT TpAGBa
[la e 3aK/lIoYeH, B Cb/ja 3a roTBeHe TpAGBa f1a MMa J0CTaTbYHO TEUHOCT 1 TPAGBa Aa 13bepeTe eHO OT TpuTe
HuBa: 4 (HUCKO HansaraHe 20 kPa), 5 (CPEAHO Hanaraxe 38 kPa) nnn 6 (BUCOKO HanﬂraHe_60 kPa).

Ako e HeO6XO,ElI/IMO, MOXeTe fia NPOMeHUTE 1 BPpeMeTO 3a roTBeHe, KaTo HaTucKaTte @, ” Aa 3apjagete
KenaHoTo Bpeme, KaTo HaTucKarte 6yTOH mnn .

Mocne HaTucHeTe YpenwT BNiv3a B NpeBapUTEIHO 3aTOMNIAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT Nokassa L2 21",
KoraTo ce flocTurte Temnepatypara 3a roTeHe, ypeAbT aBTOMaTUYHO NPEeBKIIiouBa KbM paszata Ha
roTBeHe 11 3anoyBa 06pPaTHOTO OTGPOABaHE Ha NPe/BapUTENHO 3a/jaleHOTO Bpeme.

+ B Kpas Ha 0T6POABaHETO ypeabT LWe U3fjajie CUrHas, U3BECTABALL, Ye TOTBEHETO € NPUKIIIoUNIIO.

~Keep Warm” (nopabpKaHe Ha TONNVHaTa)

B pexuma Ha noaabpaHe Ha TOMIMHaTa, KOraTo OTOPOABAHETO Ha BPEMETO 3a roTBeHe JocTurHe O,
ypeawT e u3fage 3BYyK ,6Mn’, cief] KOETO aBTOMAaTUYHO MpemiHaBa B HacTpoiikaTa 3a MoAAbPXKaHe Ha
TOnMHaTa (C M3KNYeHVe Ha GYyHKLMUTE 3a PbUeH Pexim), a UMPPOBUAT eKpaH nokasea,00:00"

«Mpu HaTUCKaHe Ha Mo Bpeme Ha peXuma Ha roTOBHOCT GyHKLMATa 3a NOAAbPKaHE Ha TOMAMHa ce
3anasBa, UndpoBuAT ekpaH 13nucea,00:00” 1 3anoysa fa OTOponBa.

« Cnep 24 nocnefjoBaTesNHM Yaca Tasn GpyHKLMA Lije Gbjje aBTOMAaTUYHO OTMEHEHa U Llie Ce BbPHE B PEXUM

Ha roTOBHOCT.
«Mo Bpeme Ha NoAAbpXKaHeTo Ha ToMJIMHaTa BHIMaBalTe KanakbT Aa e 3aTBOpPEH.



Hactponka,Delayed start” (ornoxeH crapT)

« Korato ns6upate ¢pyHKUMA, Npean ypeasT Aa 3anoyHe Aa roTBu, MoxeTe fia HaTucHeTe (&), 3a Aa oTnoxuTe
Hauanoto. C HaTUCKaHeTo Ha Gy ToH @ n @ MOXeTe fla HaCTpouTe BPeMeTO, Ha HTepBanu oT 10 MUHYTU.

- BpemeTo 3a roTBeHe ce BKNIOUBa B AManasoHa (2 — 24 yaca) Ha HacTpolikaTa 3a BPEMeTO Ha OTnaraHe;
KoraTo HaTucHeTe GyToHa 3a PyHKLMATA 3a OTIOXKEH CTapT/Talimep, Toii nokasea ,02:00", HaTuCHeTe
6yToHa @ 3a fla o yBenuuuTe, u @ 3a fla ro Hamanure.

« Cnepj HacTpoiiBaHe Ha OT/IOXEHOTO CTapTUPaHe Lie CBETHe CbOTBETHUAT HAMKATOP 3a dyHKUMATA.

3a6enexka: ,OTNOXKEH CTapT” He e AOCTbNEH 3a pyHKUUNTE ,3annyaHe” n ,PbueH pexnm*,

Hactpoiika, OTmaHa/cnupaHe”

B caiegHuTe pexnmin: npeasaputenHa HaCTpOVIKa, roTeeHe, TeHAXepa noj HanAraHe, NoAAbpXKaHe Ha
TOM/IMHa, € HannyeH

camo byToHbT ,Keep warm/cancel” (nopabpxaHe Ha TonnuHa/oTmMAHa". HaTucHete 6yToHa ,Keep warm/
cancel” (noaabpKaHe Ha TOMMHATa/OTMAHA) 33 eAHa CEKYHAA, 3a a OTMEHUTE U1 [1a Ce BbPHEeTe B PeXnM
Ha FOTOBHOCT.

MmaTe Bb3MOXHOCT fja N3KoUMTE NPOAYKTa, KaTo 3abpXuUTe HaTUCHAT By TOHa O noseye OT 2 CeKyHAN.

OTBapﬂHe Ha KaMakKa cieq rotBeHe nog HanAraHe

C]'IEJ:\ KaTo rotBeHeTo Noj HanAraHe 3aBbplun, naparta ue 6‘bﬂe OCBOGOHEHB C HaTUCKaHe Ha 6yTOHa Ha

Apbxkata,One-touch steam release” (ocBo6oxaaBaHe Ha napara ¢ eAHO AOKoCBaHe) — ¢ur. 21. OTHema oT

HAKOMNKO CeKyHAM 10 10 MHYTW, B 3aBUCKMOCT OT TEYHOCTTa BbTpe.

«3a Aa OTBOpUTE Kanaka, XBaHeTe [pbXKaTa, 3aBbpTeTe A MO MNOCOKa Ha 4YaCOBHMKOBATa CTpesika,
MOBAWIHeTE 1 U3LbpraiiTe Kanaka HapACHo — dur. 22, 23, 24.

« W3knioveTe 3axpaHBalLma Kaben — pur. 25.

3a6enexka: bbaere BHMMaTenHn ¢ ropewara napa, KOATo Msnmsa or Kynarta. Maseve nuuero u

pbleTe faney OT CTpyATa napa.

OBLA UHOOPMALINA 3A BEHE NO4 HANATAHE

« Cney KaTo HanAraHeTo ce HaTpyna B ypesa:

—KnanaHbT 32 orpaHuuaBaHe Ha HanAraHeTo We ce u3gurHe. Cnep ToBa B Kanaka ce akTuempa
npe/nasHoTOo 3aK/loYBaHe 1 KanakbT HAMa [la MOXe [la ce OTBapA Mo Bpeme Ha roteeHe. Hukora He ce
onuTBaiiTe a OTBOPHMTE Karnaka No Bpeme Ha roTBeHe noy, HanaraHe.

— Llle cBeTHe MHAMKaTOpHaTa namnuuka ,Low” (HucKo), ,Medium” (cpegHo) unm ,High” (Bncoko), 3a fa
yKaxe, ye B ypefia MMa HansaraHe.

« Mpy NbpBUTE HAKOJKO M3MON3BAHUA Ha TeHKepaTa Noj HanAraHe MoXe Aa 3abenexuTe Neko n3TnyaHe
OT KnanaHa 3a orpaH1y4aBaHe Ha HafiAiraHeTo 1 OT YNTbTHeHUeTo. ToBa € HOPMaJHO U Lie Ce Cy4Ba, A0KaTo
HanAraHeTo Ce NoKayBga.

« Jllo6umnTe By TPaAMLUMOHHM peuenTu Morat flecHo Aa Gbfat ajanTtupaHu 3a HacTponkata PRESSURE
COOK (roTBeHe nog HansAraHe).

— Low (HUCKO HanAraHe): 3a rotBeHe Ha AENMNKaTHY XpaHu KaTo prba, MUAMN 1 HAKOU 3eNieHuyLn
— Medium (ymepeHo HanAraHe): 3a rotBeHe Ha 3eNeHuyLn
— High (Brcoko HansAraHe): 3a rotBeHe Ha MECO 1 3aMPaA3EeHN XPaHu

« HopmanHo e Manko Konm4ecTso napa Aa 13nn3a rno Bpeme Ha rotseHe (Tbil KaTo KanaHbT e npeanaseH).

« He usnonsgaiite TeHakepata noa Hanarae 6e3 noxe 100 ml Boaa.

«Mpn roTBeHeTO MOA HanAraHe Ha4yanoOTO Ha rOTBEHe Ce U3BECTABA OT e[HOKPAaTeH 3BYKOB CWTHan.
PaboTHOTO HanAraHe ce NOCTWra ciefl ABYKPaTeH 3BYKOB CUTHan.




QdyHKuMn3abesonacHo

Bawara TeHOXepa NoA HanAraHe CbAbpKa HAKONKO d)yHKLU/II/I 3a 6e3onacHocT:

besonacHOCT npu oTBapAHe:

- Ako TeHaXepaTta Bue noj HanAraHe, MaHOMETPUYHUAT MM¢T € B FOPHO 3aKJ/1I04eHO NONOXKeHNe, KOeTo
He No3B0OJIABa Ha Kanaka fja ce OTBOpU. Hukora He ce onuTBaiite aa OTBOpPUTE CbC CMa TeHAKepaTa noj
HanAraHe.

- VI3KnounTenHo BaxHo e Aa He ce npuiara HaTUCK BbpXy MaHOMETPUYHNA LL(I/I(‘)T.

- yBepeTe Ce, Ye BbTPELLUHOTO HanAraHe e nagHano ([ZlOI'I'bﬂHl/ITEJ'IHa napa, n3nunsawla ot npeanasHna
KnanaH), npeawv ga onutate fa OTBOPUTE Kanaka.

[Be ¢pyHKLMM 3a 6€30NacHOCT NpY CBpbXHaNAraHe:

- n'prI/l MexaHU3bM: NpeAnasHUAT KnanaH HamanAaea HanAraHeTo — BX. pasgena 3a,,|'|ouv|c‘rBaHe
v noAapbKKa“, cTp. 18.
- BTOpu MexaHM3bM: OT 33fjHaTa CTPaHa Ha Karaka ce u3nycka napa.

AKo ce 3apeiiCTBa e4H OT 3alNTHUTE MeXaHN3MN npun
CBPbXHanAraHe:

W3kniouete ypepa cu.

OcTaBeTe ypefia C1 ia N3CTUHE HaMbIIHO.

OtBoperte ro.

I'Iposepere n nouucrTeTe npeanasHuA KnanaH, KnarnaHa 3a ndnyckaHe Ha napara n ynjibTHeHneTo.
Bx. pasgena 3a,MouncTBaHe 1 NopApbKKa“

AKo ypeqbT By Teue nnm Beve He paboTu Cie U3BbPLUBAHE Ha Te31 NPOBEPKM U NOUNCTBAHETO,
3aHeceTeros o,qoﬁpeH CepBM3eH LUeHTbp.

PerynupaHe Ha ypepa:

HanaraHeTo moxe Aa ce perynupa 4ypes BK/loYBaHe Unn N3KJtYBaHe Ha HarpeBaTe/IHNA enemMeHT.

CEPWA EPCO6

Hucko Hansrare 20 kPa (104,5°C)/CpepHo HansraHe 38 kPa (108,5°C)/Bucoko HansraHe 60 kPa (112,5°C) /
PS: 130 kPa

Kanauutet Ha npopykra: 5,8 L/Monesex kanauntet: =3,8 L

BrpaaeHo HarpsaBaHe (CbNpOTMBUTENIEH HarpeBaTeNieH eNemMeHT)

OYUCTBAHE M NOAAPDBMKKA

« Cnep kaTo xpaHaTa By e crotseHa, U3knioyeTe ype/ja OT KOHTaKTa 1 Fo OCTaBeTe [ja Ce OX/ajJivi MoHe 2 Yaca
npeau nouncTeaHe — ¢pur. 25, 26. NMouncteanTe ypeaa cnea BCAKO N3Non3saHe.

« MouncTeTe KopMyca 1 Kanaka OT BbTpeLLHaTa My CTpaHa C HaBnaxkHeHa Kbpna — ¢ur. 32, 33. He notanaite
ypefia BbB BOfa, HATO HanuBaiiTe BOAA B Hero 6e3 BbTpellHata Kyna — ¢ur. 27.

- M3BageTe cbaa 3a cbbupaHe Ha KOHAEH3 U ro M3MWiiTe WaTenHo noj Boja. Moctasete ro o6paTHO
B MbPBOHAYaNHOTO My MosioxeHwe — Gur. 35.

« M3nnakHete ynabTHUTENA. FloncyLue're ro wartesiHo, NpeAn Aa ro noctasuTte OﬁpaTHO Ha MACTOTO Mmy.



« 3a fla NoYNCTMTe NOABWKHUA KNanaH, cBaneTe Kanaka — ¢pur. 36, cnef ToBa U3BafieTe KianaHa BHUMATENHO
OT Kanaka — d)MI'. 37 1 ro v3nnakHeTe noa sopaa. nO[ZleLLIeTe ro waTtenHo. I'IorpvpKeTe Ce KaHanbvT Aa
€ NPaBUITHO NOYNCTEH, NPeaV Aa BbPHEeTe NOABWXHIA KNanaH B MbPBOHAYaHOTO My MOSIOXKEHNE.

« HaTucHeTe BbTpeLlHaTa YacT Ha Npy»KrnHaTa Ha NpeAnasHuA Knanax, 3a Aa NpoBepwvTe Janu He e 3anyleHa
- ¢ur. 37, 38.

« MouncreTe cbfja 3a rotBeHe 1 akcecoapuTe. Camo 3a akcecoapyTe e 6@30MacHO fja Ce MUAT B CbAOMUANHA
— dur. 29. He n3nonsgaiite KyxHeHCKa Ten nauv abpasvBHM NpenapaTu 3a NouYnCTBaHe Ha Cbfja 3a rOTBEHe,
TbiA KaTo TOBa MOXe Aa nospean HesanensaloTo My NOKpuUTHe.

«OTcTpaHeTe KnanmaHa 3a OrpaHu4aBaHe Ha HanAraHeTo OT TpbOWUKaTa ¥ MNouucTeTe W KnanaHa,
n TpbbuyKata ¢ Boaa. Cnep Kato U3CbxHe, yBepeTe ce, Ye TpbbuykaTta e Jo6pe NouncTeHa OTBLTPE, Npean
[ BKIOUMTe KnanaHa obpaTHo KbM Hed — ur. 31.

«He nortanaiite ypena. BuHarn nsnonssate npefocTaBeHUs Cbfl 3a roTeeHe. He cunsaiite Bofa, HUTO
XpaHWUTENHU NPOAYKTV ANPEKTHO B ypeaa — ur. 27.

« AKO HEBOMHO noTonuTte Yypepa BbB BOAA WM pasfneeTe BOAA HanpaBO BbpXy HarpesBaTeNHUA eneMeHT
(KoraTo Cb/ibT 3a rOTBEHE He e Ha MACTOTO CU), He 13MNOoN3BalTe ypesa U ro 3aHeceTe B CePBU3HUA LIEHTbP
3a PEMOHT.

- MouwncTeaiiTe ypefa cief BCAKO U3MOM3BaHe.

« CMeHANTe yNNbTHEHNETO Ha BCeku 2 roavHu. Mi3nonssaiite camo ynabTHeHne 22 cm ¢ pedpepeHTeH Homep
CYSB50YC8.



TPAHABAHE HA HEU3NMPABHOC

KanakbT He MmoXxe aa
ce OTBOPU.

KanakbT He MoXe aa
ce 3aTBOPY.

HacuteHo n3nyckaHe
Ha HanAraHeTo

OT KnanaHa 3a
orpaHn4yaBaHe Ha
HanAraHeTo.

XpaHutenHuat
NPOAYKT He e CroTBeH

Ha undposua ekpaH
ce u3nwucea k0"

Ha undposus ekpaH
ce vsnucea E1"

Ha undposua ekpaH
ce n3anucea E2"

Ha undposua ekpaH
ce n3nwvcea,E5"

Ot Kanaka ce
npouexsa napa.

He moxe Aa ce oTBOpPUN
nopaawv HanAaraHe Bbe
BbTPeLWHnsA Cba.

a. M3vakalite HanAraHeTo B Cbfla Aa Hamanee fjo
HOPManHoTo.

b. HatcHete n 3ajpbXxTe 6yTOHa 3a HamanAsBaHe
Ha HanAraHeTo.

HansraHeTo B cbaa

e cnafiHano /10 HOPMasHoTO,
HO NOABWKHUAT KnanaH

e 3acefiHan, Tbil KaTo

e TBbpe MpbCeH

1 CniefloBaTesiHo He MoXe Aa
cnese Hagony.

a.YBepeTe ce, Ye HaNAraHeTo e HaMbJIHO CMajHano,
KaTo OCTaBUTe ype/ia HambJIHO Aa Ce OX1aau 3a
Hal-manko 2 vaca (He nog Boga).

b. C nomoluTa Ha Wwuiw 6yTHeTe NOABWKHUA KNnanaH,
3a f1a ce CMbKHe Hajony. BHuMaBaiiTe, ApbxTe
NMLETO C1 laneye OT Kanaka 1 ApbKKaTa, Tbil KaTo
MOXe Aja U3nycHar ropetia napa/xpaHa.

c. Mpepaw cnepgalarta ynotpeba nmuiite

v noacywieTe NoABMXKHUA KnanaH.

YnabTHEHNeTo He
€ MNOoCTaBeHo NpPaBuIHO.

MocTaBete YNNbTHEHMETO NPaBUIHO.

nOF[BI/I)KHVIﬂT KnanaH

e 3acefjHan, Tbil KaTo

e TBbpe MpbCeH

1 CfiefloBaTesTHO He MoXe Aa
cnese Hagony.

a. C nomoLuTa Ha Wy GyTHETE MOABVKHIA KnanaH,
3a [1a ce CMbKHe Hajiofy.

b. Mpeau cneppallata ynotpe6a nouncrete

V MOACYLUETE MOABVKHIA KnanaH (Bx. cTp. 18,
CTBMKMUTE 33 NOYMCTBAHE HA MOABVKHYA KNanaH).

Mocokarta, B KoATO
€ 3aTBOPEH KanakwbT,
€ HenpasuiHa.

3aTBOpeTe Karnaka B NpaswsiHaTa nocoka cropes
PBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

JlepeKTeH KOHTPON Ha
HanAraHeTo BOAN A0
N3NyCKaHe Ha HanAraHe.

M3nparteTe Ha oTAena No pemMoHTa v NoAApbKKaTa.

KnanaHst 3a orpaHu4yaBaHe
Ha HanAraHeTo e B
HenpaswuaHO NosoxeHne.

BHMMaTeNnHO HaTUCHeTe KnanaHa 3a orpaHnyasaHe
Ha HanAraHeTo, 3a Aa Cv nagHe Ha MACTOTO.

CbOTHOLIEHUETO OpU3/BOAa
He e NpaBusHoO.

M3non3Baiite HY>KHOTO CbOTHOLLEHMe Opn3/BoAa.
YBepeTe ce, Ye 0CBOGOXAAaBALMAT KNanaH He

€ MPbCEH 11 Mo BpeMe Ha FroTBeHe He Npe/in3BuKBa
v3TnyaHe.

Hama €N1IeKTpn4ecTso oT
3axpaHBaHeTo.

lMpoBepeTe AoMaluHaTa N1EKTPONPEHOCHa Mpexa.

CeH30pbT 3a TeMneparypara
Ha Kanaka e Hen3npaseH.

|/I3npaTeTe Ha oTaena no pemMoHTa U nogAapbXKKaTta.

JlaTunKbT 3a JonHa
OTBOPEHa BepHra N Kbco
cbeanHeHve.

I/IsnpaTeTe Ha oTAena no pemMoHTa U NogAapbXKKaTa

KanakbT He e 3aKntoyeH

Mposepete fanu n3bpaara nporpama N3McKea
KanakbT Aa e HarmbJIHO 3aTBOPEH.

AKo fa, U3UANo 3aKiioyeTe Kanaka.

AKo He, n3npateTe Ha OTAeNa Mo PEMOHTa 1
nopApbxKKaTa.

HEHOpMaI’IHO HUCKO
HanAraHe.

I'IpoaepeTe Aann ynnbTHEHNETO e NpaBuiHoO
NnoCcTaBeHO U NOYNCTEHO. I'IposepeTe Aann
KnanaHbT 3a OrpaHn4yaBaHe Ha HanAraHeTo e

Ha MACTOTO CU U € NOYNCTEH. I'IpoaepeTe Aann
durKcMpallaTa raika Ha kanaka e aobpe 3atersara.

YnnbTHEHNETO He e 61no
NocCTaBeHO NpPaBuIHO.

CBanete ynnbTHEHUETO, MOYNCTETE O U OTHOBO o

nocTaBeTe NpPaBWIIHO, B NPABUITHO NONOXKeHME (BXK.
CTp. 18, CTBMKNUTE 33 NOYNCTBAHE Ha YITbTHEHNETO
Ha Kanaka).




SIGURNOSNE UPUTE

Pazljivo procitajte sve sljedece upute.

o Uredaj koristite samo u unutarnjem prostoru.

e Za CiSCenje uredaja, pogledajte upute iz priru¢nika. Lonac
za kuhanje i koSaru za kuhanje na pari mozete odistiti
u vrucoj sapunici ili u perilici posuda. Kuciste uredaja
oCistite vlaznom krpom.

¢ Ovaj uredaj se ne smije uranjati u tekucinu.

e Pogresno koristenje uredaja i njegovih dodataka moze
ostetiti uredaj i uzrokovati ozljede.

eNikada ne dodirujte vruce dijelove uredaja. Nakon
koristenja, grijac je jos uvijek vruc.

e U cilju vase sigurnosti, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im
normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu,
elektromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s
hranom, okolidu...).

¢ Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba
(uklju¢ujuci djecu) s ogranicenim fizickim, osjetilnim ili
psihickim sposobnostima, ili nedovoljnim iskustvom ili
znanjem osim ako su pod nadzorom ili dobivaju upute
glede rada od osobe odgovorne za njihovu sigurnost.
Djeca trebaju biti nadzirana kako bi se osiguralo da se ne
igraju s ovim uredajem.

e Ako je priklju¢ni vod oStecen, morate ga zamijeniti
u ovlastenom servisu (vidi popis u jamstvenom listu) ili kod
drugog podobnog strucnjaka kako biste izbjegli opasnost.
Isporuceni kabel napajanja ne zamjenjujte drugim kabelom.



¢ Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo kucnoj uporabi.
Jamstvo ne pokriva uporabu uredaja :

- u kuhinjama namijenjenim osoblju u du¢anima,uredima
i drugim radnim okruzenjima,

- u seoskim domacinstvima,

- U hotelima, motelima i drugim smjestajnim kapacitetima,
od strane gostiju,

- u smjestajnim kapacitetima koji pruzaju usluge nocenja
i dorucka.

* Uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i kabel drZite dalje od
dosega djece.

e Uredaj mogu koristiti osobe s ograni¢enim fizickim,
osjetilnim ili psihickim sposobnostima, ili nedovoljnim
iskustvom ili znanjem, jedino ako su pod nadzorom ili
su dobile upute o njegovom sigurnom koristenju ili su
upoznate s mogucim opasnostima.

* Djeca ne bi trebala rabiti uredaj kao igracku.

e Uredaj ne punite iznad oznake MAX na loncu. Ne stavljajte
preko polovice lonca namirnice koje se Sire pri kuhanju kao
Stosurizaili suho povrée smanjite koli¢inu vode kako biste
izbjegli opasnost od prelijevanja.

* Molimo postujete preporuke o koli¢ini namirnica i vode
kako bi izbjegli preopterecenje koje bi moglo ostetiti
uredaj i uzrokovati tjelesne ozljede.

¢ Prije svake uporabe provjerite uredaj i jesu li kuglica
dekompresije i sigurnosni ventil Cisti (pogledajte poglavlje
Cis¢enje i odrzavanje).



o U sustav dekompresije ne stavljajte nikakve predmete ili
strana tijela. Ne zamjenjujte kuglicu.

e Kada otvarate poklopac, uvijek ga drzite za rucku za
otvaranje/zatvaranje. Poravnajte ruke s bo¢nim ruckama
za prenosenje. Naime, moze se dogoditi da kipuca voda
ostane zarobljena izmedu nosaca brtve i poklopca te
postoji opasnost od opeklina.

» Takoder, oprez je potreban i prilikom otvaranja jer postoji
opasnost od opeklina prouzrocenih parom koja u tom
trenutku izlazi. Najprije malo odskrinite poklopac kako biste
pustili da para lagano izade.

« Nikada ne pokusavajte na silu otvoriti poklopac.

Poklopac ne otvarajte dok je proizvod pod tlakom. Za to
pogledajte Upute za upotrebu.

« Uzimajuci u obzir razli¢ite norme na snazi, ako se uredaj koristi u drugoj zemlji, a ne u onoj u kojoj je m
kupljen, provjerite ga u ovlastenom servisu.

« Upotrebljavajte iskljucivo rezervne dijelove prilagodene vasem modelu. Ovo se osobito odnosi na
brtvu, lonac za kuhanje i metalni poklopac.

« Pazite da ne ostetite brtvu. Ako je oStecena, zamijenite je u ovlastenom servisu.

« Ilzvor topline za kuhanje je ukljucen u uredaj.

« Uredaj nikada ne stavljajte u zagrijanu pecnicu ili na vru¢u plocu. Uredaj nikada ne stavljajte u blizinu
otvorenog plamena ili zapaljivog predmeta.

« Lonac za kuhanje ne zagrijavajte pomocu nekog drugog izvora topline osim grijace ploce uredaja
i nikada ne upotrebljavajte neki drugi lonac. Takoder, lonac za kuhanje ne upotrebljavajte s drugim
uredajima.

« Kada je uredaj pod tlakom, pazljivo ga pomicite. Nikada ne dodirujte vruce dijelove uredaja. Za
premjestanje upotrebljavajte za to namijenjene rucke i, po potrebi, nosite rukavice za zastitu od
vrucine. Za podizanje uredaja nikada ne upotrebljavajte rucku poklopca.

+ Uredaj rabite samo za svrhe za koje je izraden.

« Ovaj uredaj nije sterilizator. Nikada ga ne upotrebljavajte za steriliziranje staklenki.

« Uredaj kuha namirnice pod tlakom. Nepravilna uporaba moze prouzrociti opasnost od opeklina
od pare.

« Provjerite je li uredaj ispravno zatvoren prije podizanja tlaka (pogledajte Upute za uporabu).

« Uredaj nikada ne upotrebljavajte na prazno, bez njegovog lonca i bez tekucine u njemu. To bi moglo
tesko ostetiti uredaj.



+ Prilikom kuhanja mesa s debelom kozom (na primjer govedeg jezika), ne busite kozu ako izgleda
napuhnuto jer po zavrietku kuhanja postoji opasnost od opeklina. Trebalo bi je probusiti prije
kuhanja.

+ Prilikom kuhanja namirnica guste teksture (slanutka, rabarbare, kandiranog voca, itd.) prije otvaranja
uredaja lagano ga protresite kako bi se izbjeglo kljucanje namirnica ili kako jezgra kuhanja ne bi
prsnula prilikom otvaranja.

« Uredaj ne rabite za przenje namirnica u ulju. Dozvoljeno je samo zapeci/napraviti koricu.

+ Dok radite koricu, pripazite na opasnost od opeklina uslijed prskanja do kojeg dolazi kada dodajete
namirnice ili sastojke u vruci lonac.

« Tijekom kuhanja i automatskog snizavanja tlaka na kraju kuhanja, uredaj oslobada toplinu i paru.
U tom trenutku udaljite lice i ruke od uredaja kako se ne biste opekli. Poklopac ne dirajte tijekom
kuhanja.

+ Ne stavljajte nikakav predmet (krpu ili nesto drugo) izmedu poklopca i kucista uredaja kako biste
drzali poklopac otvorenim, to bi moglo prouzrociti trajno iskrivijenje brtve.

« Sigurnosne mehanizme nikada ne dodirujte, osim prilikom ¢iscenja i odrzavanja uredaja koje
obavljate u skladu s isporucenim uputama.

+ Pazite na to da su dno lonca za kuhanje i grijac uvijek Cisti. Provjerite je li sredisnji dio grijace ploce
pokretan.

« Uredaj ne punite, a da najprije niste postavili lonac za kuhanje.

« Upotrebljavajte plasticnu ili drvenu zlicu kako se ne bi ostetila neprianjajuca obloga lonca. Namirnice
nikada ne rezite izravno u loncu za kuhanje.

+ Ako na rubu poklopca dolazi do oslobadanja velike kolicine pare, odmah iskopcajte kabel napajanja
i provjerite ispravnost uredaja. Po potrebi, posaljite uredaj na popravak u ovlasteni servis.

+ Nemojte nositi uredaj drzeci ga za rucke pomicnog lonca. Uvijek upotrebljavajte dvije bocne rucke
na kucistu uredaja i rukavice za zastitu od vrucine ako je uredaj vru¢. Za dodatnu sigurnost, provjerite
je li poklopac zabravljen prije svakog prijenosa.

+ Ako se tlak stalno oslobada kroz tihi ventil uredaja (dulje od 1 minute), tijekom kuhanja pod tlakom,
posaljite uredaj na popravak u ovlasteni servis.

« Ne upotrebljavajte osteceni uredaj, odnesite ga u ovlasteni servis.

SACUVAJTE | POHRANITE OVE UPUTE.

« Upotrebljavajte samo rezervne dijelove koje mozete naci u ovlastenom servisu.

+ Jamstvo ne pokriva neuobicajenu upotrebu lonca za kuhanje.

+ Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu. Svaka upotreba koja nije u skladu
s uputama ponistava odgovornost i jamstvo proizvotaca.

+ U skladu s vazecim pravilnicima, vi morate pripremiti uredaj i onemoguciti njegovu upotrebu (tako
da odspojite i prerezete kabel napajanja) prije odlaganja na otpad.

Sudjelujmo u zastiti okolisa !
® Vas uredaj sadrzi brojne vrijedne materijale koji se mogu reciklirati i ponovno uporabiti.
mmm O Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje sli¢nog otpada.



Brtva

Parna kosara

Tronozni stalak

Lonac za kuhanje (moze se izvaditi)
Grijaci element

Rucka za prenosenje

Kontrolna ploc¢a

Podloga

KONTROLNA PLOCA

TOTMMOUNA®>

vozzrx“--—

Sigurnosni ventil

Ventil za ogranicenje tlaka
Rucka poklopca

Poklopac

Posuda za skupljanje kondenzata

Posuda za mjerenje
Grabilica za rizu
Strujni kabel

Odrzavanje topline
Tipka za otkazivanje

o

( Rice ()
( Oatmeal )
Tipka funkcije dje¢ja hrana ” ( saby 5)‘

Tipka funkcije riza

Tipka funkcije zobena kasa

Tipka funkcije kuhanja pod

tlakom Pressnreo
Tipka funkcije pecenja \\ =
Tipka funkcije DIY \ Crow

Digitalni zaslon

H Tipka za pokretanje/

zaustavljanje

D: S “ Tipka funkcije varivo/juha

() steam Tipka funkcije parenja
Q Brown ] “ Tipka za izradu korice

l Tipka funkcije laganog
() simmer vrenia

Tipka funkcije sporog

kuhania

@)

() Reheat

/ Tipka funkcije podgrijavanja

Tipka za odgodu pocetka

Pokazatelj vrste hrane

Tipka za povecavanje

Tipka za smanjivanje

Tipka za temperaturu

1. Ovo je navedenih 20 znacajki redoslijedom kojim se javljaju na uredaju: «Odrzavanje topline/Cancel
(Otkazi)», «Rice (Riza)», «<Oatmeal (Zobena kasa)», «Baby food (Dje¢ja hrana)», «Pressure cook (Kuhanje
pod tlakom)», «Bake (Pecenje)», «DIY (Kuhar)», «<Reheat (Podgrijavanje)», «Slow Cook (Sporo kuhanje)»,
«Simmer (Sporo vrenje)», <Brown (Djelomi¢no kuhanje)», «<Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)»,
(), «Delayed Start (Odgoda potetka)», Tajmer», <Menu (Izbornik)», @), &),

Tipka za tajmer

Tipka izbornika

Pokazatelji razine pritiska

2. Predlozeno je 25 nacina kuhanja, vise informacija nalazi se u Tablici 1.

3. Zafunkcije «Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)» i «<Simmer (Lagano vrenje)» mozete odabrati

vrstu hrane: «vegetables (povrce)», «fish (riba)», «meat/bean (meso/grah)».

«Temperatura».



PRIJE PRVE UPORABE

Uklanjanje omota

« Izvadite uredaj iz omota u koji je zapakiran. Molimo vas da zadrzite jamstveni list i procitate
upute prije prve upotrebe uredaja.

« Postavite uredaj na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakiranje iz uredaja: plasti¢ne
vrecice, dodatnu opremu (tronozni stalak, grabilicu za rizu, posudu za mjerenje i posudu za
skupljanje kondenzata) i ¢ep - sl. 4.

« Skinite promidzbenu naljepnicu s uredaja prije prve upotrebe.

Otvaranje poklopca

« Da biste otklopili uredaj, primite rucku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
podignite i povucite poklopac udesno - sl. 1-2-3.

Cisc¢enje
+ Pripazite: samo se dodaci mogu prati u perilici posuda.
« Isperite lonac za kuhanje, posudu za skupljanje kondenzata, tronozni stalak i brtvu.

Prva upotreba uredaja

« U potpunosti odmotajte kabel za napajanje; prikljucite ga u uredaj, a zatim u uti¢nicu - sl. 8.

UPUTE ZA UPORABU

Umetnite posudu za skupljanje kondenzata. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuhanje i u njega stavite sastojke

« Izvadite lonac za kuhanje.

« Stavite sastojke u lonac za kuhanje.

» Upamtite da razina hrane i tekucine ni u kojem trenu ne smije preci oznaku max na loncu
za kuhanje - sl. 9.

Stavite lonac za kuhanje u uredaj

« Provjerite je li dno lonca za kuhanje cisto i suho te uklonite ostatke hrane s grijace ploce.
Zatim stavite lonac za kuhanje u uredaj - sl. 10-11.
« Nemojte upotrebljavati uredaj bez lonca za kuhanje.

Zatvorite i poklopac i stavite ga u zakljucani polozaj

« Provjerite je li brtva pri¢vré¢ena na poklopac s potporom za brtvu.
« Zaklopite uredaj i okrenite ga za puni krug u smjeru kazaljke na sat - sl. 12-13-14.



Postavite ventil za ogranicenje tlaka

« Postavite ventil za ogranicenje tlaka na mjesto i provjerite je li uklju¢en. Upamtite da
ventil nece sjesti na mjesto uz klik te da ¢e ostati djelomi¢no labav. Provjerite je li ventil za
ogranicenje tlaka spusten prije pocetka kuhanja pod tlakom (vidi opis uredaja).

ILUSTRACIJA FUNKCLJA

1. Ukljucivanje uredaja (stanje pripravnosti)

Spojite uredaj na izvor napajanja, sustav ¢e pokrenuti samoprovjeru, alarm ce zapistati.
Upalit ¢e se digitalni zaslon i sve kontrolne lampice. Nakon 1 sekunde na zaslonu ¢e se
prikazati «----», uredaj je u stanju pripravnosti.

2. Nadin rada

1. Svaka funkcija ima zadano vrijeme i zadanu temperaturu te zahtijeva odreden poloZzaj
poklopca, prikazan u nastavku:

ZADANO
VRUJEME TEMPERATURA (°C) POLOZAJ POKLOPCA £
(min) £
ey
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2 °
PROGRAMI | IZBORNIK 2 2 vte|lvEec| v, 2
° T Scag| 8L | ®8Y5
= = QgV| Qv Q 29
] L] 252|852 L8 B
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Riza 9 1-50 108 . n'lje“ . .
primjenjivo
Oatvmeal 3 1220 %0 ) n'ue" R
(Kasa) primjenjivo
veg 10 1-70 108 . nAUe“ .
primjenjivo
Stew / nite
Soup fish 20 1-70 | 104 . .J . . .
primjenjivo
meat/ | o | g0 | 2 | e .
bean primjenjivo
veg 3 [ 140 | 108 | "¢ .
primjenjivo
Para fish 3 | 1as | 104 | M . .
primjenjivo
meat/ 10 5-40 112 . n}ue“ .
bean primjenjivo




ZADANO
VRUEME | TEMPERATURA (°C) |  POLOZAJ PO E
min) *,_‘,
=
PROGRAMI [IZBORNIK | £ 2 ote | wFe|ue| 3B
s s £55 | 2+8(88| S
s s e53 | 52| 86| ©
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Browning 10 | 160 | 160 | 100-160 N
Reheat 4 | 160 | 104 | V€ . .
primjenjivo
veg 15 | 1-35 | 108 | MU .
primjenjivo
Simmer fish 15 | 135 | 104 | MU . .
primjenjivo
meat/bean | 15 | 535 | 112 | "€ .
primjenjivo
high 30 | 540 | 112 | "We. .
primjenjivo
Kuhanjepod |\ ium | 30 | 540 | 108 | Mie . .
tlakom primjenjivo
low 30 | 540 | 104 [ M o
primjenjivo
Baby food 30 | 570 | 112 | "We . .
primjenjivo
Pecenje 40 | 560 | 150 | . "We. .
primjenjivo
Slow 2h 2h- 85 nije R
cooking 9h primjenjivo

ZADANO VRIJEME
(m

PROGRAMI | IZBORNIK
nije zakljucan /

zatvoren + zakljucan 5
odignut

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

3 90°C 90°C
DIY (Kuhar) 10 1-60

4 LOW*(104°C) 100°C

5 MEDIUM*(108°C) 110°C

6 HIGH*(112°C) 120°C

*Kuhanje pod tlakom



UPUTE ZA PROGRAM KUHANJA

Funkcije Rice (Riza), Oatmeal (Zobena kasa), Baby Food
(Dje¢ja hrana), Slow cooking (Sporo kuhanje), Reheat
(Podgrijavanje)

« Pritisnite tipku funkcije koju Zelite. Na zaslonu ce se prikazati zadano E%eme kuhanja.

« Zatim pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke ili
. Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje crveni krug

« Zatim pritisnite
koji se vrti « L2 Z3».

« Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na odbrojavanje, sto znaci da je
faza kuhanja pocela.

« Na kraju odbrojavanja uredaj ce zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.
Funkcije Stew/Soup (Varivo/juha), Steam (Parenje), Simmer
(Lagano vrenje)

- Pritisnite tipku Zeljene funkcije. Na zaslonu ce prikazati zadano vrijeme kuhanja, prema zadanim postavka-
ma upalit ¢e se kontrolna lampica za vrstu hrane v?g Fish Meat, @ zatim i kontrolne lampice za razinu pritiska.

+ Prema potrebi moZzete promijeniti vrijeme i vrstu hrane.

« Da biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke @ ili @

Da biste promijenili vrstu hranu, pritiscite tipku Menu (Izbornik) dok se ne upali kontrolna lampica

Zzeljene vrste hrane. Ispod odabrane vrste hrane svijetlit ¢e crvena kontrolna lampica.

« Zatim pritisnite @ Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «CZ Z3». m

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-
javanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

« Uredaj prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje topline).

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.

Funkcija za tamnjenje ili hrskavu koricu

« Mozete prvo dodati ulje pa sastojke ili ih mozete dodati istodobno.

Pritisnite tipku Browning (Izrada korice). Na zaslonu ce se prikazati zadana temperatura.

« Prema potrebi mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku @ ili @

« Ako zatim Zelite promijeniti vrijeme izrade korice, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu
tipke @) ili @)

« Mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku za temperaturu () i tipku @ ili @

« Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «CZ Z3».

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-

javanje prethodno zadanog vremena.

- Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena:

* Tijekom izrade korice uredaj mora biti otklopljen.

* Nemojte upotrebljavati funkciju izrade korice dulje od 30 minuta kako se ulje ne bi
pregrijalo.



Funkcija kuhanja pod tlakom

Pritisnite tipku Pressure cook (Kuhanje pod tlakom). Razinu pritiska na upravljackoj ¢e
ploci prikazati kontrolna lampica (visok, srednji ili nizak), a na zaslonu oznaka «HI-P»
(visok), «P» (sredniji) ili «<LO-P» (nizak).

Mozete promijeniti pritisak pritiskom na tipku @ ili @ .

Prema potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (®) i postaviti zeljeno
vrijeme s pomocu tipke @ ili @

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«LZ20»,

Uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja (jednom ¢e zapistati) i pokrece odbroja-
vanje prethodno zadanog vremena. Tijekom kuhanja uredaj ¢e ponovno zapistati (dvaput
zaredom), $to oznacava da je postignut potreban pritisak.

Na kraju odbrojavanja uredaj ¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Elektri¢ni tlacni lonac prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje
topline).

Napomena: Tijekom kuhanja pod tlakom poklopac mora biti zatvoren i u zakljuéanom
polozaju.

Funkcija DIY Chef (sam svoj Chef)

S pomocu ove funkcije mozete sami odabrati vrijeme kuhanja i temperaturu/tlak.
Podesite DIY kuhanje na razinu izmedu 11 6, ovisno o vrsti kuhanja (vidi tablicu na stranici 14.)
pritiskom na tipku @ ili @ Ako u nacinu rada DIY (Kuhar) Zelite kuhati pod tlakom: poklopac
mora biti u zaklju¢anom polozaju, u loncu za kuhanje mora biti dovoljno tekucine i morate
izabrati jednu od ove tri razine: 4 (NISKI tlak 20 kPa), 5 (SREDNJI tlak 38 kPa) ili 6 (VISOKI tlak

60 kPa). .

Prema potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (@) i postaviti zeljeno
vrijeme s pomocu tipke @) ili ).

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«CZ 23>,

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja
i pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

Na kraju odbrojavanja uredaj ¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Zadrzavanje topline

+U nacinu rada zadrzavanja topline kad odbrojavanje dosegne 0, uredaj ce ,zapistati”
pa automatski prijeci na zadrzavanje topline (osim za funkciju DIY (Kuhar), a digitalni zaslon
¢e pokazati «00:00».

« Ako pritisnete @ u stanju pripravnosti, uredaj prelazi na funkciju odrzavanja topline,
a digitalni zaslon prikazuje «00:00» i pocinje brojiti.

»Nakon 24 uzastopna sata ta se funkcija automatski otkazuje i uredaj se vraca u stanje
pripravnosti.

«Tijekom odrzavanja topline uredaj svakako mora biti poklopljen.



Postavka odgadanja pocetka

« Prilikom odabira funkcije i prije nego $to uredaj po¢ne s kuhanjem mozete pritisnuti (&
da biste namjestili vrijeme odgodu pocetka. Pritiskom na tipke @ i @ mozete podesiti
vrijeme u intervalima od 10 minuta.

« Raspon odgadanja pocetka (2-24 sata) sadrzi vrijeme kuhanja. Kada pritisnete @ tipku
Delayed start (Odgadanje pocetka) ili tipku tajmera, uredaj navodi «02:00». Pritisnite tipku
@ za produzavanje, odnosno tipku @ za skracivanje vremena odgode.

- Nakon sto podesite odgodu pocetka zasvijetlit ¢e odgovarajuca kontrolna lampica.

Napomena: Funkcija «Delayed start» (Odgadanje pocetka) nije dostupna za funkcije
«Browning» (Izrada korice) i «DIY» (Kuhar).

Otkazivanje/zaustavljanje

U ovim postavkama: prethodno zadaj, kuhanje, kuhanje pod tlakom, odrzavanje topline
dostupna je jedino tipka za odrzavanje

topline/otkazivanje. Pritisnite tu tipku i drzite jednu sekundu da biste otkazali rad i vratili
uredaj u stanje pripravnosti.

Mozete iskljuciti proizvod tako da pritisnete tipku (®)i drzite je dulje od 2 sekunde.

Podizanje poklopca nakon kuhanja pod tlakom

Kad kuhanje pod tlakom zavrsi otpustite paru pritiskom na tipku na drci za ispustanje pare

jednim dodirom - sl. 21. Ovisno o koli¢ini tekucine u uredaju, postupak ¢e trajati izmedu

nekoliko sekundii 10 minuta.

« Da biste otvorili poklopac, primite rucku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu, podignite i povucite poklopac udesno - sl. 22-23-24.

- Odspojite kabel za napajanje - sl. 25.

Napomena: Cuvajte se vruée pare koja izlazi iz lonca. Ruke i lice drzite dalje od pare.

OPCENITE INFORMACIJE O KUHANJU POD TLAKOM

« Kad se u uredaju stvori tlak:

—Ventil za ogranicenje tlaka ce se podici. Aktivirat ¢e se sigurnosno zakljucavanje
poklopca, koje onemogucuje podizanje poklopca tijekom kuhanja. Niposto ne
pokusavajte podici poklopac tijekom kuhanja pod tlakom.

— Upalit ce se led Zaruljica Low (nizak), Medium (sredniji) ili High (visok) i ukazati na tlak
u uredaju.

«Tijekom prvih nekoliko upotreba tla¢nog kuhala mozda cete primijetiti da malo tekucine
izlazi iz ventila za ogranicenje tlaka i brtve. To je normalno i javlja se s porastom tlaka.

« Svoje najdraze tradicionalne recepte lako mozete prilagoditi postavkama za kuhanje pod
tlakom.

— Low (nizak tlak): za kuhanje osjetljive hrane, poput ribe, morskih plodova i odredenog
povrca.

— Medium (umjeren tlak): za kuhanje povréa

— High (visok tlak): za kuhanje mesa i zamrznute hrane

« Normalno je da tijekom kuhanja iz uredaja izade nesto pare (jer je ventil sigurnosni ventil).

- Nemojte pokretati kuhanje pod tlakom ako u loncu nema barem 10 cl vode.

« Za kuhanje pod tlakom uredaj ce pri pocetku kuhanja jednom zapistati. Potreban pritisak
postignut je kad uredaj dvaput zapisti.




Sigurnosne znacajke

Tla¢no kuhalo ima nekoliko sigurnosnih znacajki:

Sigurnost prilikom otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, klip manometra nalazi se u gornjem zaklju¢anom
polozaju, sto sprecava odizanje poklopca. Nikada nemojte nasilu otvarati ekspres lonac.

- Iznimno je vazno ne pritiskati klip manometra.

- Provjerite je li unutarnji tlak pao (para jos izlazi iz sigurnosnog ventila) prije nego $to
pokusate otvoriti lonac.

Dvije sigurnosne znacajke u slucaju previsokog tlaka:

- Prva metoda: sigurnosni ventil ispusta pritisak - vidi poglavlje Cis¢enje i odrzavanje,
stranica 18.
- Druga metoda: zajednicko ispustanje pare na straznjem dijelu poklopca.

Ako se jedna od sigurnosnih znacajki u slucaju
previsokog tlaka aktivira:

« Iskljucite uredaj.

« Pustite da se uredaj do kraja ohladi.

- Otvorite ga.

« Provijerite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglicu i brtvu. Vidi poglavlje
Cis¢enje i odrzavanje.

+ Ako uredaj propusta tekucinu ili ne radi nakon obavljenih provjera i ¢is¢enja, odnesite
ga ovlastenom serviseru.

Upravljanje uredajem:
Tlakom mozete upravljati paljenjem ili gaSenjem grijaceg elementa.

SERIE EPCO6

Nizak tlak 20 kPa (104,5 °C) / Srednji tlak 38 kPa (108,5 °C) / Visok tlak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Zapremina proizvoda: 5,8 | / Iskoristiva zapremina: = 3,8 |

Ugradeno grijanje (toplinska izolacija nanesena kombiniranim injekcijskim presanjem)

CISCENJE | ODRZAVANJE

« Nakon $to se hrana skuha iskopcajte uredaj i ostavite ga da se hladi barem 2 sata prije nego
Sto ga krenete Cistiti - sl. 25-26. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Ocistite kuciste i unutrasnjost poklopca lagano vlaznom krpom - sl. 32-33. Nemojte uranjati
uredaj u vodi niti ga puniti vodom ako u njemu nema unutarnje zdjele - sl. 27.



« Izvadite posudu za skupljanje kondenzata i temeljito je ocistite pod mlazom vode. Vratite
je u polozaj u kojem se nalazila - sl. 35.

« Isperite brtvu. Dobro je osusite prije nego $to je vratite.

- Da biste odistili plutajuci ventil, skinite poklopac - sl. 36. pa pazljivo izvadite ventil
iz poklopca - sl. 37. i isperite ga pod mlazom vode. Dobro ga osusite. Provjerite je li utor
dobro ociscen prije nego $to vratite plutajuci ventil na mjesto na kojem se nalazio.

« Pritisnite unutrasnjost opruge sigurnosnog ventila da biste provjerili je li zacepljen -
sl. 37.,38.

« Ocistite lonac za kuhanje i dodatnu opremu. Samo se dodatnu opremu smije prati u perilici
posuda - sl. 29. Nemojte cistiti lonac Zicanom spuzvicom ni abrazivnim sredstvom za
¢iS¢enje jer to moze ostetiti premaz protiv prijanjanja.

« Izvadite ventil za ogranicenje tlaka iz cijevi pa operite i ventil i cijev vodom. Kad se osuse
provijerite je li utor cijevi dobro oci$c¢en prije nego $to u nju vratite ventil - sl. 31.

« Ne uranjajte uredaj u vodu. Uvijek upotrebljavajte isporuceni lonac za kuhanje. Nemojte
ulijevati vodu ni stavljati hranu izravno u uredaj - sl. 27.

« Ako slucajno uronite uredaj u vodu ili prolijete vodu po grijacem elementu (kad lonac nije
u uredaju), nemojte upotrebljavati uredaj i odnesite ga u servis na popravak.

« Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Promijenite brtvu svake 2 godine. Upotrebljavajte iskljucivo brtvu 22CM CYSB50YC8.



RJESAVANJE PROBLEMA

Poklopac se ne moze
otvoriti.

Poklopac se ne moze
zatvoriti.

Jako otpustanje
pritiska iz ventila za
ogranicenje tlaka.

Hrana nije skuhana

Digitalni zaslon
prikazuje EO.
Digitalni zaslon
prikazuje E1.

Digitalni zaslon

prikazuje E2.

Digitalni zaslon
prikazuje E5.

Para izlazi iz
poklopca.

Ne moze se otvoriti zbog
tlaka u unutarnjem loncu.

a.Cekajte da tlak u loncu do kraja popusti.
b. Pritisnite i drzite tipku za ispustanje pritiska.

Pritisak u loncu ispusten
je do kraja, ali plutajuci je
ventil zaglavio jer je previse

prljav pa se ne moze spustiti.

a. Pritisak ce se svakako ispustiti do kraja ako
pricekate barem 2 sata da se uredaj ohladi (ne pod
vodom).

b. Dodirnite plutajuci ventil raznjem kako bi pao.
Budite oprezni i odmaknite lice od poklopca i rucke
jer ce iz uredaja mozda izaci vruca para/hrana.

c. Prije sljedece upotrebe odistite i obrisite plutajuci
ventil.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Ispravno postavite brtvu.

Plutajuci je ventil zaglavio
jer je previse prljav pa se ne
moze spustiti.

a. Dodirnite plutajudi ventil raznjem kako bi pao.
b. Prije sljedece upotrebe oistite i obrisite
plutajuci ventil (vidi stranicu 18., korake za cis¢enje
plutajuceg ventila).

Poklopac nije zatvoren u
ispravnom smjeru.

Zatvorite poklopac u ispravnom smjeru iskazanom
u priru¢niku.

Neispravna kontrola pritiska
uzrokovala je otpustanje
pritiska.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Ventil za ogranicenje tlaka
nije u ispravnom poloZaju.

Njezno pritisnite ventil za ogranicenje tlaka kako bi
sjeo na mjesto.

Omijer rize i vode nije
ispravan.

Upotrijebite ispravan omjer rize i vode
Provjerite je li otpusni ventil prljav i propusta i
tekucinu tijekom kuhanja.

Izvor napajanja ne doprema
struju.

Provjerite struju u kudi.

Senzor temperature u
poklopcu je neispravan.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Otvoren krug ili kratki spoj
donjeg senzora.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje

poklopac nije zaklju¢an

Provjerite je li za odabrani program potrebno do
kraja zatvoriti poklopac.

Ako je, stavite poklopac u zaklju¢ani polozaj.
Ako nije, posaljite uredaj u odjel za popravke

i odrzavanje.

Abnormalno niski tlak.

Provjerite je li brtva ispravno postavljena i ocis¢ena.
Provjerite sjeda li ventil za ogranicenje tlaka

na mjesto i je li ¢ist. Provjerite je li matica za
pri¢vrsc¢ivanje poklopca dobro zategnuta.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Izvadite brtvu, odistite je i ispravno ponovno
postavite u odgovarajuci polozaj (vidi stranicu 18.,
korake za ¢iS¢enje brtve za poklopac).




CONSIGNAS DE SEGURIDAD

Lea con atencion las siguientes instrucciones en su

totalidad.

« Utilice el aparato solamente en interiores.

* Para lalimpieza del aparato, consulte las instrucciones. Puede
limpiar la cubeta de coccion y la cesta vapor con agua y jabdn
o bien en el lavavaijillas. Limpie el cuerpo del aparato con
ayuda de un pafo himedo.

« Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.

e Una mala utilizacion del aparato y sus accesorios puede
danar el aparato y provocar lesiones.

« No toque nunca las partes calientes del aparato. Tras el uso,
el elemento calentador presenta un calor residual.

* Para su seguridad, este aparato es conforme a las normas
y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto E
con alimentos, Medio Ambiente...).

« Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas
(incluso ninos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o personas provistas de experiencia
o de conocimiento, excepto sin han podido beneficiarse a
través de una persona responsable de su seguridad, de una
vigilancia o instrucciones previas referentes al uso del aparato.
Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

*Si el cable de alimentacion estd danado, éste tiene que
ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio Técnico
autorizado, o una persona cualificada, para evitar cualquier
peligro. No sustituya el cable de alimentacion suministrado
por ningln otro cable.



o Este aparato se ha disefado Gnicamente para un uso
domeéstico. El aparato no se ha disefiado para ser utilizado en
los siguientes casos, que no estan cubiertos por la garantia:
-en zonas de cocina reservadas al personal en tiendas,
oficinas y demas entornos profesionales,

- en granjas,

- por los clientes de hoteles, moteles y demas entornos de tipo
residencial,

- en entornos de tipo casas de turismo rural.

* Los nifos no deben utilizar el aparato. Mantenga el aparato
y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta
de conocimientos y experiencia suficientes, siempre que
cuenten con supervision o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del electrodoméstico y entiendan los riesgos
que implica.

* Los nifos no deber jugar con el aparato.

 No llene el aparato por encima de la marca MAX de la
cubeta. En caso de cocinar alimentos que se dilaten durante
la coccion, como el arroz o las verduras deshidratadas, llene
la cubeta solamente hasta la mitad; reduzca el volumen de
agua para evitar el riesgo de desbordamiento.

e Respete las recomendaciones relativas al volumen de
alimentos y agua para evitar el desbordamiento, que podria
danar el aparato y provocar lesiones corporales.

o Compruebe antes de cada uso que la esfera de descompresion
y la valvula de seguridad estén limpias (consulte el apartado
“Limpieza y Mantenimiento”).



» No coloque ningln objeto o cuerpo extrafio en el sistema de
descompresion. No sustituya la esfera.

» Al abrirla tapa, sujétela siempre por el asa de apertura/cierre.
Coloque sus brazos en linea con las asas laterales destinadas
a trasladar el aparato. Es posible que quede agua hirviendo
atrapada entre el soporte de la junta de estanqueidad y la
tapa y correria riesgo de quemarse.

» Asimismo, tenga cuidado para no quemarse con el vapor que
el producto expulsard al abrirlo. Entorne primero la tapa para
dejar que salga el vapor lentamente.

e Nunca intente forzar la apertura de la tapa.

No abra la tapa mientras el producto esté a presion. Para ello,
remitase a las “Instrucciones de Uso”.

« Teniendo en cuenta la diversidad de normas en vigor, si utiliza el aparato en un pais distinto del de
compra, llévelo a revisar por el servicio técnico autorizado.

o Utilice Gnicamente piezas de recambio que se ajusten a su modelo. Este aspecto es especialmente E
importante por lo que se refiere a la junta de estanqueidad, la cubeta de coccion y la tapa metdlica.

« Tenga cuidado para no dafiar la junta de estanqueidad. En caso de que estuviera dafiada, debera
sustituirla en un Centro de Servicio Oficial.

o La fuente de calor para la coccion esta incluida en el aparato.

«No coloque nunca el aparato en un horno caliente o sobre una placa de calor. No coloque nunca el
aparato cerca de una llama abierta o de un objeto inflamable.

 No caliente la cubeta de coccion mediante una fuente de calor diferente de la placa de calor del aparato
ni utilice nunca ninguna otra cubeta. No utilice tampoco la cubeta de coccién con otros aparatos.

 Tenga cuidado al mover el aparato cuando este se halle sometido a presion. No toque nunca las partes
calientes del aparato. Para moverlo, utilice las asas habilitadas a tal efecto y pongase guantes aislantes
de calor en caso necesario. No utilice nunca el asa de la tapa para levantar el aparato.

«No utilice nunca el aparato para otro tipo de funciones diferentes de aquellas para las que se ha
disefiado.

« Este aparato no es un esterilizador. No lo utilice para esterilizar tarros.

« Este aparato cocina los alimentos a presion. Un uso incorrecto puede conllevar riesgo de quemaduras
acausa del vapor.

o Aseglrese de que el aparato esté correctamente cerrado antes de aumentar la presion (consulte las
“Instrucciones de Uso”).

« No utilice nunca el aparato vacio, sin la cubeta o sin liquido dentro de esta: dichas operaciones podrian
dafiarlo gravemente.



« Cuando cocine carnes con piel gruesa (por ejemplo, lengua de ternera), no perfore la piel si esta se ha
inflado al terminar la coccion: correria riesgo de quemarse. Recuerde perforarla antes de la coccion.

 Cuando cocine alimentos con textura gruesa (garbanzos, ruibarbo, frutas confitadas, etc.) sacuda
suavemente el aparato antes de abrirlo, para evitar que salte liquido de los alimentos o que los jugos
liberados durante la coccion salpiquen al abrir.

« No utilice el aparato para freir alimentos en aceite: este solo permite dorarlos o sofreirlos.

« Si utiliza el aparato para dorar, tenga cuidado al afiadir alimentos o ingredientes a la cubeta caliente,
con el fin de no quemarse a causa de las salpicaduras.

o Durante la coccion y al liberar automaticamente la presién al final de la misma, el aparato desprende
calor y vapor. Para no quemarse, mantenga la cara y las manos suficientemente lejos del aparato en
dicho momento. No toque la tapa durante la coccion.

«No manipule nunca los dispositivos de seguridad, excepto durante las tareas de limpieza
y mantenimiento del aparato realizadas de acuerdo con las instrucciones facilitadas.

« No intente nunca forzar la apertura de la tapa. No abra la tapa mientras el producto esté sometido
a presion.

o Procure que la parte inferior de la cubeta de coccion y el elemento de calor estén siempre limpios.
Procure que el elemento central de la bandeja de calor se mantenga mévil.

« No llene el aparato sin haber instalado en él la cubeta de coccion.

o Utilice una cuchara de pléstico o de madera para no daiar el revestimiento antiadherente de la cubeta.
No corte nunca los alimentos directamente en la cubeta de coccién.

o Si hay un escape grande de vapor por el borde del aparato, desenchufe el cable de alimentacion
inmediatamente y compruebe la limpieza del aparato. En caso necesario, envie el aparato a un Centro
de Servicio Oficial para su reparacion.

« No traslade el aparato sujetdndolo por las asas de la cubeta extraible. Utilice siempre las dos asas
laterales situadas en el cuerpo del aparato, usando guantes aislantes de calor en caso de que esté
caliente. Para mayor sequridad, asegtrese de que la tapa esté bloqueada antes de trasladarlo.

o En caso de que, durante la coccién a presion, se libere presion continuamente a través de la valvula
silenciosa del aparato (durante mas de 1 minuto), envie el aparato a un centro de servicio oficial para
su reparacion.

« No utilice un aparato dafiado: llévelo a su centro de servicio oficial.

GUARDAR CUIDADOSAMENTEE STOS CONSEJOS.

o Utilice solamente piezas de recambio suministradas por un Centro de Servicio Oficial.

o La garantia no es aplicable a un desgaste anormal de la cubeta de coccion.

« Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez. Cualquier uso no
conforme con las instrucciones conllevard la anulacion de la garantia del fabricante y eximird a este de
cualquier responsabilidad.

e De acuerdo con la normativa vigente, antes de deshacerse del aparato deberé prepararlo
adecuadamente y dejarlo inutilizado (desenchufando y cortando el cable de alimentacion).

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!

@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida Gtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.



DESCRIPCION

Asa de transporte
Panel de control
Base

PANEL DE CONTROL

Boton de funcion «Keep warm
Cancel (para mantener .
caliente/cancelacion)

Taza medidora
Cucharén para el arroz
Cable eléctrico

A Junta de cierre I Valvula de seguridad

B Cesto de coccion al vapor ] Valvula de limite de presion
C Base K Asade la tapa

D Olla (extraible) L Tapa

E Resistencia M Colector de condensacién
F N

G (o]

H P

Y Boton de funcién de encendido/a-
@)y

|

0f pagado
Boton de funcion «Stew / Soup»
Boton de funcion «Rice» (arroz) Rice () 0 ss'::,,’ “ (estofado/sopa)
Botén de funcion «Oatmeal» r_\
(porridge) Oatmeal ) () steam Boton de funcion «Steam» (al vapor)
—
Boton de funcion «Baby food» ‘
(comida para bebés) 7‘“ 0 () Brown Boton de funcion «Brown» (dorar)
o0d
Botén de funcion «Pressure cook» Boton de funcion «Simmer» (hervir a
(coccion a presion) P'ggg:"[] () simmer fuego lento)
” Boto6n de funcion «Slow cook»
Boton de funcion «Bake» (hornear) Bake () () Slow (coccion lenta)

Boton de funcion «Reheat»

() Reheat / (recalentar)

Boton de funcion «DIY» (quisar)

Pantalla digital

Temporizador

Boton «Delayed start» (inicio retardado)

Boton «Menu» (men)

Indicadores de tipo de alimento

Boton para aumentar

Boton para reducir Indicadores de nivel de presion

Boton de temperatura

1. El aparato cuenta con estas 20 funciones:«Keep Warm/Cancel» (mantener caliente/cancelar), «Rice» (arroz), «Oatmeal»
(avena), «Baby food» (comida para bebés), «Pressure cook» (coccion a presion), «Bake» (horneado), «DIY» (guisar),
«Reheat» (recalentar), «Slow Cook» (coccion lenta), «Simmer» (hervir a fuego lento), «Brown» (dorar), «Steam» (coccion al
vapor), «Stew/Soup» (estofado/sopa), @ «Delayed Start» (inicio diferido), «Timer» (temporizador), «Menu» (mend), 3
@5 y «Temperature» (temperatura).

2. Existen 25 tipos de coccion posibles; consulte la tabla 1 para obtener mas informacion.

3. Para «Steam» (coccion al vapor), «Stew/Soup» (estofado/sopa) y «Simmer» (hervir a fuego lento), puede elegir estos tipos
de alimentos:«vegetables» (verduras), «fish» (pescado) y «<meat/bean» (carne/alubias).



ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Retirada del embalaje

« Saque el aparato de su embalaje. Guarde la tarjeta de garantia y lea las instrucciones de
uso antes de utilizar el aparato por primera vez.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana. Retire todo el material de embalaje del
interior del aparato:bolsas de plastico, accesorios (base, cucharén para el arroz, taza
medidora y colector de condensacion) y el enchufe (fig. 4).

« Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire la pegatina de promocién.

Apertura de la tapa

 Para abrir la tapa, sujete el asa, girelo en sentido contrario al de las agujas del reloj, levante
la tapa y tire de ella hacia la derecha (fig. 1, 2 y 3).

Limpieza
« Tenga en cuenta que solo los accesorios son aptos para lavavajillas.
« Lave la olla, el colector de condensacion, la base y la junta de cierre.

Uso del aparato por primera vez

« Desenrolle completamente el cable eléctrico, conéctelo al aparato y, a continuacion,
enchifelo a la toma eléctrica (fig. 8).

INSTRUCCIONES DE USO

Coloque el colector de condensacion en su sitio.(fig. 7).
Saque la olla y afiada los ingredientes

e Saque la olla.

« Ponga los ingredientes en la olla.

« Vigile que la cantidad de los alimentos y liquidos no supere nunca la marca de nivel
maximo que verd dentro de la olla (fig. 9).

Coloque la olla en el aparato

« Aseglrese de que la parte inferior de la olla esté limpia y seca y retire los residuos de
alimentos que pudiera haber en la placa calefactora. A continuacion, coloque la olla en el
aparato (fig. 10y 11).

« No use el aparato sin la olla.

Cierre y bloquee la tapa

« Compruebe que la junta de cierre esté correctamente ajustada en la cubierta donde se
coloca.

 Cierre la tapa del aparato y girela por completo en el sentido de las agujas del reloj
(fig. 12,13 y 14).



Ajuste la valvula de limite de presion

» Coloque la valvula de limite de presion y aseglrese de que esté activada. Tenga en cuenta
que la valvula no hace clic al encajar y que quedara algo suelta. Compruebe que la vélvula
del limite de presion esta hacia abajo antes de comenzar la coccion a presién (consulte la
descripcion del aparato).

DIBUJOS SOBRE LAS FUNCIONES

1. Encendido del aparato (modo standby)

Conecte el aparato al suministro eléctrico, el sistema iniciard una autocomprobacién
y sonard un pitido. La pantalla digital y todas las luces indicadoras se encienden. Después
de 1 segundo, la pantalla muestra «----», y el aparato se encuentra en modo standby.

2. Modo de funcionamiento

1. Cada funcion tiene un tiempo y una temperatura por defecto y requiere que la tapa esté
en una determinada posicion, tal y como puede ver en esta tabla:

AJUSTE 5
TEMPERATURA | POSICION DE LA
TAPA c
0
g
S| o 5
' o|c 5| §
PROGRAMAS | MENU 2 o e+ 8| S
[ o |8 T = c
(] ] 28|88 5| o
5 5 s|8¢g| S|
© © +log| 2|8
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Arroz 9 | 1-50 | 108 | No aplicable ° °
Avena

(Gachas) 3 [1-20 | 90 | No aplicable °

verdura | 10 | 1-70 | 108 | No aplicable °

Vapor/Sopa pescado | 20 | 1-70 | 104 | No aplicable | e

°
gﬁ.ﬁz/s 40 | 1-70 | 112 | Noaplicable | e
verdura | 3 | 1-40 | 108 | No aplicable | e
Vapor pescado | 3 | 1-15| 104 | No aplicable | e .
carne/

10 | 5-40 [ 112 | No aplicable °

alubias




PROGRAMAS

Dorar

Recalentar

Hervir a fuego
lento

Coccion a
presion

Comida para
bebés

Horneado

Coccion lenta

PROGRAMAS

DIY Chef

AJUSTE DE TEMPERA A (C) POSICION DE LA
EMPO (min) PA

c
:9
8
5 g
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3 3 8383 g &
10 1-60 160 100-160 °
4 1-60 104 | No aplicable ° Y
verdura 15 1-35 108 | No aplicable )
pescado | 15 1-35 104 | No aplicable ) °
carne/ .
alubias 15 5-35 112 | No aplicable )
alta 30 5-40 112 | No aplicable °
media 30 5-40 108 | No aplicable ° [ )
baja 30 5-40 104 | No aplicable )
30 5-70 112 | No aplicable ° Y
40 5-60 150 | No aplicable °
2n | 20 1 85 | Noaplicable |
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1-60

POSICION DE LA TAPA

bl da/
cerrada + bloqueada no blequeaca

levantada
70°C 70°C
80°C 80°C
90°C 90°C
BAJA*(104 °C) 100°C
MEDIA*(108 °C) 110°C
ALTA*(112°C) 120°C

*Coccién con presion



INSTRUCCIONES DEL PROGRAMA DE COCCION

Funcion de coccion de arroz, avena (gachas), comida para
bebés, horneado, coccion lenta y recalentamiento

o Pulse el boton correspondiente a la funcién que desea utilizar y en la pantalla aparecera
el tiempo de coccion por defecto.

o A continuacion, pulse @ y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y @

o A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra un circulo rojo que gira « L 23 ».

o Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccién, el aparato pasa
automaticamente a la cuenta atrds, lo que significa que ha comenzado la fase de coccion.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitaré para avisar del fin del periodo de coccién.

Nota: Consulte la tabla de las paginas 13 y 14 para conocer en qué posicion debe estar la
tapa para cada funcion.

Funciones «Stew/Soup» (estofado/sopa), «Steam»
(coccion al vapor) y «Simmer» (hervir a fuego lento)

o Pulse el boton correspondiente a la funcion que desea utilizar. En la pantalla se muestra
el tiempo de coccion por defecto y se encienden la luz indicadora del tipo de alimento
veg Fizh Meat Y las luces indicadoras del nivel de presién correspondientes.

« Si lo considera necesario, puede cambiar el tiempo y el tipo de alimento.

 Para cambiar el tiempo de coccion, pulse @ y ajuste el tiempo como desee con los botones E

y

o Para cambiar el tipo de alimento, pulse el boton «Menu» (mena) varias veces hasta que
se encienda la luz indicadora del tipo de alimento que desea. El alimento especificado
serd el que tenga una luz indicadora roja debajo de su nombre.

« A continuacioén, pulse , El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «CZ Z».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atras del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitara para avisar del fin del periodo de coccion.

« El aparato entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte el capitulo
Mantener caliente).

Nota: Consulte la tabla de las paginas 13 y 14 para conocer en qué posicion debe estar la
tapa para cada funcién.

Funciéon «Brown» (dorado)

o Puede anadir primero el aceite y después los ingredientes o afiadirlo todo a la vez.

o Pulse el boton «Brown» (dorar), y en la pantalla se mostrard la temperatura por defecto.

e Si lo considera necesario, puede cambiar la temperatura con los botones @ y @

A continuacion, si desea cambiar el tiempo de dorado, pulse @ y ajuste el tiempo como
desee con los botones @) y Q).

o Puede cambiar la temperatura con el propio botén de temperatura () o con @ y @



« A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «LZ Z».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atras del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrés, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccién.

Nota:

* Durante el dorado, la tapa debe permanecer abierta.

* Para evitar que se sobrecaliente el aceite, no utilice la funcién de dorado durante mas
de 30 minutos.

Funcién de coccion a presion

 Pulse el boton «Pressure cook» (coccion a presion). En el panel de control se ilumina una
luz para indicar el nivel de presion: «High» (alta), «<Medium» (media) o «<Low» (baja) (en
la pantalla, «<HI-P», «P» 0 «LO-P», respectivamente).

e Puede cambiar el nivel de presion con los botones @ y @

« Si lo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
(®y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y

« A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «£Z 2».

« El aparato pasa automdticamente a la fase de coccion (oird un solo pitido de aviso)
y comienza la cuenta atras del tiempo fijado previamente. Durante la coccién, sonaré
un doble pitido para avisar de que se ha alcanzado la presién correspondiente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccion.

e La olla a presion eléctrica entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte
el capitulo Mantener caliente).

Nota: Durante la coccién a presién, la tapa debe permanecer cerrada y bloqueada.

Funcién «DIY Chef»

Gracias a esta funcién, puede elegir el tiempo de coccion y la temperatura o la presion que

desee.

o Ajuste el nivel de coccion de la funcion «DIY» (guisar) entre el 1y el 6, segiin la coccién que
desee (consulte la tabla en la pagina 14), con los botones @ y@. Si desea cocinar con presion
en el modo DIY, tenga en cuentaque la tapa debe estar bloqueada, que debe haber suficiente
liquido en la olla y que puede elegir uno de los tres niveles disponibles: 4 (presion baja, 20 kPa),
5 (presion media, 38 kPa) o 6 (presion alta, 60 kPa).

« Si lo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
(®y ajuste el tiempo como desee con los botones @) y ).

« A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «CZ 2».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atrds del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccion.



Mantener caliente
« En el modo de mantener caliente los alimentos, cuando la cuenta atrds de la coccion

llega a 0, el aparato "pitard”, pasard automdticamente al modo de mantener caliente
los alimentos (excepto en la funcién «DIY» [guisar]) y en la pantalla digital se mostrara

«00:00».

durante el modo standby, se activa la funcion de mantener caliente los
alimentos, en la pantalla se muestra «00:00» y comienza a contar el tiempo.

e Esta funcion se cancelara de forma automadtica cuando hayan transcurrido 24 horas
consecutivas y pasard al modo standby.

o Aseglrese de que la tapa esté cerrada durante la funcion de mantener calientes los
alimentos.

Configuracion de inicio diferido

» Cuando se elige una funcion, antes de que el aparato comience a cocinar, puede pulsar
@ para retrasar el inicio. Con los botones (&) y (), puede ajustar el tiempo en intervalos
de 10 minutos.

o El intervalo del ajuste del retraso (entre 2 y 24 horas) incluye el tiempo de cocinado;
cuando pulse el botdn de la funcion «Delayed start/timer» (inicio diferido) @ se indicara
«02:00» y podra aumentar ese tiempo con el boton @ o reducirlo con el botén @

» Después de ajustar el inicio diferido, se encenderd el indicador de funcién correspondiente.

Nota: La funcién «Delayed start» (inicio diferido) no estd disponible para las funciones
«Brown» (dorado) y «DIY» (guisar).

Funcion de cancelacion o detencion

En las configuracion esprogramadas, coccion, coccion a presion y mantener caliente, solo
estd disponible el boton «keep warm/cancel» para cancelar la funcién de mantener caliente.
Pulse el boton de «keep warm/cancel» (mantener caliente/cancelar) durante un segundo
para cancelar el funcionamiento y que el aparato vuelva al modo standby.

Si pulsa el botén @ durante mas de 2 segundos, apagard el aparato.

Apertura de la tapa después de la coccion a presion

Una vez que ha finalizado la coccion a presion, pulse una sola vez el boton del asa (fig. 21)

para que salga el vapor en un tiempo méximo de 10 minutos, segiin el liquido que contenga

la olla.

« Para abrir la tapa, sujete el asa, girela en el sentido de las agujas del reloj, levante la tapa
y tire de ella hacia la derecha (fig. 22, 23 y 24).

» Desenchufe el cable eléctrico (fig. 25).

Nota: Tenga cuidado con el vapor caliente que sale del recipiente y mantenga la cara

y las manos apartadas.

INFORMACION GENERAL PARA COCINAR A PRESION

» Una vez que se ha acumulado presion en el aparato, sucede lo siguiente:
- La valvula del limite de presion se elevard. El bloqueo de seguridad de la tapa se activa
para que esta no se pueda abrir durante la cocciéon. No intente nunca abrir la tapa
durante la coccién a presion.




- La luz LED Low (baja), Medium (media) o High (alta) se encenderda como corresponda
para indicar que hay presion en el aparato.

e En los primeros usos de la olla a presion, puede observar que sale algo de liquido de la
vdlvula de limite de presion y de la junta de cierre. Es normal y sucede cuando se acumula
la presion.

e Puede adaptar con facilidad sus recetas tradicionales favoritas a la configuracion
PRESSURE COOK (coccidn a presion).

- Low (presion baja): para cocinar alimentos delicados como el pescado, el marisco

y algunas verduras.

- Medium (presién moderada): para cocinar verduras.
- High (presién alta): para cocinar carne y alimentos congelados.

« Es normal que salga algo de vapor durante la coccién, ya que la vélvula actta de sistema
de seguridad.

« No utilice la coccién a presion sin una minima cantidad de agua de 10 cl.

e Sonard un solo pitido cuando comience la coccién a presion. Cuando suene un doble
pitido, se habrd alcanzado la presién correspondiente.

Caracteristicas de seguridad

Caracteristicas de seguridad de la olla a presion:

Apertura segura:

- Cuando hay presion en la olla, la varilla manométrica se sitta en la posicion de bloqueo
superior, lo que impide la apertura de la cubierta. No intente nunca abrir de forma
forzada la olla a presion.

- Recuerde que es bastante importante no aplicar presion a la varilla manométrica.

- Antes de abrir la cubierta, asegurese de que ha caido la presion interna (el vapor
adicional que sale de la valvula de seguridad).

Dos caracteristicas de seguridad frente a la presion

excesiva:

- Primer dispositivo: la valvula de seguridad libera la presion. Consulte el capitulo Limpieza
y mantenimiento en la pagina 18.
- Segundo dispositivo: la junta de escape de vapor en la parte posterior de la cubierta.

Si se activa uno de los dispositivos de seguridad por una

presion excesiva, haga lo siguiente:

o Desconecte el aparato.

« Deje que el aparato se enfrie completamente.

« Abralo.

o Compruebe y limpie la valvula de seguridad, la bola de descompresion y la junta.
Consulte el capitulo Limpieza y mantenimiento para més informacion.

o Si después de estas medidas y de limpiarlo, el aparato gotea o ya no funciona, llévelo
a un centro de servicio técnico autorizado.



Regulacién del aparato:

La presion se puede regular con la activacion o desactivacion de la resistencia.

SERIE EPCO6

Presion baja 20 kPa (104,5 °C), presion media 38 kPa (108,5 °C), presion alta 60 kPa
(112,5°C) y PS: 130 kPa

Capacidad de la olla: 5,8 L/Capacidad atil: =3,8 L

Calentamiento incorporado (resistencia recubierta)

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Cuando haya terminado de cocinar, desenchufe el aparato y déjelo enfriar durante al
menos dos horas antes de limpiarlo (fig. 25 y 26). Limpie siempre el aparato después de
usarlo.

o Limpie la carcasa y el interior de la tapa con un pano himedo(fig. 32 y 33). No sumerja el
aparato en agua, ni vierta agua en él sin el recipiente interior (fig. 27).

o Retire el colector de condensacion y lavelo bien bajo el agua. Coléquelo de nuevo en su
sitio (fig. 35).

e Lave con agua la junta de cierre. Séquela bien antes de volver a colocarla en su sitio.

e Para limpiar la valvula de flotador, retire la tapa (fig. 36) y, a continuacion, quite la valvula
con cuidado de la tapa (fig. 37) y lavela bajo el agua. Séquela bien. Comprueba que el
conducto esta bien limpio antes de volver a colocar la valvula de flotador en su sitio.

e Pulse la pieza interna del muelle de la valvula de seguridad para comprobar que no esté
atascada (fig. 37 y 38).

e Limpie la olla y los accesorios. Solo puede lavar en el lavavajillas los accesorios (fig. 29).
No utilice estropajo ni detergentes abrasivos para limpiar la olla, ya que podrian dafar su
revestimiento antiadherente.

e Retire la valvula de limite de presion del conducto y lave con agua tanto la valvula como el
conducto. Cuando esté seco, compruebe que el conducto esté bien limpio antes de volver
a colocar la valvula en él (fig. 31).

« No sumerja el aparato. Utilice siempre la olla del aparato. No vierta agua ni alimentos
directamente en el aparato (fig. 27).

« Si por accidente sumerge el aparato en agua o vierte agua directamente sobre la
resistencia (sin que esté la olla colocada en su sitio), no utilice el aparato y llévelo al centro
de servicio técnico para que lo reparen alli.

o Limpie siempre el aparato después de usarlo.

e Reemplace la junta de cierre cada 2 afos. Utilice Gnicamente la junta de 22 cm
y referencia CYSB50YC8.



RESOLUCI DE PROBLEMAS

No se puede abrir
la tapa.

No se puede cerrar
la tapa.

Liberacion intensa
de presion de la
vdlvula de limite de
presion.

La comida queda
cruda

Aparece EO en la
pantalla digital.

Aparece E1 en la
pantalla digital.

Aparece E2 en la
pantalla digital.

Aparece E5 en la
pantalla digital.

Fuga de vapor a
través de la tapa.

No se puede abrir debido
ala presion que hay en el
recipiente interior.

a. Espere a que se libere toda la presion del recipiente.
b. Mantenga pulsado el boton de liberacion de presion.

Se ha liberado toda la presion
del recipiente, pero la valvula
de flotador estd atascada
debido a su suciedad y no se
puede bajar.

a. Deje enfriar el aparato durante 2 horas como minimo
(sin meterlo bajo el agua) para asegurarse de que se ha
liberado toda la presion.

b. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.Aparte la cara de la tapa y el asa durante esta
maniobra porque podria salir vapor o comida calientes.

c. Antes de volver a usar el aparato, lave y seque la vélvula
de flotador.

La junta de cierre no esta
correctamente colocada.

Coloque correctamente la junta de cierre.

La valvula de flotador esta
atascada debido a su suciedad
y no se puede bajar.

a. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.

b. Antes de volver a utilizar el aparato, lave y seque la
valvula de flotador (consulte los pasos en la pagina 18).

Se ha cerrado la tapa en la
direccion incorrecta.

Cierre la tapa en la direccion correcta segiin el manual de
instrucciones.

Un error en el control de presion
ha provocado la liberacion de
presion.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La valvula de limite de presion
estd en una posicion incorrecta.

Pulse con cuidado la valvula de limite de presion para que
caiga y se cologue en su sitio.

No ha echado la proporcion de
arroz y agua correcta.

Eche la proporcion de arroz y agua correcta.
Compruebe que la valvula de liberacién no esté sucia
y haya fuga durante la coccion.

No hay corriente en el
suministro eléctrico.

Compruebe la instalacion eléctrica de la casa.

El sensor de temperatura de la
tapa estd defectuoso.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

Hay circuito abierto
o cortocircuito del sensor
inferior.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La tapa no esta bloqueada.

Compruebe si el programa seleccionado requiere que la
tapa esté totalmente cerrada.

En caso afirmativo, bloquee por completo la tapa.

En caso contrario, lleve el aparato al centro de
mantenimiento y reparacion.

Baja presion anormal.

Compruebe que la junta esté limpia y bien colocada.
Compruebe que la valvula de limite de presion esté limpia
y cae para colocarse en su sitio. Compruebe que la tuerca
de fijacion de la tapa esté bien apretada.

La junta de cierre no estaba
correctamente colocada.

Retire la junta de cierre, limpiela y vuelva a colocarla
correctamente en su sitio (consulte los pasos para limpiar
la junta de la tapa en la pagina 18).




INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente todas as instrucoes que seguem.

« Utilize o seu aparelho apenas dentro de casa.

* Para a limpeza do seu aparelho, consulte as instrucdes fornecidas
no folheto. Pode limpar a cuba de cozedura e o cesto de cozeduraa
vapor com agua quente e detergente para aloica ou namaquina
de lavar loica. Limpe o corpo do aparelho com um pano himido.

» Este aparelho ndo deve ser submergido em agua.

» Uma utilizacao incorreta do seu aparelho e dos seus acessorios
pode danificar o aparelho e causar ferimentos.

« Nunca toque nas partes quentes do aparelho. Apés a utilizacdo,
0 elemento de aquecimento preserva algum calor residual.

e Para sua seguranga, este aparelho estd em conformidade
com as normas e requlamentagoes aplicaveis (Diretivas de
Baixa Tensao, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais
em contacto com os alimentos, Ambiente...).

« Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta
utilizacéo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as
mesmas ndo brinquem com o aparelho.

* Se 0 cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma
danificado o mesmo devera ser substituido pelo fabricante,
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
qualificada por forma a evitar qualquer tipo de perigo para
o utilizador. Ndo substitua o cabo de alimentacdo fornecido
por outro cabo.



o Este aparelho foi concebido apenas para uma utilizacéo
domeéstica. Nao foi concebido para ser utilizado nos casos
seguintes, que ndo estdo cobertos pela garantia:

-em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes profissionais,

- em quintas,

- pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de
carater residencial,

- em ambientes do tipo quartos de hospedes.

* O aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha
o aparelho e o cabo de alimentagdo fora do alcance das
criangas.

« Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, desde que supervisionadas
ou que tenham recebido instruces quanto a utilizacéo
do aparelho em total seguranca e compreendam bem o0s
potenciais perigos.

« NGo permita que as criancas utilizem o aparelho como um
brinquedo. )

* NGo encha o aparelho para além da marca MAX da cuba.
Durante o funcionamento, encha a cuba apenas até meio
quando cozinhar alimentos que se dilatem, tais como arroz
ou legumes desidratados, reduzindo o volume de agua para
evitar o risco de derramamento.

* Siga as recomendacdes relativas ao volume de alimentos e de
agua para evitar derrames que possam danificar o aparelho e
causar ferimentos corporais.



e Antes de cada utilizacdo do aparelho, verifique se a bola
de descompressco e a valvula de seguranca estdo limpas
(consulte a seccdo Limpeza e manutencdo).

» Ndo coloque objetos ou corpos estranhos no sistema de
descompressdo. Nao volte a colocar a bola.

e Quando abrir a tampa, segure-a sempre pela pega de
abertura/fecho. Coloque o braco no alinhamento das pegas
laterais de transporte. Pode ficar agua a ferver retida entre
o suporte do anel vedante e a tampa, o que pode provocar
queimaduras.

e Tenha também cuidado com o risco de queimaduras com o
vapor que sai do aparelho no momento da abertura. Primeiro,
entreabra a tampa para deixar sair o vapor suavemente.

« Nunca tente forcar a abertura da tampa.

NGo abra a tampa enquanto o aparelho estiver sob pressco.
Para isso, consulte as Instrucoes de utilizacdo.

« Tendo em conta a diversidade de normas em vigor, se o aparelho for utilizado num outro pais que ndo
aquele onde foi comprado, leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para ser verificado.
« Utilize apenas pecas sobresselentes adequadas ao seu modelo. Esta recomendaggio € particularmente

importante no que se refere ao anel vedante, & cuba de cozedura e a tampa metdlica.

e Tenha cuidado para ndo danificar o anel vedante. Se ficar danificado, dirija-se a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para o substituir.

« A fonte de calor para a cozedura estd incluida no aparelho.

« Nunca coloque o aparelho num forno aquecido ou sobre uma placa quente. Ndo coloque o aparelho
perto de uma chama viva ou de um objeto inflamavel.

« Ndo aqueca a cuba de cozedura com outra fonte de calor que néo seja a placa de aquecimento do
aparelho, nem utilize outra cuba. A cuba de cozedura também ndo pode ser utilizada com outros
aparelhos.

« Quando o aparelho estiver sob presso, desloque-o com cuidado. Nunca toque nas partes quentes
do aparelho. Para o deslocar, utilize as pegas previstas para o efeito e luvas de cozinha, se necessario.
Nunca utilize a pega da tampa para levantar o aparelho.

« Nunca utilize o aparelho noutras aplicacdes diferentes daquelas para as quais foi concebido.

« Este aparelho ndo é um esterilizador. Néo o utilize para esterilizar frascos.

« 0 aparelho coze alimentos sob pressdo. Uma utilizacdo incorreta pode provocar riscos de queimadura
devido ao vapor.

o Certifique-se de que o aparelho estd corretamente fechado antes de aumentar a pressdo (consulte as
Instrugdes de utilizacdo).



« Nunca utilize o aparelho vazio, sem a cuba ou liquido no interior da mesma. Se o fizer, poderd provocar
danos sérios no aparelho.

» Quando cozer carne com pele grossa (por exemplo, lingua de vaca), depois de terminada a cozedura
ndo fure a pele, caso tenha uma aparéncia inchada, pois poderd queimar-se. Fure-a antes de a cozer.
« Quando cozer alimentos de textura espessa (grdo, ruibarbo, frutos cristalizados, etc.) agite suavemente
o aparelho antes de o abrir para evitar que os alimentos esguichem ou que os sucos da cozedura

salpiquem quando abrir.

« Ndo utilize o aparelho para fritar alimentos em 6leo. S6 & permitido tostar/dourar.

«No modo de tostar, tenha cuidado com os riscos de queimaduras devido as projeccdes quando
adicionar alimentos ou ingredientes na cuba quente.

« Durante a cozedura e durante a libertacGo automdtica de pressdo no fim da cozedura, o aparelho
liberta calor e vapor. Nesse momento, afaste bem a cara e as mdos do aparelho, para ndo sofrer
queimaduras. NGo toque na tampa durante a cozedura.

« Ndo coloque qualquer elemento (pano ou outro) entre a tampa e o corpo do aparelho para manter
a tampa aberta, pois poderd provocar uma deformacdo permanente do anel vedante.

« Nunca toque nos dispositivos de seguranca, excepto durante a limpeza e a manutenco do aparelho,
que devem ser realizadas de acordo com as instrugdes fornecidas.

» Mantenha sempre limpos a parte inferior da cuba de cozedura e o elemento de aquecimento.
Mantenha o elemento central do tabuleiro de aquecimento mével.

« Ndo encha o aparelho sem a cuba de cozedura instalada.

o Utilize uma colher de plastico ou madeira para ndo danificar o revestimento antiaderente da cuba.
Nunca corte os alimentos diretamente na cuba de cozedura.

o Se for libertada uma quantidade significativa de vapor do rebordo da tampa, desligue imediatamente
o cabo de alimentagdo e verifique a limpeza do aparelho. Se for necessdrio, envie o aparelho para um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado para ser reparado.

« Ndo sequre o aparelho pelas pegas da cuba amovivel. Utilize sempre as duas pegas laterais situadas no
corpo do aparelho, utilizando luvas de cozinha, se o aparelho estiver quente. Para uma maior seguranca,
certifique-se de que a tampa estd bloqueada antes de qualquer transporte.

o Se, durante uma cozedura sob pressdo, for continuamente libertada presséo pela vélvula silenciosa
do aparelho (durante mais de um minuto), envie o aparelho para um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para ser reparado.

 Ndo utilize um aparelho danificado; envie-o para o Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES PARA FUTURAS UTILIZAGOES.

o Utilize apenas as pegas sobresselentes disponibilizadas por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

« A garantia ndo abrange o desgaste normal da cuba de cozedura.

« Leia atentamente as instrucdes de utilizagGo antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Qualquer
utilizagdo ndo conforme @s instrucdes isenta o fabricante de qualquer responsabilidade e anula
agarantia.

« Em conformidade com os regulamentos em vigor, o aparelho deve ser preparado e tornado inutilizavel
(desligando-o e cortando o cabo de alimentagdo) antes de ser eliminado.

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.




DESCRICAO

Junta Valvula de seguranca
Cesto de vapor Valvula de limite de pressdo
Tripé Pega da tampa

Cuba de cozedura (amovivel)
Resisténcia

Pega de transporte

Painel de controlo

Base

PAINEL DE CONTROLO

Tampa

Coletor de condensagdo
Copo medidor

Concha para arroz
Cabo de alimentacdo

IaTmMoON®>
vozzrR-~—

Botdo de fungéo Keep warm/Cancel _ N
(Manter quente/Cancelar) . @ Botdo de funcdo Start/Stop
(Iniciar/Parar)
Botdo de fungdo Stew/Soup
Botdo de funcdo Rice (Arroz) Rice () 0 ss'::;’ (Estufado/Sopa)
Botdo de fungdo Oatmeal (Porridge)
(Farinha de aveia/Papas de aveia) Oatmeal () () steam Botdo de funcdo Steam (Vapor)
Botdo de funcéo Baby food (Comida Botdo de fun¢do Browning
de bebé) Baby Brown (Alourar)
food Q [é
Botdo de funcdo Pressure cook Botdo de fungdo Simmer
(Cozedura sob pressGo) Pressure() () simmer (Lume brando)
Botdo de func¢do Slow cook
Botdo de funcdo Bake (Cozer) Bake () () Slow (Cozedura lenta)
—

Botdo de funcéo DIY (Faca Vocé

Mesmo) \\ Q oiv() () Reheat // Botdo de funcdo Reheat (Reaquecer)

|

Botdo Timer (Temporizador)

Botdo Delayed start (Arranque diferido)

Botdo Menu

Tipo de indicadores de

Botdo Increase (Aumentar)

Botdo Reduce (Reduzir) Indicadores de nivel de pressdo

Botdo Temperature (Temperatura)

1. As 20 funcionalidades sdo respetivamente: «Keep Warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar), «Rice» (Arroz), «Oatmeal»
(Papas de aveia), «Baby food» (Comida de bebé), «Pressure cook» (Cozedura sob pressdo), «Bake» (Cozer), «DIY» (Faca
Vocé Mesmo), «Reheat» (Reaquecer), «Slow Cook» (Cozedura lenta), «Simmer» (Lume brando), «Brown» (Alourar), «Steam»
(Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopu),@, «Delayed Start» (Arranque diferido), «Timer» (Temporizador), «Menu»,@,@
«Temperature» (Temperatura).

2. Sdo propostos 25 tipos de preparacdo de alimentos, consulte a Tabela 1 para mais informacdes.

3. Para as funcionalidades «Steam» (Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopa) e «Simmer» (Lume brando), pode escolher o tipo
de alimentos:«vegetables» (vegetais), «fish» (peixe), «meat/bean» (carne/feijao).



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Remover a embalagem

 Retire o aparelho da embalagem. Guarde o cartdo da garantia e lembre-se de ler as
instrucoes de funcionamento antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

« Coloque o aparelho numa superficie plana. Remova todos os materiais de embalagem do
interior do aparelho: sacos de pldstico (tripé, concha de arroz, copo medidor e coletor de
condensacdo) assim como a ficha - fig. 4.

e Remova o autocolante promocional no aparelho antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Abrir a tampa

« Para abrir a tampa, segure na pega, rode no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relogio,
levante e puxe a tampa para a direita - fig. 1-2-3.

Limpeza

« Tenha em conta: apenas os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loica.
« Enxague a cuba de cozedura, o coletor de condensacdo, o tripé, a junta.

Utilizar o aparelho pela primeira vez.

e Desenrole na totalidade o cabo de alimentacdo; ligue-o ao aparelho e depois ligue
o aparelho a corrente - fig. 8.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Coloque o coletor de condensacéio na respetiva posicdo.- fig. 7.
Retire a cuba de cozedura e adicione os ingredientes

« Remova a cuba de cozedura.

« Coloque os ingredientes na cuba de cozedura.

« Note que o nivel de alimentos e liquidos nunca deve exceder a marca de nivel maximo na
cuba de cozedura - fig. 9.

Coloque a cuba de cozedura no aparelho

« Certifique-se de que o fundo da cuba de cozedura estd limpo e seco e remova quaisquer
residuos de alimentos da placa de aquecimento. Depois coloque a cuba de cozedura no
aparelho - fig. 10-11.

« Ndo utilize o aparelho sem a cuba de cozedura.

Feche e bloqueie a tampa

« Verifique se a junta estd encaixada com firmeza na cobertura de suporte da junta.
e Feche a tampa no aparelho e vire-a totalmente para a direita - fig. 12-13-14.



Encaixe a valvula de limite de pressdo

e Posicione a valvula de limite de pressdo e certifique-se de que estd ligada. Note que
a valvula ndo encaixa na respetiva posicdo e que permanece um pouco solta. Verifique se
a valvula de limite de pressdo estda para baixo antes de iniciar a prepara¢@o dos alimentos
(consulte a descricdo do aparelho).

ILUSTRACAO DAS FUNCOES

1. Ligar o aparelho (modo standby)

Ligue a ficha a corrente, o sistema inicia a verificagdo automdtica e o sinal sonoro
emite um som de «BEEP». O LCD e todos os indicadores luminosos acendem. Apods
1 segundo, o ecrd apresenta «----», 0 aparelho estd no modo standby (poupanca de energia).

2. Modo de funcionamento

1. Cada fungdo possui um tempo e temperatura predefinidos e requer uma posicdo
especifica da tampa, como mostrado abaixo:

DEFINICAO DE | TEMPERATURA POSICA °
TEMPO (min (@) TAMPA 'g
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Arroz 9 | 150 | 108 | "9 . o
aplicavel
Farinhas de néo
aveia (Papas 3 1-20 90 o °
: aplicavel
de aveia)
veg | 10| 170 | 108 | N °
aplicavel
Stew/soup ndo
(Estufado/Sopa) | peixe 20 1-70 104 S ° °
aplicavel
camel | 4o | 170 | 112 | "% |
grdos aplicavel
veg | 3 | 140 | 108 | N9 °
aplicavel
Ve peixe | 3 | 1415 | 104 | NGO . o
aplicavel
came/ 140 | suo 112 | "% | o
graos aplicavel




PROGRAMAS

Tostagem

Reaquecer

Lume brando

Cozedura sob
pressdo

Comida de
bebé

Cozer

Cozedura lenta

PROGRAMAS

DIY Chef (Faca
Vocé Mesmo)
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10 1-60 160 100-160 °
4 1-60 104 ndo aplicavel Y
veg 15 1-35 108 ndo aplicavel
peixe 15 1-35 104 ndo aplicavel e °
carne/ = L
grdos 15 5-35 112 ndo aplicavel e
alto 30 5-40 112 ndo aplicavel
médio 30 5-40 108 ndo aplicavel °
baixo 30 5-40 104 ndo aplicavel °
30 5-70 112 ndo aplicavel ) °
40 5-60 150 ndo aplicavel )
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Intervalo

1-60

fechada + bloqueada

POSIC, AMPA

ndo bloqueada/

levantada

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
BAIXO*(104°C) 100°C
MEDIO*(108°C) 110°C
ALTO*(112°C) 120°C

*Cozedura com pressado




INSTRUGOES DO PROGRAMA DE PREPARACAO DOS ALIMENTOS

Funcbées Rice (Arroz), Oatmeal (Porridge) (Farinha de
aveia (Papas de aveia)), Baby Food (Comida de bebé),
Baking (Cozedura), Slow cooking (Cozedura lenta), Reheat
(Reaquecer)

 Prima o botdo correspondente & funcdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparacdo predefinido.

« Depois prima Q e defina o tempo pretendido premindo os botoes @ ou @

e Depois prima (& O O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta um circulo vermelho a rodar « L2 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacdo dos alimentos, o aparelho inicia
automaticamente a contagem decrescente, o que significa que foi iniciada a fase de
preparacdo.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

Nota: consulte a tabela nas pdginas 13 e 14 para saber qual a posicdo da tampa para cada
funcdo.

Funcoes Stew/Soup (Estufado/Sopa), Steam (Vapor),

Simmer (Lume brando)

 Prima o botdo correspondente a fungdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparagcdo predefinido, o indicador luminoso para o tipo de alimentos acende,

Ves Fish Meat @SSiM como o indicador luminoso predefinido e o indicador de nivel luminoso
correspondente ao nivel de pressdo.

» Se necessdrio, pode alterar o tempo e o tipo de alimentos.

 Para alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, prima Q e defina o tempo pretendido
premindo os botoes

e Para alterar o tipo de alimentos prima o botdo Menu vdrias vezes até acender
o indicador do tipo de alimentos pretendido. Os alimentos especificados serdo
apresentados com um indicador luminoso vermelho por baixo.

o Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 23 ».

* Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparagdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

 No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

¢ O aparelho entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter quente).

Nota: consulte a tabela nas pdginas 13 e 14 para saber qual a posicdo da tampa para cada
funcdo.

PT



Funcdo Browning (Alourar)

« Pode adicionar 6leo primeiro e depois os ingredientes ou adicionar o 6leo e os
ingredientes ao mesmo tempo.

« Prima o botdo Browning (Alourar), o ecrd apresenta a temperatura predefinida.

o Se necessdrio, pode alterar a temperatura premindo os botoes @ ou @

« Depois, se pretender alterar o tempo de tostagem, prima @ e defina o tempo
predefinido premindo os botdes &) ou Q).

e Pode alterar a temperatura premindo o botdo Temperature (Temperatura) () e @ ou
o botdo Q).

« Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

Nota:

* A tampa deve permanecer aberta durante a funcéo alourar.

* Para evitar o sobreaquecimento do dleo, ndo utilize a funcdo de tostagem durante
mais de 30 minutos.

Funcao Pressure cooking (Cozedura sob pressdo)

« Prima o botdo Pressure cook (Cozedura sob press@o), o nivel de pressdo é indicado
através de um indicador luminoso no painel de controlo (Alto, Médio ou Baixo) e o ecrd
apresenta «HI-P» (Alto), «P» (Médio) ou «LO-P»(Baixo).

« Pode alterar o nivel de pressdo premindo os botdes @ ou @ .

« Se necessario, também pode alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, premindo (&)
e defina o tempo pretendido premindo os botdes

e Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparagdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « £2 23 ».

« O aparelho muda automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos (através
da indicagdio de um Gnico sinal sonoro) e € iniciada a contagem decrescente do tempo
definido anteriormente. E emitido outro sinal sonoro durante a preparacéo dos alimentos
(duplo sinal sonoro) para informar que foi atingida a pressdo operacional.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparagdo dos alimentos.

e A panela de pressdo elétrica entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter
quente).

Nota: a tampa deve permanecer fechada e bloqueada durante a cozedura sob pressdo.

Funcdo DIY Chef (Faca Vocé Mesmo)

Gracas a esta funcdo, pode escolher o tempo de preparacdo dos alimentos e a temperatura/
pressdo.



 Defina o seu nivel de preparacdo dos alimentos DIY (Faca Vocé Mesmo) do nivel 1 ao nivel
6 e a preparacdo dos alimentos que pretende executar (consulte a tabela na pagina 14),
premindo os botdes @ ou @ Se pretende preparar os alimentos com pressdo no modo DIY
(Faca Vocé Mesmo): a tampa deve estar bloqueada, deve existir liquido suficiente na cuba de
preparacdo dos alimentos e deve escolher entre os trés niveis: 4 (pressdo BAIXA de 20 kPa),

5 (presséio MEDIA de 38 kPa) ou 6 (pressdio ELEVADA de 60 kPa). .

o Se necessario, também pode alterar o tempo de preparacéo dos alimentos, premindo (&)
e defina o tempo pretendido premindo os botbes @ ou @

» Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparagdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « CZ 23 ».

» Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparagdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparagdo dos alimentos.

Keep Warm (Manter quente)

* No modo Manter quente, quando a contagem decrescente para a preparagdo dos
alimentos atinge o 0, o aparelho "emite um sinal sonoro”, depois entra automaticamente
na definicdo para manter quentes os alimentos (exceto para as fungdes DIY (Faca Vocé
Mesmo)) o LCD indica «00:00».

e Se for premido @ durante o modo standby, o aparelho entra na fungdo para manter
quentes os alimentos, o LCD indica «00:00» e é efetuada uma contagem ascendente.

o Apods 24 horas consecutivas, esta fungdo é cancelada automaticamente e o aparelho volta
ao modo standby.

« Durante o modo Manter quente, verifique se a tampa estd fechada.

Definicdo de Delayed start (Arranque diferido)

* Ao escolher uma funcdo, antes de o aparelho iniciar a preparacdo dos alimentos, pode
premir (&) para definir um tempo de arranque diferido. Ao premir os botdes @ e @ pode
ajustar o tempo, em intervalos de 10 minutos.

« O intervalo de definicdo do tempo de arranque diferido (2-24 horas) considera o tempo
de preparacdo; quando prime @ o botdo de Delayed start (Arranque diferido)/Timer
(Temporizador), indica «02:00», prima o botdo @ para aumentar o tempo e o botdo @
para reduzir o tempo.

e Apds a definicdo do arranque diferido, o indicador luminoso da func@o correspondente
acende.

Nota: a funcdo «Delayed start» (Inicio adiado) néo estd disponivel para as funcdes
«Browning» (Alourar) e «DIY» (Faca Vocé Mesmo).

Defini¢do de Cancelar/Parar

Na seguinte definicdo: predefinicdo, preparacdo dos alimentos, manter quente, apenas esta
disponivel o botdo «Keep warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar). Prima o botGo «Keep warm/
Cancel» (Manter quente/Cancelar) durante um segundo para voltar para o modo standby.
Tem a possibilidade de desligar o aparelho premindo o botdo @ durante mais 2 segundos.
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Abertura da tampa apés a cozedura sob pressdo

Ap6s a conclusdo da cozedura sob pressao, o vapor € libertado premindo o botdo na pega

“one-touch steam release” (Libertacdo de vapor com um toque)- fig. 21, a liberta¢do demora

entre alguns segundos a 10 minutos, dependendo do liquido existente no interior.

e Para abrir a tampa, segure a pega, rode-a para a direita, levante e puxe a tampa para
adireita - fig. 22-23-24.

 Desligue a ficha da corrente - fig. 25.

Nota: tenha cuidado com o vapor quente que sai da cuba. Mantenha a cara e as méos

afastadas do fluxo de vapor.

INFORMACOES GERAIS SOBRE A COZEDURA SOB PRESSAO

* Quando existir acumulagdo de pressdo no aparelho:
- A vdlvula de limite de pressdo sobe. O fecho de seguranca na tampa é entdo ativado
e ndo serd possivel abrir a tampa durante a preparagdo dos alimentos. Nunca tente
abrir a tampa durante a cozedura sob pressdo.
- O led Low (Baixa), Medium (Média) ou High (Alta) acende para indicar que existe
press@o no aparelho.

« Aquando das primeiras utilizacdes da panela de pressdo, pode reparar numa pequena
fuga da valvula de limite de pressdo e da junta. Isto é normal e ocorre quando existe
acumulacdo de pressdo.

e As suas receitas tradicionais favoritas podem ser facilmente adaptadas a definicdo de
PRESSURE COOK (Cozedura sob pressao).

- Low (Baixa Pressdo): para preparar alimentos delicados como peixe, marisco e alguns
vegetais

- Medium (Pressdo moderada): para preparar vegetais

- High (Pressdo alta): para preparar carne e alimentos congelados

« E normal que exista uma pequena fuga de vapor durante a preparacdo dos alimentos
(uma vez que a vélvula é uma vélvula de segurancga).

e Ndo utilize a opcdo de cozedura sob pressdo sem uma quantidade minima de
dagua de 10 cl.

e Para a preparagdo dos alimentos com pressdo, o inicio da preparacdo dos alimentos
é indicado através de um Gnico sinal sonoro. A pressdo operacional é atingida apés
a emissdo de um segundo sinal sonoro.

Funcionalidades de seguranca

A panela de pressdo possui varias funcionalidades de seguranca:

Funcionalidade de seguranca durante a abertura:

- Se a sua panela de pressdo estiver sob pressdo, a barra manométrica encontra-se na
posi¢do de bloqueio superior, o que impede a abertura da tampa. Nunca tente forcar
a abertura da sua panela de pressdo.



- E especialmente importante néo aplicar pressdo na barra manométrica.
- Certifique-se de que a pressdo interna desceu (vapor adicional libertado através da
valvula de seguranca) antes de tentar abrir a tampa.

Duas funcionalidades de seguranca contra o excesso de
pressdo:

- Primeiro dispositivo: a vélvula de seguranca liberta a pressdo — consulte o capitulo
Limpeza e Manutencdo, pdgina 18.

- Segundo dispositivo: a junta permite a libertacGo do vapor através da parte posterior da
tampa.

Se uma das caracteristicas de seguranca para presséo
excessiva for ativada:

e Desligue o aparelho.

» Aguarde até o aparelho arrefecer por completo.

e Abra o aparelho.

« Verifique e limpe a valvula de seguranga, a bola de descompressao e a junta. Consulte
o capitulo Limpeza e Manutencdo.

« Se o aparelho apresentar uma fuga ou ndo estiver operacional apés a realizacdo destas
verificacdes e procedimentos de limpeza, leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Regular o aparelho:
A pressdo pode ser regulada ligando ou desligando a resisténcia.

SERIE EPCO6

Pressdio baixa de 20 kPa (104,5° C)/Presscio média de 38 kPa (108,5° C)/Pressdo alta de
60 kPa (112,5° C)/PS: 130 kPa

Capacidade do produto: 5,8 L/Capacidade Gtil: =3,8 L

Acumulacdo de aquecimento (resisténcia de aquecimento sobremoldada)

LIMPEZA E MANUTENGCAO

« Assim que os alimentos estiverem preparados, desligue o aparelho e aguarde até que
arrefeca por completo, durante pelo menos 2 horas, antes de efetuar a limpeza do
aparelho - fig. 25-26. Limpe o aparelho apés cada utilizacdo.

e Limpe o corpo e o interior da tampa com um pano hamido - fig. 32-33. Ndo submirja
o aparelho em agua nem verta dgua para o aparelho sem a cuba interior - fig. 27.

* Remova o coletor de condensagdo e limpe-o cuidadosamente com agua. Coloque-o na
posicdo original - fig. 35.

e Enxague a junta. Seque-a cuidadosamente antes de voltar a colocd-la na respetiva
posicdo.

e Para limpar a vdlvula flutuante, remova a tampa - fig. 36 depois remova a vdlvula com
cuidado da tampa - fig. 37 e enxague-a com dgua. Seque-a cuidadosamente. Certifique-se
de que o tubo estd limpo corretamente antes de voltar a colocar a vdlvula flutuante na
respetiva posi¢do original.



 Pressione a parte interna da mola da valvula de seguranca que ndo estd obstruida -
fig. 37, 38.

e Limpe a cuba de cozedura e os acessorios.Apenas os acessorios podem ser lavados
na mdaquina de lavar loica - fig. 29. Ndo utilize um esfregdo ou produtos de limpeza
abrasivos para limpar a cuba, uma vez que pode causar danos no revestimento
antiaderente da cuba.

« Remova a vdlvula de limite de pressdo do tubo e limpe a valvula e o tubo com dgua. Depois
de seco, certifique-se de que o tubo estd corretamente limpo antes de voltar a encaixar
a valvula no tubo - fig. 31.

« Ndo submirja o aparelho. Utilize sempre a cuba de cozedura fornecida. NGo verta dgua ou
alimentos diretamente no aparelho - fig. 27.

« Se inadvertidamente submergir o aparelho em dgua ou derramar dgua diretamente na
resisténcia (quando a panela ndo se encontra na respetiva posicdo), ndo utilize o aparelho
e leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para reparacdo.

« Limpe o aparelho ap6s cada utilizacgo.

« Troque a junta a cada 2 anos. Utilize apenas a junta com a referéncia 22CM CYSB50YC8.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Causas possiveis

Nao é possivel abrir a tampa
devido a pressdo na cuba
interna.

Solucdes
a. Aguarde pela libertacdo total da pressdo na panela.
b. Prima e mantenha premido o botdo de libertagdo
da pressdo.

A pressdo na panela é
totalmente libertada mas a
valvula de flutuac@o esta presa
porque estd demasiado suja e
por isso ndo pode deslocar-se
para baixo.

Nao é possivel abrir a
tampa.

a. Certifique-se de que a pressdo foi totalmente
libertada deixando o aparelho arrefecer completamente
durante pelo menos 2 horas (néo debaixo de dgua).

b. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagdo,
fazendo-a descer.Tenha cuidado, mantenha a cara
afastada da tampa e da pega, uma vez que podem ser
libertados vapor ou alimentos quentes.

c. Antes da proxima utilizag@o, limpe e seque a valvula
de flutuacdo.

A junta ndo estd instalada
corretamente.

Instale a junta corretamente.

A vélvula de flutuacdo esta
presa porque estd demasiado
suja e por isso ndo pode
deslocar-se para baixo.

Ndo é possivel fechar
atampa.

a. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagdo,
fazendo-a descer.

b. Antes da proxima utilizacdo, limpe e seque a valvula
de flutuacdo (consulte a pagina 18, passos de limpeza
da valvula de flutuacdo).

A direcdo na qual a tampa
foi fechada estd incorreta.

Feche a tampa na direcdo correta de acordo com
o manual de instrucoes.

O controlo incorreto
da pressdo resultou na

M Il dl3 libertacdo da pressdo.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

pressao pela valvula

~ A vélvula de limite de pressdo
de limite de pressdo. P

encontra-se numa posicao
incorreta.

Pressione com cuidado a valvula de limite de pressao
para encaixd-la na respetiva posigdo.

A proporcdo de arroz/agua

0Os alimentos ndo ndo esta correta.

Utilize a propor¢do de arroz/agua necessaria
Certifique-se de que a valvula de libertacGo ndo esta
suja e a criar fugas durante a preparacdo dos alimentos.

estdo cozinhados
Ndo ha corrente.

Verifique a sua instalagdo elétrica.

EO é apresentado
no LCD.

0O sensor de temperatura
da tampa estd avariado.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

0 sensor inferior estd em
circuito aberto ou curto-
circuito.

E1 é apresentado
no LCD.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

E2 é apresentado

10 LCD. a tampa ndo esta bloqueada

Verifique se o programa selecionado exige que a tampa
esteja fechada na totalidade.

Se sim, feche a tampa na totalidade.

Se ndo, entregue o seu aparelho num Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

ES é apresentado ~ .
Pressdo baixa anormal.

Verifique se a junta estd instalada e limpa corretamente.
Verifique se a valvula de limite de pressdo encaixa na

no LCD. respetiva posicdo e se estd limpa. Verifique se a porca
de fixacdo da tampa estd bem apertada.
- . Remova a junta, limpe-a e volte a colocar a junta de
Fuga de vapor A junta ndo foi instalada vaaju imp v u

através da tampa. | corretamente.

vedagdo corretamente, na posicdo correta (consulte
a pdagina 18, passos de limpeza da junta da tampa).
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